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Avvertenze

ATTENZIONE: Questo apparecchio e le
sue parti accessibili diventano molto caldi
durante l'uso. Bisogna fare attenzione ed
evitare di toccare gli elementi riscaldanti.
Tenere lontani i bambini inferiori agli 8
anni se non continuamente sorvegliati.
Il presente apparecchio pud essere
utilizzato dai bambini a partire dagli 8
anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali oppure con
mancanza di esperienza e di conoscenza
se si trovano sotto adeguata sorveglianza
oppure se sono stati istruiti circa I'uso
dell’apparecchio in modo sicuro e se
si rendono conto dei pericoli correlati.
| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Le operazioni di pulizia
e di manutenzione non devono essere
effettuate dai bambini senza sorveglianza.

Non utilizzare prodotti abrasivi né spatole
di metallo taglienti per pulire lo sportello
in vetro del forno in quanto potrebbero
graffiare la superficie, provocando, cosi,
la frantumazione del vetro.

Non utilizzare mai pulitoria vapore o ad alta
pressione per la pulizia dell’apparecchio.

ATTENZIONE: Assicurarsi che
I'apparecchio sia spento prima di sostituire
la lampada per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

! Quando si inserisce la griglia assicurarsi
che il fermo sia rivolto verso l'alto e nella
parte posteriore della cavita.

Warnings

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised. This appliance
can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by
children without supervision.

Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven
door glass since they can scratch the
surface, which may result in shattering
of the glass.

Never use steam cleaners or pressure
cleaners on the appliance.

WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

! When you place the rack inside, make
sure that the stop is directed upwards and
in the back of the cauvity.




Avertissements

ATTENTION : Cet appareil ainsi que
ses parties accessibles deviennent trés
chauds pendant leur fonctionnement.
Il faut faire attention a ne pas toucher
les éléments chauffants. Ne pas faire
approcher les enfants de moins de 8 ans
a moins qu'ils ne soient sous surveillance
constante. Le présent appareil peut
étre utilisé par des enfants de plus de
8 ans et par des personnes présentant
des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou n’ayant pas
I’expérience ou les connaissances
indispensables, a condition qu'ils soient
sous bonne surveillance ou qu'ils aient
recu les instructions nécessaires pour une
utilisation de I'appareil en toute sécurité
et a condition qu’ils se rendent compte
des dangers encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec l'appareil. Les
opérations de nettoyage et d’entretien
ne doivent pas étre effectuées par des
enfants non surveillés.

Ne pas utiliser de produits abrasifs ni
de spatules métalliques coupantes pour
nettoyer la porte du four en verre, sous
peine d’érafler la surface et de briser le
verre.

Ne jamais nettoyer I'appareil avec des
nettoyeurs vapeur ou haute pression.

ATTENTION : s’assurer que I'appareil est
éteint avant de procéder au remplacement
de I'ampoule, afin d’éviter tout risque
d’électrocution.

! Lors de lintroduction de la grille,
s’assurer que l'arrét est bien tourné vers
le haut et se trouve dans la partie arriere
de I'enceinte.

Advertencias

ATENCION: Este aparato y sus partes
accesibles se vuelven muy calientes
durante el uso. Por lo tanto, es importante
evitar tocar los elementos calentadores.
Mantenga alejados a los niflos menores
de 8 afos si no son continuamente
vigilados. El presente aparato puede ser
utilizado por niflos mayores de 8 afos y
por personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o
sin experiencia ni conocimientos, si se
encuentran bajo una adecuada vigilancia
o si han sido instruidos sobre el uso del
aparato de modo seguro y comprenden
los peligros relacionados con el mismo.
Los nifios no deben jugar con el aparato.
Las operaciones de limpieza y de
mantenimiento no deben ser realizadas
por nifos sin vigilancia.

No utilice productos abrasivos ni espatulas
de metal cortantes para limpiar la puerta
de cristal del horno ya que podrian rayar
la superficie y quebrar el cristal.

No utilice nunca limpiadores a vapor o de
alta presion para la limpieza del aparato.

ATENCION: Antes de sustituir la lampara
controle que el aparato esté apagado
para evitar la posibilidad de choques
eléctricos.

! Cuando introduzca la parrilla, controle
que el tope esté dirigido hacia arribay en
la parte posterior de la cavidad.




Adverténcias

ATENCAO: Este aparelho e as suas
partes acessiveis aguecem muito durante
a utilizacdo. E preciso ter atencéo e evitar
tocar os elementos que aquecem. Manter
afastadas as criancas com menos de 8
anos, caso nao estejam a ser vigiadas.
O presente aparelho pode ser utilizado
por criancas com mais de 8 anos e
por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimentos,
caso sejam adequadamente vigiadas
ou caso tenham recebido instrucdes
em relagcdo ao uso do aparelho de
forma segura e tenham conhecimento
dos perigos associados. As criangas
nao devem brincar com o aparelho. As
operacgoes de limpeza e manutencao nao
devem ser efectuadas por criangcas sem
vigilancia.

N&ao utilizar produtos abrasivos nem
espatulas de metal cortantes para limpar
a porta em vidro do forno, uma vez que
pode riscar a superficie, provocando a
ruptura do vidro.

Nunca utilize equipamento de limpeza a
vapor ou de alta pressao para limpar o
aparelho.

ATENCAO: Assegure-se de que o
aparelho esteja desligado antes de
substituir a ldampada, para evitar a
possibilidade de choques eléctricos.

! Quando inserir a grelha, assegure-se de
que o bloqueio esteja voltado para cima
e na parte posterior da cavidade.

Hinweise

ZUR BEACHTUNG: Bei Gebrauch wird
dieses Gerat und alle zuganglichen
Teile sehr heild. Es ist darauf zu achten,
dass die Heizelemente nicht beruhrt
werden. Kinder unter 8 Jahren, die nicht
standig beaufsichtigt sind, von dem
Gerat fernhalten. Das Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, geistigen
oder Wahrnehmungsfahigkeiten oder
aber ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnis verwendet werden,
vorausgesetzt sie werden ausreichend
uberwacht oder sie wurden in den sicheren
Gebrauch des Gerats eingewiesen und
haben eine ausreichende Wahrnehmung
der mit dem Gebrauch des Gerats
verbundenen Gefahren. Erlauben Sie
Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten
durfen nicht von unbewachten Kindern
ausgefuhrt werden.

Verwenden Sie zur Reinigung der Glastur
des Backofens keine Scheuermittel oder
scharfkantige Metallspachtel, um die
Oberflache nicht zu zerkratzen und so das
Zerspringen des Glases zu verursachen.

Verwenden Sie zur Reinigung des
Kochfeldes keine Dampf- oder
Hochdruckreinigungsgerate.

ZUR BEACHTUNG: Versichern Sie
sich, dass das Gerat ausgeschaltet
ist, bevor Sie die Lampe austauschen.
Stromschlaggefahr.

1 Beim Einsetzen des Rosts darauf achten,
dass die Arretierung nach oben zeigt und
sich im hinteren Bereich befindet.




Belangrijk

PAS OP: Dit apparaat en zijn bereikbare
onderdelen worden tijdens gebruik zeer
heet. Zorg ervoor de verwarmende
elementen niet aan te raken. Zorg ervoor
dat kinderen die kleiner dan 8 jaar oud zijn
niet dichtbij het apparaat kunnen komen,
tenzij onder constant toezicht. Het huidige
apparaat mag alleen door kinderen van
8 jaar en ouder en door personen met
een beperkt lichamelijk, sensorieel of
geestelijk vermogen, of zonder ervaring
en kennis worden gebruikt, mits ze onder
adequaat toezicht zijn, of mits ze zijn
onderricht m.b.t. het veilige gebruik van
het apparaat en zich bewust zijn van
de betreffende gevaren. Voorkom dat
kinderen met het apparaat spelen. De
reinigings- en onderhoudshandelingen
mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij onder toezicht.

Gebruik geen schurende producten,
noch snijdende metalen spatels om de
glazen deur van de oven te reinigen,
aangezien deze het oppervlak zouden
kunnen krassen, en als gevolg het glas
doen verbrijzelen.

Gebruik nooit huishoudapparaten met
stoom of hoge druk voor het reinigen van
de kookplaat.

PAS OP: Controleer of het apparaat uit
staat voor u de lamp vervangt, om te
voorkomen dat u een elektrische schok
krijgt.

! Bij het inbrengen van de grill erop letten
dat de bevestigingsklem omhoog gericht
is en zich achterin de oven bevindt.

MpenynpexaeHus

BHUMAHWE: danHoe n3genune n ero
AOCTYMHbIE KOMMJIEKTYOLWMNE CUSTBHO
HarpeBatoTCs B NpoLecce aKcrnyaTauuu.
ByaobTe OCTOpPOXHbI U HEe KacanTechb
HarpeBaTesibHbIX AfIEMEHTOB.

He paspewanTte getsam mnagwe 8 ner
NpuBnmKaTbCs K 3genmio 6e3 KOHTPOors.
[JlaHHoe wn3penne MoxeT ObiTb
MCMonb30BaHO AETbMU cTaplle 8 neT u
NMLAMU C OrPaHNYEHHBIMN U3NHECKMN,
CEHCOPHbLIMU UNU YMCTBEHHbLIMMU
crnocobHoCcTAMM Unn 6e3 onbiTa 1 3HaHUS
O NpaBu1ax UCrorb30BaHUA N30enus Npu
YCNOBUM Haasexawlero KOHTpons wunum
00yyeHnsa 6esonacHOMy UCMOSIb30BaHUIO
n3nennst ¢ y4eTomM COOTBETCTBYHOLLMX
puckoB. He paspeluanTte geTsam urpatb
C usgenvem. He paspellante gertsam
OCYyWEeCTBAATb YMCTKY U yxopn 3a
napnenmem 6e3 KOHTpons B3POCTbIX.

He ncnonb3ynTte abpasmBHble BeLLeCTBa
NN pexyLime metanindeckne ckpedku
ANA YNCTKU CTEKISIHHOM BEPLIbI JYXOBOIO
LWKadpa, TaK Kak OHWU MOryT nowuapanarb
NOBEPXHOCTb, YTO MOXET NPMUBECTU K
pasbuBaHuio cTekna.

Hukorga He ucnonb3ymnte napoBble
YyucTAalWme arperatbl UNKU arperaTbl
noa BbICOKMM [aBfieHMeM Af9 YNCTKK
napnenus.

BHUMAHWE: INMposepkTte, 4Tobbl n3aenve
OblN0 BbIKAOYEHO, Nepen 3aMeHOMu
namMnoYykm Bo m3bexaHne BO3MOXHbIX
yO4apoB TOKOM.

! lpu ycTaHoOBKe peLUeTku NpoBEpPUTD,
4yTObbI omkcaTop ObINT NOBEPHYT BBEPX
C 3aHen CTOPOHbI BbIEMKMW.




MNMposidotroinon

MPOXOXH: H ouokeurl autn Kal Ta
TTPOCRACIYA HEPN TNG KaBioTavTal TTOAU
Beppd katd Tn xprion. ©a TTPETTEl va
TIPOCEXETE KAI VO ATTOPEUYETE VA QYYiCETE
Ta BepPavTIKG oToixeia. KpaTtdre pakpid
Ta TTAIdIA NAIKIAG PIKPOTEPNG TWV 8 ETWV
 va Ta ETTITNPEITE CUVEXWG.

H tmapouoca OuoKeur UTTOpEi va
xpnoiuotroinBei amd TTaidid peyaAuTepa
TWV 8 ETWV KAl ATTO ATOPA PE PEIWMEVEG
QUOIKEG, aloBNTNPIOKEG 1 VONTIKEG
IKAVOTNTEG Il XWPIG EPTTEIPIA KAl yVWOon
av BpiokovTal UTtd KATAAANAN €TTITAPNON
N av €Xouv eKTTAIOEUTEI OTN XPNRon
TNG OUOKEUNG ME TPOTTO ACQAAN Kal
av avTiIANauBavovTtal Toug OXETIKOUG
KIvOUvouG. Ta 1Taidid dev TpETTEl va
TTaifouv pe TN ouokeun. O1 evépyeleg
KaBapIouOoU Kal CUVTHPNoNG OV TTPETTEI
va digvepyouvTal atmmd Ta TTaIdId Xwpig

ETTITAPNON.

Mn XpNOIUOTTOIEITE TTPOIOGVTA ATTOEUOTIKA
KI OUTE OTTATOUAEG PETOAAIKEG KOPTEPEG
yla va kaBapioete TN yudAivn TTOpTA TOU
POUPVOU ETTEION PTTOPEI va TTPOLEVNOOUV
EuaipaTa oTnV ETTIPAVEIQ, TIPOKOAWVTAG,
€101, TN Bpauvcon Tou yuaAiou.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE ATUOKOBAPIOTEG
N MNXavAuoTa Kabapiopgou o€ uwnAn
TTiEoN yia Tov KOBAPIOPO TNG CUOKEUNG.

MPOZOXH: BeBaiwBeite 0TI N oUOKeEUN
givalr oBNOTA TTPIV QVTIKATOOTAOTE TN
Auxvia yia va atro@euxOei evoeEXOUEVO
NAEKTPOTTANEIaG.

! Otav eicdyeTal 1o TTAEYPa BeBaiwbeite
OTI TO OTOTT €ival OTPAPUEVO TTPOG TA
TTAVW KAl OTO TTIoW PEPOG TNG KOIANOTNTOG




Assistenza

! Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.

Comunicare:

e |l tipo di anomalia;

e Il modello della macchina (Mod.)

e Il numero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta
caratteristiche posta sull’apparecchio

Assistenza Attiva 7 giorni su 7

/_'b ASSISTENZA - RICAMBI - ACCESSORI
(=Y 199.199.199

— NUMERO UNICO

Se nasce il bisogno di assistenza o manutenzione basta
chiamare il Numero Unico Nazionale 199.199.199* per
essere messi subito in contatto con il Centro Assistenza
Tecnica piu vicino al luogo da cui si chiama.

E attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi, e non
lascia mai inascoltata una richiesta.

AIRBAG

Estensione di garanzia Airbag

Airbag ¢ il servizio esclusivo creato da Ariston che integra e
prolunga nel tempo i contenuti della garanzia standard: con una
modica cifra protegge il cliente da ogni imprevisto riguardante
l'assistenza e la manutenzione dell’elettrodomestico. Per i 5
anni successivi alla data di acquisto il cliente che aderisce al
programma Airbag avra diritto gratuitamente a:

* lintervento entro 48 ore dalla chiamata;

» il contributo per spese di trasferta del Tecnico (diritto di
chiamata);

* la manodopera;

* le parti di ricambio originali;

« il trasporto dell’elettrodomestico non riparabile in loco.
Inoltre, qualora I'elettrodomestico non sia riparabile la
garanzia prevede la sostituzione a prezzo agevolato in
funzione dell’anzianita del prodotto.

* Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa)
dal Lun. al Ven. dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00
alle 13:00 e di 5,58 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa)
dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle 13:00
alle 08:00 e i giorni festivi, per chi chiama dal telefono fisso.
Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano
tariffario dell’operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione
da parte dell’operatore telefonico; per maggiori informazioni
consultare il sito www.indesit.com.

Assistance

! Never use the services of an unauthorised technician.

Please have the following information to hand:

e The type of problem encountered.

e The appliance model (Mod.).

* The serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on the
data plate located on the appliance.

Assistance

! Ne jamais faire appel a des techniciens non agréeés.

Lui indiquer :

* le type d’anomalie;

* le modéle de I'appareil (Mod.)

* son numéro de série (S/N)

Ces informations figurent sur la plaque signalétique
apposée sur 'appareil

Asistencia

! No llame nunca a técnicos no autorizados.

Comunique:

* Eltipo de anomalia;

* El modelo de la maquina (Mod.)

e El nimero de serie (S/N)

Esta informacién se encuentra en la placa de caracteristicas
colocada en el aparato.

La siguiente informacion es valida solo para Espana.
Para otros paises de habla hispana consulte a su
vendedor.

Ampliacion de garantia

Llame al 902.363.539 y le informaremos sobre el fantastico
plan de ampliacion de garantia hasta 5 afnos.

Consiga una cobertura total adicional de

* Piezas y componentes

* Mano de obra de los técnicos

* Desplazamiento a su domicilio de los técnicos

Y NO PAGUE AVERIAS NUNCA MAS

Servicio de asistencia técnica (SAT)

Llame al 902.133.133 y nuestros técnicos intervendran con
rapidez y eficacia, devolviendo el electrodoméstico a sus
condiciones optimas de funcionamiento.




En el SAT encontrara recambios, accesorios y productos
especificos para la limpieza y mantenimiento de su
electrodoméstico a precios competitivos.

ESTAMOS A SU SERVICIO

Assisténcia

! Nunca recorra a técnicos nao autorizados.

Comunique:

* o tipo de avaria;

* 0 modelo da maquina (Mod.);

* 0 numero de série (S/N);

Estas ultimas informagbes encontram-se na placa de
identificagdo situada no aparelho.

Kundendienst

I Wenden Sie sich auf keinen Fall an nicht autorisierte
Techniker.

Geben Sie bitte Folgendes an:

» die genaue Beschreibung des Fehlers;

» das Geratemodell (Mod.)

» die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen kénnen dem Typenschild, das sich
auf dem Geréat befindet, enthommen werden.

Service

I Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.
Dit dient u door te geven:

* Het soort storing;

* Het model apparaat (Mod.)

* Het serienummer (S/N)

Deze laatste informatie bevindt zich op het typeplaatje op
het apparaat

CepBucHoe obcnyxuBaHue

! Hukorga He obpallantechb K HEYNONTHOMOYEHHbLIM TEXHUKAM.

Mpun obpaweHun B LleHTp TexHuueckoro obCnyxmBaHUS
coobLuTe:

* Twn HencnpaBHOCTY;

*  Mogenb nsgenusa (Mog.)

* Homep Tex. nacnopta (cepunHbin Ne)

OTn JaHHble Bbl HaWgeTe Ha nNacnopTHoW Tabnuuke,
pacrnorioXXeHHOW Ha U3enuu.

Texviki UTTOOTHPIEN

I Mnv TTpoo@eUyETE TTOTE O€ TEXVIKOUG N EEOUCIOO0TNHEVOUG.

NvwaoToTtroinoTe:

* Tov TUTTO TNG AVWHOAiag

» To povtéAo TngG unxavng (Mod.)

*  Tov apiBuod oeipdag (S/N)

AUTEG o1 TeAeuTaieg TTANpo@opieg BpiokovTal oTnv
TAPTTEAITOO XOPOKTNPIOTIKWY TTOU BPIOKETAI OTN CUCKEUR




Descrizione dell’apparecchio
Vista d’insieme

POSIZIONE 1

POSIZIONE 2

POSIZIONE 3

POSIZIONE 4

POSIZIONE 5

GUIDE di scorrimento dei ripiani
Ripiano LECCARDA

Ripiano GRIGLIA

Pannello di controllo

Description of the appliance
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Overall view

POSITION 1

POSITION 2

POSITION 3

POSITION 4

POSITION 5

GUIDES for the sliding racks
DRIPPING PAN

GRILL

Control panel

Description de 'appareil

Vue d’ensemble
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NIVEAU 1

NIVEAU 2

NIVEAU 3

NIVEAU 4

NIVEAU 5

GLISSIERES de coulissement
Support LECHEFRITE
Support GRILLE

Tableau de bord
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Descripcion del aparato

Vista en conjunto

POSICION 1

POSICION 2

POSICION 3

POSICION 4

POSICION 5

GUIAS de deslizamiento de las bandejas
Bandeja GRASERA

Bandeja PARRILLA

Panel de control

Descricao do aparelho
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POSICAO 1

POSIGAO 2

POSICAO 3

POSIGAO 4

POSICAO 5

GUIAS de escorrimento das prateleiras
Prateleira BANDEJA PINGADEIRA
Prateleira GRADE

Painel de comandos

©CoOoO~NOGOPRWN-=-

|||||
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Beschreibung lhres Gerates [epiypagr Tng CUOKEUNG

Gerateansicht ZUVOAIKN dtroyn

1 EINSCHUBHOHE 1 1 ©OEZH1

2 EINSCHUBHOHE 2 2 OEzH 2

3 EINSCHUBHOHE 3 3 OEZH 3

4 EINSCHUBHOHE 4 4 OEZH 4

5 EINSCHUBHOHE 5 5 OEZH 5

6 GLEITFUHRUNGEN firr die Einschiibe 6 OAHI'OIl oAiobnong Twv emITEdWV
7 Einschub FETTPFANNE 7 Emimedo AIMOZYANEKTH

8 Einschub BACKOFENROST 8 Ermritredo MKPIA

9 Bedienfeld 9 MMivakag eAéyyou

Beschrijving van het apparaat
Algemeen aanzicht

POSITIE 1

POSITIE 2

POSITIE 3

POSITIE 4

POSITIE 5

GLEUVEN om roosters in te schuiven
Rooster LEKPLAAT

Rooster GRILL

Bedieningspaneel

OnucaHue uspgenus

O6wumn Bup, C ( /@

MONOXEHUE 1

MONOXEHMUE 2 @
@

O©COoO~NOARLWN-

NOMNOXEHVE 3
MOMNOXEHMUE 4 \
NOMNOXEHME 5 )7 0 @
BbIOBWXHbIE HAMPABMSIIOLME ypoBHeii ; / @
NMPOTUBEHb ! u \¥

PELLETKA

Nanens ynpasnenus /:/ \ \\

©COoO~NOUORARWN-
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Descrizione dell’apparecchio Descripciéon del aparato

Pannello di controllo

1 Manopola PROGRAMMI

2 Manopola TIMER*

3 Manopola TERMOSTATO

4 Spia TERMOSTATO

5 Programmatore ELETTRONICO*
*

Presente solo in alcuni modelli.

Description of the appliance

Control panel

1 SELECTOR knob

2 TIMER knob*

3 THERMOSTAT knob

4 THERMOSTAT indicator light
5 ELECTRONIC programmer*

* . : :
Only available in certain models.

Description de I'appareil
Tableau de bord

Bouton PROGRAMMES

Bouton MINUTEUR*

Bouton THERMOSTAT

Voyant THERMOSTAT
Programmateur ELECTRONIQUE*

AbhON-=

* o . .
N’existe que sur certains modéles

|®
O

P
o -
=] 2 ‘
¥ = max 60
= 20 . 100
ad £ *
=

Panel de control

1 Mando de PROGRAMAS

2 Mando del TEMPORIZADOR*
3 Mando del TERMOSTATO

4 Piloto TERMOSTATO

5 Programador ELECTRONICO*

* ]
Presente sélo en algunos modelos.

Descricao do aparelho

Painel de comandos

1 Selector PROGRAMAS

2 Selector do TIMER*

3 Selector do TERMOSTATO

4 Indicador luminoso do TERMOSTATO
5 Programador ELECTRONICO*

*

Ha somente em alguns modelos.

Beschreibung lhres Gerates
Bedienfeld

Reglerknopf PROGRAMME
Reglerknopf KURZZEITWECKER*
Reglerknopf THERMOSTAT
Kontrollleuchte THERMOSTAT
ELEKTRONISCHER* Pogrammierer

¥ GOBDWN-=-

Nur bei einigen Modellen.

? i
om0
© @

180+ 40
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Beschrijving van het apparaat

Bedieningspaneel

1 PROGRAMMAKNOP

2 Knop TIMER*

3 THERMOSTAATKNOP

4 Controlelampje THERMOSTAAT

5 ELEKTRONISCHE* programmering

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

OnucaHue uspgenus

MNaHenb ynpaBneHus

1 PykosTtka MPOIrPAMMbI

2 Pykostka TAMMEPA*

3 Perynatop TEPMOCTATA

4 Wngukatop TEPMOCTATA

5 ANEKTPOHHbIN nporpammep*
*

MmeeTcsa Tonbko B HEKOTOPbIX MoAerndx.

Meprypa@r TG CUOKEUNRG
Mivakag eAéyxou

1 Emloyéag MPOrPAMMATQN

2 EmAoyéag TIMER*

3 EmAoyéag OEPMOZTATH

4 EvdelkTiKO wTtdki OEPMOZTATH

5 Mpoypaupatioric HAEKTPONIKOZ*

* . . .
YTdpyel HOVO O€ OpIoPEVA OVTEAQ.

l@
@)

o
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M |Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo consultare
in ogni momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco,
assicurarsi che resti insieme all’apparecchio per informare il
nuovo proprietario sul funzionamento e sui relativi avvertimenti.
! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull’installazione, sull’'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento

I Gli imballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno
eliminati secondo le norme per la raccolta differenziata (vedi
Precauzioni e consigli).

! L'installazione va effettuata secondo queste istruzioni e
da personale professionalmente qualificato. Una errata
installazione pud causare danni a persone, animali o cose.

Incasso
Per garantire un buon funzionamento dell’apparecchio e
necessario che il mobile abbia le caratteristiche adatte:

* i pannelli adiacenti il forno devono essere di materiale
resistente al calore;

* nel caso di mobili in legno impiallacciato, le colle devono
essere resistenti alla temperatura di 100°C;

* per l'incasso del forno, sia nel caso di inserimento
sottotavolo (vedi figura) che a colonna, il mobile deve
avere le seguenti dimensioni:

575-585 mm.

595 mm.

I Una volta incassato I'apparecchio non debbono essere
possibili contatti con le parti elettriche.

Le dichiarazioni di consumo indicate in targhetta caratteristiche
sono state misurate con questo tipo di installazione.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione € necessario eliminare
la parete posteriore del vano. E preferibile installare il forno
in modo che appoggi su due listelli in legno oppure su un
piano continuo che abbia un’apertura di almeno 45 x 560
mm (vedi figure).

Centraggio e fissaggio
Per fissare I'apparecchio al mobile: aprire la porta del forno e
avvitare 4 viti a legno nei 4 fori posti sulla cornice perimetrale.

i// ) \

! Tutte le parti che assicurano la protezione debbono essere
fissate in modo tale da non poter essere tolte senza l'aiuto
di qualche utensile.

Collegamento elettrico

| forni dotati di cavo di alimentazione tripolare, sono
predisposti per il funzionamento con corrente alternata alla
tensione e frequenza di alimentazione indicate nella targhetta
caratteristiche posta sull’apparecchio (vedi sotto).

Montaggio del cavo di alimentazione

1. Aprire la morsettiera
facendo leva con un
cacciavite sulle linguette
laterali del coperchio: tirare
e aprire il coperchio (vedi
figura).

N NSRAN

2. Mettere in opera il cavo di
alimentazione: svitare la vite
del serracavo e le tre viti dei
contatti LN-="e poi fissare
i cavetti sotto le teste delle
viti rispettando i colori Blu
(N) Marrone (L) Giallo-Verde
— (vedi figura).

3. Fissare il cavo
nell’apposito fermacavo.

4. Chiudere il coperchio
della morsettiera.

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete
Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico
indicato nella targhetta caratteristiche (vedi a fianco).

In caso di collegamento diretto alla rete &€ necessario
interporre tra I'apparecchio e la rete un interruttore
onnipolare con apertura minima fra i contatti di 3 mm
dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore
(il filo di terra non deve essere interrotto dall’interruttore). Il
cavo di alimentazione deve essere posizionato in modo tale
che in nessun punto superi di 50°C la temperatura ambiente
(per esempio lo schienale del forno).

I Linstallatore € responsabile del corretto collegamento
elettrico e dell’osservanza delle norme di sicurezza.




Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

* la presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

* la presa sia in grado di sopportare il carico massimo
di potenza della macchina, indicato nella targhetta
caratteristiche (vedi sotto);

 latensione di alimentazione sia compresa nei valori nella
targhetta caratteristiche (vedi sotto);

 la presa sia compatibile con la spina dell’apparecchio. In
caso contrario sostituire la presa o la spina; non usare
prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa della
corrente devono essere facilmente raggiungibili.

! [l cavo non deve subire piegature o compressioni.

11l cavo deve essere controllato periodicamente e sostituito
solo da tecnici autorizzati (vedi Assistenza).

! ’azienda declina ogni responsabilita qualora queste
norme non vengano rispettate.

TARGHETTA CARATTERISTICHE

larghezza cm 43,5
altezza cm 32,4
profondita cm 40,6

It. 58

larghezza cm 45,5
altezza cm 32,4
profondita cm 40,6

It. 60

tensione a 220-240V~ 50/60Hz
(vedi targhetta caratteristiche)
potenza massima assorbita 2800W

Dimensioni*

Volume*

Dimensioni**

Volume**

Collegamenti
elettrici

Direttiva 2002/40/CE sull’etichetta
dei forni elettrici. Norma EN 50304

Consumo energia convezione

Naturale — funzione di

riscaldamento: ™ Tradizionale;
L]

ENERGY
LABEL

Consumo energia dichiarazione
Classe convezione Forzata -
funzione di

riscaldamento: @ Pasticceria.

Questa apparecchiatura &
conforme alle seguenti Direttive
Comunitarie: 2006/95/CEE del
12/12/06 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni

- 2004/108/CEE del15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica) e
successive modificazioni

- 93/68/CEE del 22/07/93 e
successive modificazioni.

- 2012/19/CE e successive
modificazioni.

A

* Solo per modelli con guide imbutite.
** Solo per modelli con guide in filo.

(1) inpesiT

Avvio e utilizzo

ATTENZIONE ! Il forno &
dotato di un sistema di
arresto griglie che consente
di estrarle senza che queste
fuoriescano dal forno. (1)

Per estrarre completamente
le griglie & sufficiente, come
indicato sul disegno, alzarle,
prendendole dalla parte

anteriore e tirarle. (2)

I Alla prima accensione fare funzionare il forno a vuoto
per almeno un’ora con il termostato al massimo e a porta
chiusa. Poi spegnere, aprire la porta del forno e aerare il
locale. L'odore che si avverte & dovuto all’evaporazione
delle sostanze usate per proteggere il forno.

Avviare il forno

1. Selezionare il programma di cottura desiderato ruotando
la manopola PROGRAMMI.

2. Scegliere la temperatura ruotando la manopola
TERMOSTATO. Una lista con le cotture e le relative
temperature consigliate &€ consultabile nella Tabella cottura
(vedi Programmi).

3. La spia TERMOSTATO accesa indica la fase di
riscaldamento fino alla temperatura impostata.

4. Durante la cottura & sempre possibile:

- modificare il programma di cottura agendo sulla manopola
PROGRAMMI;

- modificare la temperatura agendo sulla manopola
TERMOSTATO;

- interrompere la cottura riportando la manopola
PROGRAMMI in posizione “0”.

! Non appoggiare mai oggetti sul fondo del forno perché si
rischiano danni allo smalto.

! Porre sempre i recipienti di cottura sulla griglia in dotazione.

Ventilazione di raffreddamento

Per ottenere una riduzione delle temperature esterne, una
ventola di raffreddamento genera un getto d’aria che esce
tra il pannello di controllo, porta del forno ed anche nella
parte inferiore della porta forno.

T A fine cottura la ventola rimane attiva finché il forno non
e sufficientemente freddo.

Luce del forno

Siaccende selezionando O con lamanopola PROGRAMMI.
Rimane accesa quando si seleziona un programma di
cottura.
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Utilizzare il timer*

1. Occorre anzitutto caricare la suoneria, ruotando la
manopola TIMER di un giro quasi completo in senso orario.
2. Tornando indietro in senso antiorario, impostare il tempo
desiderato facendo coincidere I'indice della manopola
TIMER con il tempo indicato sul pannello di controllo.

3. Il timer € un contaminuti: a tempo scaduto emette un
segnale acustico.

I 1l timer non controlla 'accensione e lo spegnimento del
forno.

Programmi

Programmi di cottura
I Per tutti i programmi & impostabile una temperatura
tra 60°C e MAX, tranne:

+ BARBECUE (si consiglia di impostare solo su MAX);
* GRATIN (si consiglia di non superare la temperatura di
200°C).

—— Programma FORNO TRADIZIONALE

Si attivano i due elementi riscaldanti inferiore e superiore.
Con questa cottura tradizionale € meglio utilizzare un solo
ripiano: con piu ripiani si ha una cattiva distribuzione della
temperatura.

D

= Programma MULTICOTTURA

Si attivano tutti gli elementi riscaldanti (superiore, inferiore
e circolare) ed entra in funzione la ventola. Poiché il calore
€ costante in tutto il forno, 'aria cuoce e rosola il cibo in
modo uniforme. E possibile utilizzare fino a un massimo di
due ripiani contemporaneamente.

Programma FORNO PIZZA

Si attivano gli elementi riscaldanti inferiore e circolare ed
entra in funzione la ventola. Questa combinazione consente
un rapido riscaldamento del forno, con un forte apporto di
calore in prevalenza dal basso. Nel caso si utilizzi piu di
un ripiano alla volta, & necessario cambiarli di posizione tra
loro a meta cottura.

™| Programma BARBECUE

Si attiva I’elemento riscaldante superiore ed entra in
funzione il girarrosto (ove presente). La temperatura elevata
e diretta del BARBECUE é consigliata per gli alimenti che
necessitano di un’alta temperatura superficiale. Effettuare
le cotture con la porta del forno chiusa.

Yyv

+ Programma GRATIN

Si attiva I'elemento riscaldante superiore ed entra in
funzione la ventola. Unisce all’irradiazione termica
unidirezionale, la circolazione forzata dell’aria all'interno del
forno. Cio impedisce la bruciatura superficiale degli alimenti
aumentando il potere di penetrazione del calore. Effettuare
le cotture con la porta del forno chiusa.

* . . .
Presente solo in alcuni modelli.

@ Programma FORNO PASTICCERIA

Si attiva I'elemento riscaldante posteriore ed entra in
funzione la ventola, garantendo un calore delicato e
uniforme all’'interno del forno. Questo programma € indicato
per la cottura dei cibi delicati (ad es. dolci che necessitano
di lievitazione) e preparazioni “mignon” su tre ripiani
contemporaneamente.

Girarrosto*

Per azionare il girarrosto
(vedi figura) procedere
come segue:
1. mettere la leccarda in
posizione 1;
2. mettere il sostegno del
girarrosto in posizione
\ 3 e inserire lo spiedo
nell’apposito foro posto sulla
parete posteriore del forno;
3. Azionare il girarrosto
selezionando con la manopola PROGRAMMI [7™;

Consigli pratici di cottura

! Nelle cotture ventilate non utilizzare le posizioni 1 e 5:
sono investite direttamente dall’aria calda che potrebbe
provocare bruciature sui cibi delicati.

! Nelle cotture BARBECUE e GRATIN, in particolare se
praticate col girarrosto, disporre la leccarda in posizione 1
per raccogliere i residui di cottura (sughi e/o grassi).

MULTICOTTURA

« Utilizzare le posizioni 2 e 4, mettendo alla 2 i cibi che
richiedono maggior calore.
» Disporre la leccarda in basso e la griglia in alto.

BARBECUE

* Inserire la griglia in posizione 3 o 4, disporre gli alimenti
al centro della griglia.

» Si consiglia di impostare il livello di energia al massimo.
Non allarmarsi se la resistenza superiore non resta
costantemente accesa: il suo funzionamento € controllato
da un termostato.

FORNO PIZZA

» Utilizzare una teglia in alluminio leggero, appoggiandola
sulla griglia in dotazione.
Con la leccarda si allungano i tempi di cottura e
difficilmente si ottiene una pizza croccante.

* Nel caso di pizze molto farcite & consigliabile inserire la
mozzarella a meta cottura.
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Tabella cottura

(1) inpesiT

. . Durata
. . . Peso Posizione | Preriscaldamento| Temperatura
Programmi Alimenti (Kg) | dei ripiani (minuti) consigliata | Ccottura
9 P 9 (minuti)
Anatra 1 3 15 200 65-75
Forno Arrosto d! vitgllo 0 manzo 1 3 15 200 70-75
Tradizionale Arrosto di maiale 1 3 15 200 70-80
Biscotti (di frolla) - 3 15 180 15-20
Crostate 1 3 15 180 30-35
Pizza (su 2 ripiani) 1 2e4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Agnello 1 2 10 180 40-45
Pollo arrosto + patate 1+1 2e4 15 200 60-70
Sgombro 1 2 10 180 30-35
Multicottura |Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Bigné (su 2 ripiani) 0.5 2e4 10 190 20-25
Biscotti(su 2 ripiani) 0.5 2e4 10 180 10-15
Pan di spagna (su 1 ripiano) 0.5 2 10 170 15-20
Pan di spagna (su 2 ripiani) 1 2e4 10 170 20-25
Torte salate 1.5 3 15 200 25-30
Sogliole e seppie 1 4 5 MAX 8-10
Spiedini di calamari e gamberi 1 4 5 MAX 6-8
Filetto di merluzzo 1 4 5 MAX 10
Verdure alla griglia 1 304 5 MAX 10-15
Bistecca di vitello 1 4 5 MAX 15-20
Cotolette 1 4 5 MAX 15-20
Barbecue |Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
Sgombri 1 4 5 MAX 15-20
Toast n. 4 4 5 MAX 2-3
Gratin Pollo alla griglia 1.5 2 5 200 55-60
Seppie 1.5 2 5 200 30-35
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Forno Pizza |Arrosto di vitello o manzo 1 2 10 220 25-30
Pollo 1 203 10 180 60-70
Crostate 0.5 3 15 180 20-30
Torta di frutta 1 203 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Pan di spagna 0.5 3 15 160 25-30
Forno Crépes farcite (su 2 ripiani) 1.2 2e4 15 200 30-35
Pasticceria Cake piccoli (su 2 ripiani) 0.6 2e4 15 190 20-25
Salatini di sfoglia al formaggio (su 2 ripiani) 0.4 2e4 15 210 15-20
Bigné (su 3 ripiani) 0.7 1e3eb 15 180 20-25
Biscotti (su 3 ripiani) 0.7 1e3eb 15 180 20-25
Meringhe (su 3 ripiani) 0.5 1e3eb 15 90 180

!'| tempi di cottura sono indicativi e possono essere modificati in base ai propri gusti personali.

Nelle cotture al grill la leccarda va posta sempre al 1° ripiano a partire dal basso.
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Il programmmatore di
cottura elettronico*

DISPLAY
lcona _| I~ -I - - @I_ Icona
FINECOTTURA | o UU: ] | OROLOGIO
Icona—\& '-"-' '-“-' ﬂ— Icona
DURATA | J " conTAMINUTI
Tasto — @ @— Tasto
DIMINUZIONE AUMENTO
TEMPI Tasto TEMPI
IMPOSTAZIONE
TEMPI

Impostare I’orologio

I Si puod impostare sia quando il forno & spento che quando
€ acceso, ma non si € programmata la fine di una cottura.
Dopo l'allacciamento alla rete elettrica o dopo un black-

out, l'icona e i quattro digit numerici sul DISPLAY
lampeggiano.

1. Premere piu volte il tasto finché non lampeggiano

I'icona e i quattro digit numerici sul DISPLAY;

2. con i tasti “+” e “=” regolare I'ora; se si tengono
premuti, i numeri scorrono piu velocemente per facilitare
l'impostazione.

3. attendere 10 sec oppure premere nuovamente il tasto
per fissare 'impostazione.

Impostare il contaminuti

I Questa funzione non interrompe la cottura e prescinde
dall'utilizzo del forno; permette solo di azionare il segnale
acustico allo scadere dei minuti impostati.

1. Premere piu volte il tasto finché non lampeggiano

I'icona [l e i tre digit numerici sul DISPLAY;

2. Con i tasti “+” e “=" regolare il tempo desiderato; se si
tengono premuti, i numeri scorrono piu velocemente per
facilitare I'impostazione.

3. Attendere 10 sec oppure premere nuovamente il tasto

® per fissare I'impostazione.
Seguira la visualizzazione del conto alla rovescia al termine
del quale si azionera il segnale acustico.

* . . .
Presente solo in alcuni modelli.

Programmare la cottura

' La programmazione & possibile solo dopo aver selezionato
un programma di cottura.

Programmare la durata di cottura

1. Premere piu volte il tasto finché non lampeggiano
licona &, eitre digit numerici sul DISPLAY,;

2. Con i tasti “+” e “—”" regolare la durata desiderata; se si
tengono premuti, i numeri scorrono piu velocemente per
facilitare I'impostazione.

3. Attendere 10 sec oppure premere nuovamente il tasto

per fissare 'impostazione.

4. A tempo scaduto, sul DISPLAY compare la scritta END,

il forno termina la cottura e viene emesso un segnale

acustico.

+ Esempio: sono le 9:00 e viene programmata una
durata di 1 ora e 15 minuti. Il programma si arresta
automaticamente alle 10:15.

Programmare la fine di una cottura
I La programmazione della fine di una cottura & possibile
solo dopo aver impostato una durata di cottura.

1. Seguire la procedura da 1 a 3 descritta per la durata;
2. Poi premere il tasto finché non lampeggiano l'icona

DYy quattro digit numerici sul DISPLAY;
3. Con i tasti “+” e “=” regolare I'ora di fine cottura

desiderata; se si tengono premuti i numeri, scorrono piu
velocemente per facilitare 'impostazione.
4. Attendere 10 sec oppure premere nuovamente il tasto

per fissare I'impostazione.

5. Atempo scaduto, sul DISPLAY compare la scritta END,
il forno termina la cottura e viene emesso un segnale
acustico.

Le icone &, e 3 accese segnalano che ¢ stata effettuata
una programmazione. Sul DISPLAY vengono visualizzate
alternativamente I'ora di fine cottura e la durata.

Annulare una programmazione
Per annullare una programmazione:

* Premere il tasto G finche non lampeggia I'icona
dellimpostazione da annullare e i digit sul display. Premere

il tasto “=" finche sul display non compaiono le cifre 00:00.
» Premere contemporaneamente i tasti “+” e "="; in questo
modo si annullano tutte le programmazioni effettuate

contaminuti compreso.
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Precauzioni e consigli

I L'apparecchio & stato progettato e costruito in conformita
alle norme internazionali di sicurezza.

Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza e
devono essere lette attentamente.

Sicurezza generale

» L’apparecchio & stato concepito per un uso di tipo non
professionale all'interno dell’abitazione.

» L’apparecchio non va installato all’aperto, nemmeno se
lo spazio € riparato, perché & molto pericoloso lasciarlo
esposto a pioggia e temporali.

* Per movimentare I'apparecchio servirsi sempre delle
apposite maniglie poste sui fianchi del forno.

* Non toccare I'apparecchio a piedi nudi o le mani o piedi
bagnati o umidi.

* L’apparecchio deve essere usato per cuocere alimenti,
solo da persone adulte e secondo le istruzioni
riportate in questo libretto. Ogni altro uso (ad
esempio: riscaldamento di ambienti) &€ da considerarsi
improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non puo
essere considerato responsabile per eventuali danni
derivanti da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

* Durante 'uso dell’apparecchio gli elementi riscaldanti
e alcune parti della porta forno diventano molto
calde. Fare attenzione a non toccarle e tenere i
bambimi a distanza.

« Evitare che il cavo di alimentazione di altri elettrodomestici
entri in contatto con parti calde del forno.

* Non ostruire le aperture di ventilazione e di smaltimento
di calore.

* Impugnare la maniglia di apertura della porta al centro:
ai lati potrebbe essere calda.

+ Utilizzare sempre guanti da forno per inserire o estrarre
recipienti.

* Non rivestire il fondo del forno con fogli di alluminio.

* Non riporre materiale inflammabile nel forno: se
I'apparecchio viene messo inavvertitamente in funzione
potrebbe incendiarsi.

* Assicurarsi sempre che le manopole siano nella
posizione “eo”/“c” quando I'apparecchio non e utilizzato.

* Non staccare la spina dalla presa della corrente tirando
il cavo, bensi afferrando la spina.

* Non fare pulizia 0 manutenzione senza aver prima
staccato la spina dalla rete elettrica.

e In caso di guasto, in nessun caso accedere ai
meccanismi interni per tentare una riparazione.
Contattare I'Assistenza (vedi Assistenza).

* Non appoggiare oggetti sulla porta del forno aperta.

» Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

* Non é previsto che I'apparecchio venga utilizzato
da persone (bambini compresi) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, da persone inesperte o
che non abbiano familiarita con il prodotto, a meno che
non vengano sorvegliate da una persona responsabile
della loro sicurezza o non abbiano ricevuto istruzioni
preliminari sull’'uso dell’apparecchio.

» L’apparecchio non é destinato a essere messo in
funzione per mezzo di un temporizzatore esterno
oppure di un sistema di comando a distanza separato.

(1) inpesiT

Smaltimento

» Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi
alle norme locali, cosi gli imballaggi potranno essere
riutilizzati.

* La direttiva Europea 2012/19/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici non debbano essere
smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani.
Gli apparecchi dismessi devono essere raccolti
separatamente per ottimizzare il tasso di recupero e
riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni per la salute e 'ambiente. Il simbolo del
cestino barrato é riportato su tutti i prodotti per ricordare
gli obblighi di raccolta separata. Per ulteriori informazioni,
sulla corretta dismissione degli elettrodomestici, i
detentori potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto
0 ai rivenditori.

Risparmiare e rispettare ’ambiente

* Azionando il forno negli orari che vanno dal tardo
pomeriggio fino alle prime ore del mattino si collabora a
ridurre il carico di assorbimento delle aziende elettriche.
Le opzioni di programmazione dei programmi, in
particolar modo la “cottura ritardata” (vedi Programmi),
permettono di organizzarsi in tal senso.

» Si raccomanda di effettuare sempre le cotture al
BARBECUE e GRATIN a porta chiusa: sia per ottenere
migliori risultati che per un sensibile risparmio di energia
(10% circa).

* Mantenere efficienti e pulite le guarnizioni, in modo che
aderiscano bene alla porta e non procurino dispersioni
di calore.

Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla rete di
alimentazione elettrica.

Pulire I'apparecchio

* Le parti esterne smaltate o inox e le guarnizioniin gomma
possono essere pulite con una spugnetta imbevuta di
acqua tiepida, e sapone neutro. Se le macchie sono
difficili da asportare usare prodotti specifici. Si consiglia
di sciacquare abbondantemente e di asciugare dopo la
pulizia. Non usare polveri abrasive o sostanze corrosive.

* Linterno del forno va pulito preferibilmente ogni volta
dopo 'uso, quando & ancora tiepido. Usare acqua calda e
detersivo, risciaquare e asciugare con un panno morbido.
Evitare gli abrasivi.

» Gli accessori possono essere lavati come normali
stoviglie, anche in lavastoviglie ad eccezione delle guide
scorrevoli.

« Si consiglia di non spruzzare detergenti direttamente
sulla zona comandi ma di utilizzare una spugnetta.

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta pressione
per la pulizia dell'apparecchio.
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Pulire la porta

Pulire il vetro della porta con spugne e prodotti non abrasivi
e asciugare con un panno morbido; non usare materiali
ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati che possono
graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.
Per una pulizia piu accurata & possibile smontare la porta
del forno:

1. aprire completamente la porta
(vedi figura);

2. alzare e ruotare le levette poste
sulle due cerniere
(vedi figura);

3. afferrare la porta ai due lati
esterni, richiudendola lentamente
ma non del tutto. Poi tirare la porta
verso di sé estraendola dalla sua
sede (vedi figura).

Rimontare la porta seguendo il procedimento in senso
contrario.

Controllare le guarnizioni

Controllare periodicamente lo stato della guarnizione attorno
alla porta del forno. In caso risulti danneggiata rivolgersi
al Centro Assistenza piu vicino (vedi Assistenza). E
consigliabile non usare il forno fino all’avvenuta riparazione.

Sostituire la lampadina

Per sostituire la lampadina
di illuminazione del forno

1. Svitare il coperchio in
vetro del portalampada.

2. Svitare la lampadina e
sostituirla con una analoga:
potenza 25 W, attacco E 14.
3. Rimontare il coperchio
(vedi figura)

I Non utilizzare la lampada forno per e come illuminazione
di ambienti.
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Installation

! Please keep this instruction booklet in a safe place for
future reference. If the appliance is sold, given away or
moved, please make sure the booklet is also passed on to
the new owners so that they may benefit from the advice
contained within it.

! Please read this instruction manual carefully: it contains
important information concerning the safe operation,
installation and maintenance of the appliance.

Positioning

! Do not let children play with the packaging material; it
should be disposed of in accordance with local separated
waste collection standards (see Precautions and tips).

! The appliance must be installed by a qualified professional in
accordance with the instructions provided. Incorrect installation
may damage property or cause harm to people or animals.

Built-in appliances
Use an appropriate cabinet to ensure that the appliance
operates properly:

» The panels adjacent to the oven must be made of heat-
resistant material.

» Cabinets with a veneer exterior must be assembled with
glues which can withstand temperatures of up to 100°C.

» To install the oven under the counter (see diagram) or
in a kitchen unit, the cabinet must have the following
dimensions:

575-585 mm.

I~

595 mm.

S

! The appliance must not come into contact with electrical
parts once it has been installed.

The indications for consumption given on the data plate
have been calculated for this type of installation.

N
\
595"]'"

Ventilation

To ensure adequate ventilation, the back panel of the cabinet
must be removed. It is advisable to install the oven so that it
rests on two strips of wood, or on a completely flat surface
with an opening of at least 45 x 560 mm (see diagrams).

(1) inpesiT

Centring and fixing
Secure the appliance to the cabinet by opening the oven door
and inserting 4 screws into the 4 holes on the outer frame.

Tl \

—f /’ |
I
I =

i/ )

! All parts which ensure the safe operation of the appliance
must not be removable without the aid of a tool.

Electrical connection

Ovens equipped with a three-pole power supply cable are
designed to operate with alternating current at the voltage
and frequency indicated on the data plate located on the
appliance (see below).

Fitting the power supply cable

=T 1. Open the terminal board
% by inserting a screwdriver

into the side tabs of the
Z cover. Use the screwdriver
/ . .
Z as a lever by pushing it
% ‘ down to open the cover (see

diagram).

T

2. Install the power supply
cable by loosening the
cable clamp screw and the

three wire contact screws
L-N-—=

Connect the wires to the
corresponding terminals:
the Blue wire to the terminal
marked (N), the Brown wire
to the terminal marked (L)
and the Yellow/Green wire
to the terminal marked =
(see diagram).

3. Secure the cable by fastening the clamp screw.
4. Close the cover of the terminal board.

21




Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load APPLIANCE SPECIFICATIONS

indicated on the data plate (see table). width 43.5 cm
The appliance must be directly connected to the mains using Dimensions*  height 32,4 cm
an omnipolar switch with a minimum contact opening of 3 depth 40.6 cm
mm installed between the appliance and the mains. The Volume* 581
switch must be suitable for the charge indicated and must
comply with current electrical regulations (the earthing wire width 45.5 cm
must not be interrupted by the switch). The supply cable Dimensions™  height 32,4 cm
must be positioned so that it does not come into contact depth 40.6 cm
with temperatures higher than 50°C at any point (the back Volume** 601
panel of the oven, for example).
Electrical voltage: 220 - 240 V~ 50/60 Hz
! The installer must ensure that the correct electrical connections  (see data plate) maximum power
connection has been performed and that it is fully compliant absorbed 2800 W
with safety regulations. Directive 2002/40/EC on the label of

. ) electric ovens. Standard EN 50304
Before connecting the appliance to the power supply, make

sure that Energy consumption for Natural

ENERGY ion — heati :
* The appliance is earthed and the plug is compliant with LABEL _?_‘:;‘(\j/ﬁigtrlf;rll mog:tlng mode:

the law. —

* The socket can withstand the maximum power of the Declared energy consumption for
appliance, which is indicated on the data plate. Forced convection Class

* The voltage is in the range between the values indicated mode: @ Baking

on the data plate.

* The socket is compatible with the plug of the appliance.
If the socket is incompatible with the plug, ask an
authorised technician to replace it. Do not use extension
cords or multiple sockets.

This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives:

- 2006/95/EEC dated 12/12/06 (Low
Voltage) and subsequent amendments.
- 2004/108/EEC dated 03/05/89
(Electromagnetic Compatibility) and
subsequent amendments.

- 93/68/EEC dated 22/07/93 and
subsequent amendments.

- 2012/19/EC and subsequent
amendments.

I Once the appliance has been installed, the power supply
cable and the electrical socket must be easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced by
authorised technicians only (see Assistance).

PP

! The manufacturer declines any liability should these :*Only for models with drawn rails.
safety measures not be observed. Only for models with wire rails.
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Start-up and use

WARNING ! The oven is
provided with a stop system
to extract the racks and
prevent them from coming
out of the oven (1).

As shown in the drawing,
to extract them completely,
simply lift the racks, holding
them on the front part, and

pull (2).

! The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature for
at least half an hour. Ensure that the room is well ventilated
before switching the oven off and opening the oven door.
The appliance may emit a slightly unpleasant odour caused
by protective substances used during the manufacturing
process burning away.

Setting the clock

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the desired temperature using the THERMOSTAT
knob. Alist detailing cooking modes and suggested cooking
temperatures can be found in the Cooking advice table (see
Cooking modes).

3. The THERMOSTAT indicator light indicates that the oven
is heating up to the temperature set.

4. During cooking it is always possible to:

- change the cooking mode by turning the SELECTOR knob;
- adjust the temperature by turning the THERMOSTAT knob;
- stop cooking by turning the SELECTOR knob to the “0”
position.

I Never put objects directly on the bottom of the oven; this
will prevent the enamel coating from being damaged.

I Always place cookware on the rack(s) provided.

Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the oven,
a cooling fan blows a stream of air between the control
panel and the oven door, as well as towards the bottom of
the oven door.

I Once cooking has been completed, the cooling fan
continues to operate until the oven has cooled down
sufficiently.

Oven light

When selecting “= with the SELECTOR knob the oven light
goes on. It remains lit when a cooking mode is selected.

How to use the timer*

1. To set the buzzer, turn the TIMER knob clockwise almost
one complete revolution.

2. Turn the knob anticlockwise to set the desired time: align
the minutes shown on the TIMER knob with the indicator
on the control panel.

* . . .
Only available in certain models.
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3. The timer operates in minutes: when the selected time
has elapsed, a buzzer will sound.

! The timer does not turn the oven on or off.

Cooking modes
Cooking modes

! A temperature value between 60°C and MAX can be set
for all cooking modes except the following:

+ BARBECUE (recommended: set only to MAX power level)
* GRATIN (recommended: do not exceed 200°C).

— TRADITIONAL OVEN mode
Both the top and bottom heating elements will come on.
When using this traditional cooking mode, it is best to use
one cooking rack only. If more than one rack is used, the
heat will be distributed unevenly.

= MULTILEVEL mode

All the heating elements (top, bottom and circular) switch
on and the fan begins to operate. Since the heat remains
constant throughout the oven, the air cooks and browns
food in a uniform manner. A maximum of two racks may be
used at the same time.

PIZZA OVEN mode

The circular heating elements and the elements at the
bottom of the oven are switched on and the fan is activated.
This combination heats the oven rapidly by producing a
considerable amount of heat, particularly from the element at
the bottom. If you use more than one rack at a time, switch the
position of the dishes halfway through the cooking process.

™| BARBECUE mode

The top heating element comes on.

The high and direct temperature of the grill is recommended
for food which requires a high surface temperature. Always
cook in this mode with the oven door closed.

yyv

< GRATIN mode

The top heating element, as well as the fan, will come on.
This combination of features increases the effectiveness of
the unidirectional thermal radiation provided by the heating
elements through forced circulation of the air throughout the
oven. This helps prevent food from burning on the surface
and allows the heat to penetrate right into the food. Always
cook in this mode with the oven door closed.

FEZ BAKING mode

The rear heating element and the fan are switched on,
thus guaranteeing the distribution of heat in a delicate and
uniform manner throughout the entire oven. This mode is
ideal for baking temperature sensitive foods (such as cakes,
which need to rise) and for the preparation of “bitesize
pastries” on 3 shelves simultaneously.
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m Rotisserie spit*

To operate the rotisserie
function (see diagram)
proceed as follows:

1. Place the dripping pan in
position 1.

2. Place the rotisserie
support in position 3 and
insert the spit in the hole
provided on the back panel
of the oven.

3. Start the rotisserie using
the SELECTOR knob set to cooking mod [,

Practical cooking advice

! Do not place racks in position 1 and 5 during fan-assisted
cooking. This is because excessive direct heat can burn
temperature sensitive foods.

!'In the BARBECUE and GRATIN cooking modes, particularly

when using the rotisserie spit, place the dripping pan in
position 1 to collect cooking residues (fat and/or grease).

Cooking advice table

MULTI-COOKING

» Use positions 2 and 4, placing the food which requires
more heat on 2.
* Place the dripping pan on the bottom and the rack on top.

BARBECUE

* Place the rack in position 3 or 4. Position the food in the
centre of the rack.

*  We recommend that the power level is set to maximum.
The top heating element is regulated by a thermostat
and may not always operate constantly.

PIZZA MODE

* Use a light aluminium pizza pan. Place it on the rack
provided.
For a crispy crust, do not use the dripping pan as it
prevents the crust from forming by extending the total
cooking time.

« If the pizza has a lot of toppings, we recommend adding
the mozzarella cheese on top of the pizza halfway
through the cooking process.

Cooking Foods Weight | Rack position | Pre-heating | Recommended | Cooking
modes (in kg) time (min) temperature time
(minutes)
Convection | Duck 1 3 15 200 65-75
Oven Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
Pork roast 1 3 15 200 70-80
Biscuits (short pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Multi-cooking | Pizza (on 2 racks) 1 2 and 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamb 1 2 10 180 40-45
Roast chicken + potatoes 1+1 2 and 4 15 200 60-70
Mackerel 1 2 10 180 30-35
Plum cake 1 2 10 170 40-50
Cream puffs (on 2 racks) 0.5 2 and 4 10 190 20-25
Biscuits (on 2 racks) 0.5 2 and 4 10 180 10-15
Sponge cake (on 1 rack) 0.5 2 10 170 15-20
Sponge cake (on 2 racks) 1 2 and 4 10 170 20-25
Savoury pies 1.5 3 15 200 25-30
Barbecue Soles and cuttlefish 1 4 5 MAX 8-10
Squid and prawn kebabs 1 4 5 MAX 6-8
Coad filet 1 4 5 MAX 10
Grilled vegetables 1 3or4 5 MAX 10-15
Veal steak 1 4 5 MAX 15-20
Cutlets 1 4 5 MAX 15-20
Hamburgers 1 4 5 MAX 7-10
Mackerels 1 4 5 MAX 15-20
Toasted sandwiches n.° 4 4 5 MAX 2-3
Gratin Grilled chicken 1.5 2 10 200 55-60
Cuttlefish 1.5 2 10 200 30-35
Pizza Mode Pizza . 3 15 220 15-20
Roast veal or beef 1 2 10 220 25-30
Chicken 1 2o0r3 10 180 60-70
Baking Mode | Tarts 0.5 3 15 180 20-30
Fruit cakes 1 2or3 15 180 40-45
Plum cake 0.7 3 15 180 40-50
Sponge cake 0.5 3 15 160 25-30
Stuffed pancakes (on 2 racks) 1.2 2 and 4 15 200 30-35
Small cakes (on 2 racks) 0.6 2 and 4 15 190 20-25
Cheese puffs (on 2 racks) 0.4 2 and 4 15 210 15-20
Cream puffs (on 3 racks) 0.7 1and 3and 5 15 180 20-25
Biscuits (on 3 racks) 0.7 1and 3and 5 15 180 20-25
Meringues (on 3 racks) 0.5 1and 3 and 5 15 90 180

! Cooking times are approximate and may vary according to personal taste.
When cooking using the grill or gratin, the dripping pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.

* . . .
Only available in certain models.
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The electronic programmer*

DISPLAY
ENDOF _| A oAl CLOCK icon
cooKING icon | E2 1AL L0 Y| Q |
DURATION —- LR Q|— TIMER icon
icon
DECREASE TIME — @ @— INCREASE TIME
button button
SET TIME
button

Setting the clock

! The clock may be set when the oven is switched off or
when it is switched on, provided that a the end time of a
cooking cycle has not been programmed previously.

After the appliance has been connected to the mains, or

after a blackout, the icon and the four numerical digits
on the DISPLAY will begin to flash.

1. Press the button several times until the @ icon and
the four digits on the display begin to flash.

2. Use the “+” and “=” buttons to adjust the time; if you
press and hold either button, the display will scroll through
the values more quickly, making it quicker and easier to set
the desired value.

3. Wait for 10 seconds or press the button again to
finalise the setting.

Setting the timer

! This function does not interrupt cooking and does not affect
the oven; it is simply used to activate the buzzer when the
set amount of time has elapsed.

1. Press the button several times until the [l icon and
the three digits on the display begin to flash.

2. Use the "+’ and “—’ buttons to set the desired time; if you press
and hold either button, the display will scroll through the values
more quickly, making it quicker and easier to set the value.

3. Wait for 10 seconds or press the button again to
finalise the setting.

The display will then show the time as it counts down. When
this period of time has elapsed the buzzer will be activated.

Programming cooking
! A cooking mode must be selected before programming
can take place.

Programmithe cooking duration

1. Press the 9 button several times until the <&~ icon and
the three digits on the DISPLAY begin to flash.

2. Use the “+” and “=" buttons to set the desired duration;
if you press and hold either button, the display will scroll
through the values more quickly, making it quicker and
easier to set the value.
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3. Wait for 10 seconds or press the button again to

finalise the setting.

4. When the set time has elapsed, the text END appears

on the DISPLAY, the oven will stop cooking and a buzzer

sounds. Press any button to stop it.

* For example: it is 9:00 a.m. and a time of 1 hour and
15 minutes is programmed. The programme will stop
automatically at 10:15 a.m.

Setting the end time for a cooking mode
! A cooking duration must be set before the cooking end
time can be scheduled.

1. Follow steps 1 to 3 to set the duration as detailed above.

2. Next, press the button until the ¥ icon and the four
digits on the DISPLAY begin to flash.

3. use the “4” and “=" buttons to adjust the cooking end
time; if you press and hold either button, the display will
scroll through the values more quickly, making it quicker
and easier to set the desired value.

4. Wait for 10 seconds or press the button again to

finalise the setting.

5. When the set time has elapsed, the text END appears

on the DISPLAY, the oven will stop cooking and a buzzer

sounds.Press any button to stop it.

Programming has been set when the & and &% buttons

are illuminated. The DISPLAY shows the cooking end time

and the cooking duration alternately.

* For example: Itis 9:00 a.m. and a duration of 1 hour has
been programmed. 12:30 is scheduled as the end time.
The programme will start automatically at 11:30 a.m.

Cancelling a programme
To cancel a programme:

» press the button until the icon corresponding to the
setting you wish to cancel and the digits on the display
are no longer flashing. Press the “=" button until the digits
00:00 appear on the display.

» Press and hold the “+” and “=" buttons; this will cancel all

the settings selected previously, including timer settings.

* . . .
Only available in certain models.
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured
in compliance with international safety standards. The
following warnings are provided for safety reasons and
must be read carefully.

General safety

» The appliance was designed for domestic use inside the
home and is not intended for commercial or industrial use.

* The appliance must not be installed outdoors, even in
covered areas. It is extremely dangerous to leave the
appliance exposed to rain and storms.

* When moving or positioning the appliance, always use
the handles provided on the sides of the oven.

» Do not touch the appliance while barefoot or with wet or
damp hands and feet.

* The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions provided in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous. The
manufacturer may not be held responsible for any
damage caused as a result of improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

* Do not touch the heating elements or certain parts
of the oven door when the appliance is in use; these
parts become extremely hot. Keep children well away
from the appliance.

» Make sure that the power supply cables of other electrical
appliances do not come into contact with the hot parts of
the oven.

» The ventilation and heat dispersal openings must never
be obstructed.

+ Always grip the oven door handle in the centre: the ends
may be hot.

+ Always use oven gloves when placing cookware in the
oven or when removing it.

» Do not use aluminium foil to line the bottom of the oven.

Do not place flammable materials in the oven: if the appliance
is switched on accidentally, the materials could catch fire.

+ Always make sure the knobs are in the “@”/“0” position
when the appliance is not in use.

* When unplugging the appliance, always pull the plug
from the mains socket; do not pull on the cable.

* Do not perform any cleaning or maintenance work without
having disconnected the appliance from the electricity mains.

* |If the event of malfunctions, under no circumstances
should you attempt to perform the repairs yourself.
Contact an authorised Service Centre (see Assistance).

* Do not rest objects on the open oven door.

» Do not let children play with the appliance.

» The appliance should not be operated by people (including
children) with reduced physical, sensory or mental
capacities, by inexperienced individuals or by anyone
who is not familiar with the product. These individuals
should, at the very least, be supervised by someone who
assumes responsibility for their safety or receive preliminary
instructions relating to the operation of the appliance.

* The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

Disposal

* When disposing of packaging material: observe local
legislation so that the packaging may be reused.

e The European Directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not
be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected
separately in order to optimise the recovery and
recycling of the materials they contain and reduce
the impact on human health and the environment.
The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose
of the appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or retailer
for information concerning the correct disposal of their
old appliance.

Respecting and conserving the environment

* You can help to reduce the peak load of the electricity
supply network companies by using the oven in the hours
between late afternoon and the early hours of the morning.
The cooking mode programming options, the “delayed
cooking” mode (see Cooking modes) in particular, enable
the user to organise their time efficiently.

* Always keep the oven door closed when using the
BARBECUE and GRATIN modes: This will achieve
improved results while saving energy (approximately 10%).

» Regularly check the door seals and wipe clean to ensure
they are free of debris so that they stick properly to the
door and do not allow heat to disperse.

Maintenance and care
Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply before
carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

* The stainless steel or enamel-coated external parts and
the rubber seals may be cleaned using a sponge that
has been soaked in lukewarm water and neutral soap.
Use specialised products for the removal of stubborn
stains. After cleaning, rinse and dry thoroughly. Do not
use abrasive powders or corrosive substances.

» The inside of the oven should ideally be cleaned after
each use, while it is still lukewarm. Use hot water and
detergent, then rinse well and dry with a soft cloth. Do
not use abrasive products.

» All accessories - with the exception of the sliding racks
- can be washed like everyday crockery, and are even
dishwasher safe.

* We recommend that detergents are not sprayed directly
onto the control panel, but that a sponge is used instead.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on the
appliance.
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Cleaning the oven door

Clean the glass part of the oven door using a sponge and
a non-abrasive cleaning product, then dry thoroughly with a
soft cloth. Do not use rough abrasive material or sharp metal
scrapers as these could scratch the surface and cause the
glass to crack. For more thorough cleaning purposes, the
oven door may be removed:

1. Open the oven door fully (see
diagram);

2. Lift up and turn the small levers
located on the two hinges (see
diagram);

3.Grip the door on the two external
sides and close it approximately
half way. Pull the door towards you,
lifting it out of its slot (see diagram).

To replace the door, reverse this sequence.

Inspecting the seals

Check the door seals around the oven regularly. If the seals
are damaged, please contact your nearest Service Centre
(see Assistance). We recommend that the oven is not used
until the seals have been replaced.

Remplacement de 'ampoule d’éclairage

Pour changer 'ampoule
d’éclairage du four:

1. Dévissez le couvercle en
verre du boitier de la lampe.
2. Dévissez I'ampoule et
remplacez-la par une autre
de méme type : puissance
25 W, culot E 14.

3. Remontez le couvercle a
sa place (voir figure).

! Ne pas utiliser la lampe du four comme éclairage de la
piéce.

(1) inpesiT
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m Installation

! Conservez ce mode d’emploi pour pouvoir le consulter
a tout moment. En cas de vente, de cession ou de
déménagement, veillez a ce qu'il suive I'appareil pour
informer le nouveau propriétaire sur son fonctionnement
et lui fournir les conseils correspondants.

! Lisez attentivement les instructions : elles contiennent
des conseils importants sur l'installation, I'utilisation et la
sécurité de votre appareil

Positionnement

I Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il
faut les mettre au rebut en respectant la réglementation
sur le tri sélectif des déchets (voir Précautions et conseils).

! Linstallation doit étre effectuée par un professionnel du
secteur conformément aux instructions du fabricant. Une
mauvaise installation peut causer des dommages a des
personnes, des animaux ou des biens.

Encastrement
Pour garantir le bon fonctionnement de I'appareil, il faut
que le meuble posséde des caractéristiques bien précises:

* les panneaux adjacents doivent étre fabriqués dans un
matériau résistant a la chaleur;

* dans le cas de meubles en plaqués bois, les colles
doivent pouvoir résister a une température de 100 °C;

 la cavité du meuble pour encastrement du four, tant sous
plan (voir figure) qu’en colonne , doit avoir les dimensions
suivantes:

575-585 mm.

595 mm.

q}e&’

I Aprés encastrement de I'appareil, il ne doit plus y avoir
possibilité de contact avec les parties électrifiées.

Les déclarations de consommation indiquées sur la plaque
signalétique ont été mesurées pour ce type d’installation.

Aération

Pour garantir une bonne aération, la cavité d’encastrement
doit étre dépourvue de paroi arriere. Il est conseillé
d’installer le four de maniére a ce qu'il repose sur deux
cales en bois ou bien sur un plan d’appui continu qui ait une
découpe d’au moins 45 x 560 mm (voir figures).

Centrage et fixation
Pour fixer I'appareil au meuble : ouvrir la porte du four et
visser 4 vis a b9|§, dans les 4 trous du cadre.

! Toutes les parties qui servent de protection doivent étre
fixées de maniére a ne pouvoir étre enlevées qu’avec l'aide
d’un outil.

Raccordement électrique

Les fours munis d’'un cable d’alimentation tripolaire sont
prévus pour un fonctionnement au courant alternatif
a la tension et a la fréquence indiquées sur la plaque
signalétique apposée sur I'appareil (voir ci-dessous).
Montage du cable d’alimentation

1. Pour ouvrir le bornier,
faire pression a l'aide d’'un
tournevis sur les languettes
latérales du couvercle : tirer
et ouvrir le couvercle (voir
figure).

LR

\

2. Montage du céable
d’alimentation : dévisser la
vis du serre-cable ainsi que
les trois vis des contacts
L-N-= puis fixer les fils
sous les tétes de vis en
respectant les couleurs Bleu
(N) Marron (L) Jaune-Vert
— (voir figure).

3. Fixer le cable dans le
serre-cable prévu.

4. Fermer le couvercle du
bornier.

Branchement du cable d’alimentation au réseau électrique
Montez sur le cable une prise normalisée adaptée a la
charge indiquée sur I'étiquette des caractéristiques.

En cas de raccordement direct au réseau, il faut intercaler entre
I'appareil et le réseau un interrupteur a coupure omnipolaire
ayant au moins 3 mm d’écartement entre les contacts,
dimensionné a la charge et conforme aux normes en vigueur
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(le fil de terre ne doit pas étre interrompu par l'interrupteur).
Le cable d’alimentation ne doit atteindre, en aucun point, des
températures dépassant de 50°C la température ambiante.

I Linstallateur est responsable du bon raccordement
électrique de I'appareil et du respect des normes de sécurité.

Avant de procéder au branchement, assurez-vous que :

* la prise est bien munie d’'une terre conforme a la loi;

* laprise est bien apte a supporter la puissance maximale
de l'appareil, indiquée sur la plaquette signalétique;

* la tension d’alimentation est bien comprise entre les
valeurs indiquées sur la plaquette signalétique;

* la prise est bien compatible avec la fiche de I'appareil.
Si ce n'est pas le cas, remplacez la prise ou la fiche,
n’utilisez ni rallonges ni prises multiples.

I Apres installation de I'appareil, le cable électrique et la
prise de courant doivent étre facilement accessibles

I Le céble ne doit étre ni plié ni excessivement écrasé.

! Il doit étre contrblé périodiqguement et ne peut étre
remplacé que par un technicien agréé (voir Assistance).

! Nous déclinons toute responsabilité en cas de non
respect des normes énumérées ci-dessus.

PLAQUE SIGNALETIQUE

largeur 43,5 cm
hauteur 32,4 cm
profondeur 40,6 cm

L. 58

Dimensions*

Volume*

largeur 45,5 cm
hauteur 32,4 cm
profondeur 40,6 cm

Dimensions**

Volume** L. 60
tension 220-240V~ 50/60Hz
Raccordements ) . -~ .
électriques (voir plaque signalétique) puissance
maximum absorbée 2800W
Directive 2002/40/CE
Sur 'étiquette des fours
électriques. Norme EN 50304
Consommation énergie convection
ENERGY Naturglle - fc.Jnction four :
LABEL Traditionnel ;

Déclaration de consommation
énergétique Classe convention
Forgée fonction four @ Patisserie.

Cet appareil est Conforme aux
Directives suivantes Communautaires :
- 2006/95/CEE du 12/12/06 (Basse tension)
et modifications successives
- 2004/108/CEE du15/12/04 (Compatibilite
Electromagnétique) et modifications
successives
- 93/68/CEE du 22/07/93 et modifications
successives
I - 2012/19/CE et maodifications successives.
* Uniquement pour les modéles avec glissiéres embouties.
** Uniquement pour les modéles avec glissiéres en fil.

(1) inpesiT

Mise en marche et utilisation m

ATTENTION ! Le four est
équipé d’un systeme d’arréts
de grilles qui permet de les
retirer sans que ces derniéres
sortent entierement du four
(1).

Pour sortir complétement
les grilles il suffit, comme
illustré, de les soulever en
les saisissant par I'avant et de les tirer (2).

I Lors de son premier allumage, faire fonctionner le four a
vide, porte fermée, pendant au moins une heure en réglant
la température a son maximum. Puis éteindre le four, ouvrir
la porte et aérer la piéce. L'odeur qui se dégage est due
a I'évaporation des produits utilisés pour protéger le four.

1. Pour sélectionner le programme de cuisson souhaité,
tourner le bouton PROGRAMMES.

2. Pour choisir la température, tourner le bouton
THERMOSTAT. Un tableau de cuisson sert de guide sur les
cuissons et indique notamment les températures conseillées
pour plusieurs préparations culinaires (voir Programmes).
3. Le voyant THERMOSTAT reste allumé pendant la durée
de montée en température.

4. En cours de cuisson, il est possible a tout moment de :
- modifier le programme de cuisson a l'aide du bouton
PROGRAMMES;

- modifier la température a I'aide du bouton THERMOSTAT ;
- stopper la cuisson en ramenant le bouton PROGRAMMES
surO;

! Ne jamais poser d'objets a méme la sole du four, I'émail
risque de s’abimer.

1|l faut toujours enfourner les plats sur la grille fournie avec
I'appareil.

Ventilation de refroidissement

Pour obtenir un abaissement des températures extérieures,
un systéme de refroidissement souffle de I'air a I'extérieur
par une fente située entre le tableau de bord, la porte du
four et la partie basse de la porte du four.

! Le ventilateur continue a tourner aprés I'arrét du four
jusqu’a ce que ce dernier se soit suffisamment refroidi.

Eclairage du four

Pour l'allumer, sélectionnez O a I'aide du bouton
PROGRAMMES La lampe reste allumée en cas de sélection
d’'un programme de cuisson.
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Utiliser le minuteur*

1. Il faut avant tout remonter la sonnerie en faisant faire un
tour presque complet au bouton MINUTEUR dans le sens
des aiguilles d’'une montre.

2. Puis en faisant marche arriére, sélectionner le temps
désiré en amenant les minutes indiquées sur le bouton
MINUTEUR en face du repére fixe du tableau de bord.

3. Le minuteur est un indicateur sonore de fonctionnement:
une fois le temps écoulé, il émet un signal sonore.

! Le minuteur ne contrdle pas I'allumage et I'arrét du four.

Programmes

Programmes de cuisson
! Pour tous les programmes, une température comprise
entre 60°C et MAX. peut étre sélectionnée, sauf pour :

* BARBECUE (il est conseillé dans ce cas de sélectionner
MAX.);
* GRATIN (il est conseillé de ne pas dépasser 200°C).

— Programme FOUR TRADITION

Mise en marche des résistances de vo(te et de sole. Pour
cette cuisson traditionnelle, mieux vaut cuire sur un seul
niveau : la cuisson sur plusieurs niveaux entrainerait une
mauvaise distribution de la chaleur.

D

== Programme MULTICUISSON

Mise en marche de toutes les résistances (sole, volte et
circulaire) ainsi que du ventilateur. La chaleur est constante
et bien répartie a I'intérieur du four, I'air cuit et dore de fagon
uniforme en tous points. Possibilité de cuire au maximum
sur deux niveaux en méme temps.

Programme FOUR PIZZA

Mise en marche de la résistance de sole et de la résistance
circulaire ainsi que du ventilateur. Cette combinaison permet
une montée en température rapide avec un fort apport de
chaleur provenant surtout de la sole. En cas de cuisson
sur plusieurs niveaux, ne pas oublier de les changer de
place a mi-cuisson.

Y| Programme BARBECUE

La résistance de volte est branchée.

La température élevée et directe du gril est conseillée pour
tous les aliments qui exigent une haute température en
surface. Cuisson porte du four fermée.

yYv

<+ Programme GRATIN

Mise en marche de la résistance de volte ainsi que de la
turbine. L'irradiation thermique unidirectionnelle s’ajoute
au brassage de l'air pour une répartition uniforme de la
chaleur dans I'enceinte du four. Plus de risque de brller
les aliments en surface et plus grande pénétration de la
chaleur. Cuisson porte du four fermée.

* . . N
N’existe que sur certains modeéles

@ Programme FOUR PATISSERIE

Mise en marche de la résistance arriére et du ventilateur
pour obtenir une chaleur douce et uniforme a l'intérieur du
four. Ce programme est particulierement indiqué pour la
cuisson de mets délicats (comme des gateaux levés par ex.)
et certains petits-fours sur trois niveaux en méme temps.

Tournebroche*

Pour actionner le

tournebroche (voir figure),

procéder comme suit :

1. placer la léchefrite au

niveau 1 ;

2. placer le berceau au

niveau 3 et encastrer le

/ bout arriére de la broche
dans le trou situé au fond

de I'enceinte ;

3. Brancher le tournebroche

en amenant le sélecteur PROGRAMMES sur |'"|;

Conseils de cuisson

! Pour les cuissons ventilées ne pas utiliser les gradins 1et
5: ils sont directement frappés par I'air chaud qui pourrait
brdler les mets délicats.

! Pour les cuissons BARBECUE et GRATIN, notamment au
tournebroche, placer la léchefrite au gradin 1 pour récupérer
les graisses ou jus de cuisson.

MULTICUISSON

» Utiliser les gradins 2 et 4 et placer au 2 les plats qui
exigent davantage de chaleur.
» Placer la léchefrite en bas et la grille en haut.

BARBECUE

» Placer la grille au gradin 3 ou 4, enfourner les plats au
milieu de la grille.

* Nous conseillons de sélectionner le niveau d’énergie
maximum. Ne pas s’inquiéter si la résistance de volte
n’est pas allumée en permanence : son fonctionnement
est contrélé par un thermostat.

FOUR PIZZA

» Utiliser un plat en aluminium léger et I'enfourner sur la
grille du four.
En cas d'utilisation du plateau émaillé, le temps de
cuisson sera plus long et la pizza beaucoup moins
croustillante.

» Siles pizzas sont bien garnies, n’ajouter la mozzarelle
qu’a mi-cuisson.
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Tableau de cuisson

(1) inpesit

Programmes Aliments Poids Niveau Préchauffage| Température | Durée
(Kg) | enfournement | (minutes) préconisée | cuisson
(minutes)
Four Tradition | Canard 1 3 15 200 65-75
Réti de veau ou de beeuf 1 3 15 200 70-75
Réti de porc 1 3 15 200 70-80
Biscuits (pate brisée) - 3 15 180 15-20
Tartes 1 3 15 180 30-35
Multicuisson | Pizza (sur 2 niveaux) 1 2e4 15 230 15-20
Lasagnes 1 3 10 180 30-35
Agneau 1 2 10 180 40-45
Poulet réti + pommes de terre 1+1 2e4 15 200 60-70
Maquereau 1 2 10 180 30-35
Cake aux fruits 1 2 10 170 40-50
Profiteroles (sur 2 niveaux) 0.5 2e4 10 190 20-25
Biscuits (sur 2 niveaux) 0.5 2e4 10 180 10-15
Génoise (sur 1 niveau) 0.5 2 10 170 15-20
Génoise (sur 2 niveaux) 1 2e4 10 170 20-25
Tartes salées 1.5 3 15 200 25-30
Barbecue Soles et seiches 1 4 5 MAX 8-10
Brochettes de calmars et de crevettes 1 4 5 MAX 6-8
Tranches de colin 1 4 5 MAX 10
Légumes grillés 1 304 5 MAX 10-15
Steaks de veau 1 4 5 MAX 15-20
Cotelettes 1 4 5 MAX 15-20
Hamburgers 1 4 5 MAX 7-10
Maquereaux 1 4 5 MAX 15-20
Croque-monsieur n.° 4 4 5 MAX 2-3
Gratin Poulet grillé 1.5 2 10 200 55-60
Seiches 1.5 2 10 200 30-35
Four Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Réti de veau ou de boeuf 1 2 10 220 25-30
Poulet 1 203 10 180 60-70
Four Tartes 0.5 3 15 180 20-30
Patisserie Tarte aux fruits 1 203 15 180 40-45
Cake aux fruits 0.7 3 15 180 40-50
Génoise 0.5 3 15 160 25-30
Crépes farcies (sur 2 niveaux) 1.2 2e4 15 200 30-35
Petits gateaux (sur 2 niveaux) 0.6 2e4 15 190 20-25
Friands au fromage (sur 2 niveaux)
Profiteroles (sur 3 niveaux) 0.4 2e4 15 210 15-20
Biscuits (sur 3 niveaux) 0.7 1e3eb5 15 180 20-25
Meringues (sur 3 niveaux) 0.7 1e3eb 15 180 20-25
0.5 1e3eb 15 90 180

! Les temps de cuisson sont purement indicatifs et peuvent étre modifiés selon les godts de chacun.
En cas de cuisson au gril ou au gratin placez toujours la lechefrite sur le 1er gradin en partant du bas.
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Le programmateur
électronique*

‘ AFFICHEUR

lcone —L 78 e - I_ Icone
FINDE cuissoN | o Il (L1 Q | HORLOGE
QA+

O
Icone —l.\& '_"_‘

DUREE
@— Touche

AUGMENTATION
DU TEMPS

Icone
MINUTEUR

Touche — @
DIMINUTION
DU TEMPS Touche
SELECTION
TEMPS

Mise a I’heure de I’horloge

! Son réglage est possible que le four soit éteint ou allumé
mais ceci ne correspond pas a une programmation de fin
de cuisson.

Aprés branchement au réseau électrique ou aprés une

panne de courant, l'icéne
I'afficheur clignotent.

1. Appuyer plusieurs fois de suite sur la touche jusqu’é

et les quatre chiffres de

ce que l'icone et les trois chiffres de TAFFICHEUR se
mettent a clignoter ;

2. Régler I'heure avec les touches “+” et “=”; si les touches
restent enfoncées, les numéros défilent plus rapidement.
3. Attendre 10 secondes ou appuyer a nouveau sur la

touche pour valider.

Programmer le minuteur

I Cette fonction ne stoppe pas la cuisson et estindépendante
du fonctionnement du four; elle sert uniquement a déclencher
un signal sonore a I'expiration des minutes sélectionnées.

1. Appuyer plusieurs fois de suite sur la touche jusqu’é

ce que l'icbne et les trois chiffres de TAFFICHEUR se
mettent a clignoter ;

2. Régler la durée avec les touches “+” et “=”; si les touches
restent enfoncées, les numéros défilent plus rapidement.
3. Attendre 10 secondes ou appuyer a nouveau sur la

touche pour valider.

L’affichage du compte a rebours suivra. Un signal sonore
indiquera la fin du décompte.

Comment programmer une cuisson
! La programmation n’est possible qu’aprés avoir
sélectionné un programme de cuisson.

Programmer la durée de cuisson

1. Appuyer plusieurs fois de suite sur la touche
jusqu’a ce que l'icbne &, et les trois digits numériques de
I'AFFICHEUR se mettent a clignoter ;

2. Régler la durée avec les touches “+” et "=”; si les touches
restent enfoncées, les numéros défilent plus rapidement.

* o, . . .
N’existe que sur certains modéles

3. Attendre 10 secondes ou appuyer a nouveau sur la

touche & pour valider.

4. A expiration de la durée sélectionnée, 'AFFICHEUR

affiche END, le four stoppe la cuisson et un signal sonore

retentit. Pour I'arréter, appuyer sur une touche quelconque.

* Exemple : il est 9n00 et la durée programmée est de
1h15. Le programme s’arréte automatiquement a 10h15.

Programmer la fin d’une cuisson
! La programmation d’une fin de cuisson n’est possible
qu’aprés avoir sélectionné une durée de cuisson.

1. Suivre la procédure de 1 a 3 décrite pour la durée ;

2. Appuyer ensuite sur la touche jusqu’é ce que l'icdne !
etles quatre chiffres de TAFFICHEUR se mettent a clignoter ;
3. Régler I'heure de fin de cuisson avec les touches “+” et
“=": si les touches restent enfoncées, les numéros défilent
plus rapidement.

4. Attendre 10 secondes ou appuyer a nouveau sur la

touche pour valider.

5. A expiration de la durée sélectionnée, 'AFFICHEUR

affiche END, le four stoppe la cuisson et un signal sonore

retentit. Pour I'arréter, appuyer sur une touche quelconque.

Les icones & et @ éclairées signalent qu’une

programmation a été lancée. LAFFICHEUR affiche a tour

de réle I'heure de fin de cuisson et la durée.

* Exemple : il est 9n00, la durée programmée est de 1
heure. L’heure finale est fixée a 12h30. Le programme
démarre automatiquement a 11h30.

Comment annuler un programme

Pour annuler une programmation :

* Appuyer sur la touche jusqu’a ce que l'icbne
correspondant au parametre a annuler et les chiffres
correspondant s’affichent. Appuyer sur la touche “=”
jusqu’a ce que s’affichent les chiffres 00:00.

* Appuyer simultanément sur les touches “+” et “=" et les
garder enfoncées pour annuler tous les programmes,
minuteur compris.
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Précautions et conseils

! Cet appareil a été congu et fabriqué conformément aux
normes internationales de sécurité. Ces conseils sont
fournis pour des raisons de sécurité et doivent étre lus
attentivement.

Sécurité générale

Cet appareil a été congu pour un usage familial, de type
non professionnel.

Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur, méme
dans un endroit a I'abri, il est en effet trés dangereux de
le laisser exposé a la pluie et aux orages.

Pour déplacer le four, se servir des poignées prévues a
cet effet sur les cotés de 'appareil.

Ne pas toucher a I'appareil si I'on est pieds nus ou si'on
a les mains ou les pieds mouillés ou humides.

Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit étre
utilisé que par des adultes conformément aux instructions
du mode d’emploi. Toute autre utilisation (comme par
exemple le chauffage d’une piece) est impropre et donc
dangereux. Le fabricant décline toute responsabilité en
cas de dommages provoqueés par un usage impropre ou
erroné.

En cours de fonctionnement, les éléments chauffants et
certaines parties de la porte peuvent devenir tres chauds.
Attention a ne pas les toucher et a garder les enfants a
distance.

Eviter que le cordon d’alimentation d’autres
électroménagers touche a des parties chaudes du four.
Les orifices ou les fentes d’aération ou d’évacuation de
la chaleur ne doivent pas étre bouchés

Toujours saisir la poignée en son milieu: elle risque d’étre
trés chaude a ses extrémités.

Utiliser toujours des gants de protection pour enfourner
ou sortir les plats du four.

Ne jamais tapisser la sole du four de papier aluminium.
Ne pas ranger de matériel inflammable a l'intérieur du
four: si I'appareil était par inadvertance mis en marche,
il pourrait prendre feu.

Controler toujours que les boutons sont bien dans la
position “e”/“0” quand I'appareil n’est pas utilisé.

Ne pas tirer sur le cordon de I'appareil pour débrancher
la fiche de la prise de courant.

N’effectuer aucune opération de nettoyage ou d’entretien
sans avoir auparavant débranché la fiche de la prise de
courant.

En cas de panne, n’essayer en aucun cas d’accéder aux
mécanismes internes pour tenter de réparer I'appareil.
Contacter le service d’Assistance (voir Assistance).

Ne pas poser d’'objets sur la porte du four ouverte.
Eviter que les enfants ne jouent avec I'appareil.

Il n’est pas prévu que cet appareil soit utilisé par des
personnes (enfants compris) présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou n’ayant
pas I'expérience ou les connaissances indispensables,
a moins qu’elles ne le fassent sous la surveillance de
quelqu’un responsable de leur sécurité ou qu’elles aient
été diment formées sur I'utilisation de I'appareil.

Le dispositif n’est pas destiné a étre mis en ceuvre
par une minuterie externe ou un systéme de
télécommande séparée.

(1) inpesiT

Mise au rebut

Mise au rebut du matériel d’'emballage : conformez-vous
aux réglementations locales, les emballages pourront
ainsi étre recyclés.

La Directive Européenne 2012/19/CEE sur les Déchets des
Equipements Electriques et Electroniques (DEEE), exige que
les appareils ménagers usagés ne soient pas jetés dans le
flux normal des déchets municipaux. Les appareils usagés
doivent étre collectés séparément afin d’optimiser le taux de
récupération et le recyclage des matériaux qui les composent
et réduire I'impact sur la santé humaine et I'environnement.
Le symbole de la “poubelle barrée” est apposée sur tous les
produits pour rappeler les obligations de collecte séparée.
Les consommateurs pourront confier leur appareil usagé
au service de collecte des collectivités locales ou de leurs
groupements, ou sila législation nationale le permet, le rendre
au revendeur lors de I'achat d’'un nouvel appareil similaire.
Tous les principaux fabricants d’appareils ménagers
travaillent activement dans la création et la gestion de
systémes de collecte et d’enlevement des appareils usagés.

Economies et respect de I’environnement

Pour faire des économies d’électricité, utiliser autant que
possible le four pendant les heures creuses. Les options
de programmation des cuissons et plus particulierement
la “cuisson différée” (voir Programmes), permettent de
s’organiser en ce sens.

Pour les cuissons au BARBECUE et au GRATIN,
nous conseillons de garder la porte du four fermée: les
résultats obtenus sont meilleurs et la consommation
d’énergie est moindre (environ 10% d’économie).
Garder les joints propres et en bon état pour qu'ils adhérent
bien a la porte et ne causent pas de déperdition de chaleur.

Nettoyage et entretien

Mise hors tension
Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien coupez
I'alimentation électrique de I'appareil.

Nettoyage de I'appareil

Nettoyer I'extérieur émaillé ou inox et les joints en
caoutchouc a l'aide d’une éponge imbibée d’eau tiede
additionnée de savon neutre Si les taches sont difficiles a
enlever, utiliser des produits spéciaux. Il est conseillé de
rincer abondamment et d’essuyer aprés le nettoyage. Ne
pas utiliser de poudres abrasives ni de produits corrosifs.
Nettoyer I'enceinte apres toute utilisation, quand le four est
encore tiéde. Utiliser de I'eau chaude et du détergent, rincer
et essuyer avec un chiffon doux. Eviter tout produit abrasif.
Tous les accessoires peuvent étre lavés normalement
comme de la vaisselle courante et passent au lave-
vaisselle, sauf les glissiéres coulissantes.

Nous conseillons de ne pas vaporiser le produit de
nettoyage directement sur le bandeau de commandes
mais de se servir d’'une éponge.

! Ne nettoyez jamais I'appareil avec des nettoyeurs vapeur
ou haute pression.
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Nettoyage de la porte

Nettoyer la vitre de la porte avec des produits non abrasifs
et des éponges non grattantes, essuyer ensuite avec un
chiffon doux. Ne pas utiliser de matériaux abrasifs ou de
racloirs métalliques aiguisés qui risquent de rayer la surface
et de briser le verre. Pour nettoyer plus a fond, il est possible
de déposer la porte du four :

1. ouvrir la porte complétement
(voir figure);

2. soulever et faire pivoter les leviers
situés sur les deux charniéres (voir
figure);

3.saisir la porte par les cotés,
la refermer lentement mais pas
complétement. Tirer ensuite la
porte vers soi en la dégageant de
son logement (voir figure).

To replace the door, reverse this sequence.

Controle des joints

Controler périodiquement I'état du joint autour de la porte
du four. S’il est abimé, s’adresser au service aprés-vente le
plus proche de son domicile (voir Assistance). Mieux vaut
ne pas utiliser le four tant qu’il n’est pas réparé.

Remplacement de I'ampoule d’éclairage

Pour changer I'ampoule
d’éclairage du four:

1. Dévissez le couvercle en
verre du boitier de la lampe.
2. Dévissez I'ampoule et
remplacez-la par une autre
de méme type : puissance
25 W, culot E 14.

3. Remontez le couvercle a
sa place (voir figure).

I Ne pas utiliser la lampe du four comme éclairage de la
piece.
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en todo momento. En caso de venta, de cesién
o de mudanza, verifique que permanezca junto al aparato
para informar al nuevo propietario sobre su funcionamiento
y sobre las advertencias correspondientes.

! | ea atentamente las instrucciones: contienen importante
informacion sobre la instalacion, el uso y la seguridad.

Colocacioén

! Los embalajes no son juguetes para nifios y se deben
eliminar respetando las normas para la recoleccion de
residuos (ver Precauciones y consejos).

! La instalacion se debe realizar siguiendo estas instrucciones
y por personal profesionalmente calificado. Una instalacion
incorrecta puede producir dafios a personas, animales o cosas.

Positionnement

! Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il
faut les mettre au rebut en respectant la réglementation
sur le tri sélectif des déchets (voir Précautions et conseils).
! U'installation doit étre effectuée par un professionnel du
secteur conformément aux instructions du fabricant. Une
mauvaise installation peut causer des dommages a des
personnes, des animaux ou des biens.

Empotramiento

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato es

necesario que el mueble tenga las caracteristicas adecuadas:

* Los paneles adyacentes al horno deben ser de materiales
resistentes al calor

* En el caso de muebles de madera chapeada, las colas
deben ser resistentes a una temperatura de 100°C

« para empotrar el horno, ya sea cuando se instala bajo
encimera (ver la figura) o en columna, el mueble debe
tener las siguientes dimensiones:

595 mm.

5,95""”

S

! Una vez empotrado el aparato no se deben permitir
contactos con las partes eléctricas.

El consumo declarado en la placa de caracteristicas ha sido
medido en una instalacion de este tipo.

Aireacion

Para garantizar una buena aireacion es necesario eliminar
la pared posterior del hueco para el horno. Es preferible
instalar el horno apoyado sobre dos listeles de madera o
sobre una superficie continua que tenga una abertura de
45 x 560 mm. como minimo (ver las figuras).

(1) inpesiT

Centrado y fijacion
Para fijar el aparato al mueble: abra la puerta del horno y
enrosque 4 tornillos para madera en los 4 orificios del marco.

I
A i
T

i/ )

! Todas las partes que garantizan la proteccion se deben
fijar de modo tal que no puedan ser quitadas sin la ayuda
de una herramienta.

Conexion eléctrica

Los hornos que poseen cable de alimentacion tripolar, son
fabricados para funcionar con corriente alterna a la tensién
y frecuencia indicadas en la placa de caracteristicas que se
encuentra en el aparato (ver mas adelante).

Montaje del cable de alimentacion eléctrica
1. Abrir el panel de bornes

haciendo palanca con un
destornillador sobre las

R

= lenguetas laterales de la
Z tapa: tirar y abrir (ver la
Z figura).

/\

_

2. Instalar el cable de
alimentacion eléctrica: Aflojar
el tornillo de la mordaza de
terminal de cable y los tres
tornillos de los contactos
4 "

L-N-—="y luego fijar los
cables debajo de las cabezas
de los tornillos respetando
los colores Azul (N), Marrén
(L) y Amarillo-Verde == (ver
la figura).

3. Fijar el cable en el
correspondiente sujetacable.
4. Cerrar la tapa del panel
de bornes.

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la red
Instale en el cable un enchufe normalizado para la carga
indicada en la placa de caracteristicas (ver al costado).
En el caso de conexion directa a la red, es necesario
interponer entre el aparato y la red, un interruptor omnipolar
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con una distancia minima entre los contactos de 3 mm.,
dimensionado para esa carga y que responda a las normas
vigentes (el cable a tierra no debe ser interrumpido por el
interruptor). El cable de alimentacion eléctrica se debe
colocar de modo tal que no alcance en ningin punto una
temperatura que supere en 50°C la temperatura ambiente
(por ejemplo, la parte posterior del horno).

! El instalador es responsable de la correcta conexién
eléctrica y del cumplimiento de las normas de seguridad.

Antes de efectuar la conexion verifique que:

* latomatenga conexion a tierray que sea conforme con la ley;
* latoma sea capaz de soportar la carga maxima de potencia
de la maquina indicada en la placa de caracteristicas;

* latension de alimentacion eléctrica esté comprendida dentro
de los valores indicados en la placa de caracteristicas;

* la toma sea compatible con el enchufe del aparato.
Si no es asi, sustituya la toma o el enchufe; no utilice

prolongaciones ni conexiones multiples.

I Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la toma
de corriente deben ser facilmente accesibles.

I El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.

! El cable debe ser revisado periddicamente y sustituido
solo por técnicos autorizados (ver Asistencia).

! La empresa declina toda responsabilidad cuando
estas normas no sean respetadas.

PLACA DE CARACTERISTICAS

ancho 43,5 cm.
altura 32,4 cm.
profundidad 40,6 cm.

litros 58

ancho 45,5 cm.
altura 32,4 cm.
profundidad 40,6 cm.

Dimensiones*

Volumen*

Dimensiones**

Volumen** litros 60
Conexiones voltaje 220-240V~ 50/60Hz
léctri (ver la placa de caracteristicas)

electricas potencia maxima absorbida 2800W
Directiva 2002/40/CE en la etiqueta
de los hornos eléctricos.
Norma EN 50304
Consumo de energia por

EZEFE{E Y conveccién Natural —funcion de

calentamiento: = Tradicional;
O

Clase consumo de energia
Clase conveccion Forzada - funcion
calentamiento: @ Pasteleria.

Este aparato es conforme con las
siguientes Directivas: Comunitarias:

- 2006/95/CEE del 12/12/06 (Baja
tension) y posteriores modificaciones
- 2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilidad Electromagnética) y
sucesivas modificaciones

- 93/68/CEE del 22/07/93 y sucesivas
modificaciones.

N
/M

It

- 2012/19/CE y posteriores modificaciones.

* Solo para modelos con guias embutidas.
** So6lo para modelos con guias a ras.

Puesta en funcionamiento y uso

JATENCION ! El horno esta
dotado de un sistema de
bloqueo de las parrillas que
permite quitarlas sin que
sobresalgan del horno (1).
Para quitar completamente
las parrillas, como se indica
en el dibujo, es suficiente
levantarlas cogiéndolas de
la parte delantera vy tirar (2).

! La primera vez que encienda el horno, hagalo funcionar
vacio, durante una hora aproximadamente, con el
termostato al maximo y con la puerta cerrada. Luego
apaguelo, abra la puerta del horno y airee el ambiente.
El olor que se advierte es debido a la evaporacién de las
sustancias utilizadas para proteger el horno.

Poner en funcionamiento el horno

1. Seleccione el programa de coccion deseado girando el
mando PROGRAMAS.

2. Elija la temperatura girando el mando TERMOSTATO. La
Tabla de coccién (ver Programas) contiene una lista con las
cocciones y las correspondientes temperaturas aconsejadas.
3. El piloto TERMOSTATO encendido indica la fase de
calentamiento hasta la temperatura seleccionada

4. Durante la coccion es posible:

-modificar el programa de coccion con el mando PROGRAMAS;
- modificar la temperatura con el mando TERMOSTATO;
- interrumpir la coccion llevando el mando PROGRAMAS
hasta la posicion “0”.

I No apoye nunca objetos en el fondo del horno porque se
puede danar el esmalte.

I Coloque siempre los recipientes de coccion sobre la
parrilla suministrada con el aparato.

Ventilacion de enfriamiento

Para lograr una disminucion de la temperatura externa, un
ventilador de enfriamiento genera un chorro de aire que sale
entre el panel de control y la puerta del horno y también de
la parte inferior de la puerta.

I Al final de la coccion, el ventilador permanece en
funcionamiento hasta que el horno esté suficientemente frio.

Luz del horno

Se enciende seleccionando 6 con elmando PROGRAMAS.
Permanece encendida cuando se selecciona un programa
de coccion.
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Utilizar el contador de minutos*

1. Antes que nada es necesario cargar el timbre girando el
mando TEMPORIZADOR un giro casi completo en sentido
horario.

2. Volviendo hacia atras en sentido antihorario, fije el
tiempo deseado haciendo coincidir el indicador del mando
TEMPORIZADOR con el tiempo indicado en el panel de
control.

3. El temporizador es un contador de minutos: cuando se
cumple el tiempo, emite una sefal sonora.

! El temporizador no controla ni el encendido ni el apagado
del horno.

Asador giratorio*

Para accionar el asador
rotativo (ver la figura)
proceder del siguiente modo:
1. coloque la grasera en la
posicion 1;

2. coloque el soporte
del asador rotativo en la
posicién 3 e introduzca
el espetén en el orificio
correspondiente ubicado en
la pared posterior del horno;
3. Accione el asador automatico seleccionando con el
mando PROGRAMAS ["™];

Programas

Programas de coccién
! En todos los programas se puede fijar una temperatura
entre 60°C y MAX, excepto en:

* BARBACOA (se aconseja elegir s6lo MAX);
* GRATIN (se aconseja no superar una temperatura de
200°C).

— Programa HORNO TRADICIONAL

Se encienden los dos elementos calentadores inferior y
superior. Con esta coccion tradicional es mejor utilizar un
solo nivel: si se utilizan varias bandejas se produce una
mala distribucién de la temperatura.

pD

== Programa MULTICOCCION

Se encienden todos los elementos calentadores (superior,
inferior y circular) y se pone en funcionamiento el ventilador.
Debido a que el calor es constante en todo el horno, el
aire cocina y dora la comida de modo uniforme. Es posible
utilizar hasta un maximo de dos niveles simultaneamente.

Programa HORNO PIZZA

Se encienden los elementos calentadores inferior y circular
y se pone en funcionamiento el ventilador. Esta combinacion
permite un rapido calentamiento del horno, con un fuerte
aporte de calor preferentemente desde abajo. Cuando

(1) inpesiT

utilice mas de un nivel a la vez, en la mitad de la coccion
es necesario intercambiar sus posiciones.

™| Programa BARBACOA

Se enciende el elemento calentador superior.

La temperatura elevada y directa del grill es aconsejada
para los alimentos que necesitan una temperatura
superficial alta. Utilice el horno con la puerta cerrada.

vyyYv

<+ Programa GRATIN

Se enciende el elemento calentador superior y se pone
en funcionamiento el ventilador. A la irradiacion térmica
unidireccional, le agrega la circulacién forzada del aire
en el interior del horno. Esto impide que se quemen
superficialmente los alimentos aumentando el poder de
penetracion del calor. Utilice el horno con la puerta cerrada.

Programa HORNO PASTELERIA

Se enciende el elemento calentador posterior y se pone
en funcionamiento el ventilador garantizando un calor
suave y uniforme en el interior del horno. Este programa es
aconsejable para la coccion de alimentos delicados (por €.
las tortas que necesitan leudado) y algunas preparaciones
“‘mignon” en 3 bandejas simultaneamente.

Consejos practicos para cocinar

! En las cocciones ventiladas no utilice las posiciones 1y
5: son las que reciben directamente el aire caliente lo cual
podria producir quemaduras de las comidas delicadas.

! En las cocciones BARBACOA y GRATIN, si se utiliza el
asador automatico, coloque la grasera en la posicion 1 para
recoger los residuos de coccioén (jugos y/o grasas).

MULTICOCCION

« Utilice las posiciones 2 y 4 colocando en la 2 los
alimentos que requieren mayor calor.

» Coloque la grasera abajo y la parrilla arriba.

BARBACOA

 Introduzca la parrilla en la posicion 3 o 4 y coloque los
alimentos en el centro de la parrilla.

» Se aconseja fijar el nivel de energia en el valor maximo.
No se alarme si la resistencia superior no permanece
constantemente encendida: su funcionamiento esta
controlado por un termostato.

HORNO PIZZA

» Utilice una bandeja para pizza de aluminio liviano
apoyandola sobre la parrilla suministrada con el horno.
Utilizando la grasera aumenta el tiempo de coccion y
dificilmente se obtiene una pizza crocante.

» En el caso de pizzas muy condimentadas es aconsejable
colocar la mozzarella (queso tipico de Italia) en la mitad
de la coccion.

* .
Presente solo en algunos modelos.

37



Tabla de coccion

Duracion
. Peso | Posicién de | Precalentamiento | Temperatura de la
Programas | Alimentos . . -
(Kg) | los estantes (minutos) aconsejada | coccion
(minutos)
Pato 1 3 15 200 65-75
Horno Asado de ternera o de vaca 1 3 15 200 70-75
Tradicional A_sado de cerdo 1 3 15 200 70-80
Bizcochos (de pastaflora) - 3 15 180 15-20
Tortas glaseadas 1 3 15 180 30-35
Pizza (en 2 niveles) 1 2y4 15 230 15-20
Lasafias 1 3 10 180 30-35
Cordero 1 2 10 180 40-45
Pollo asado + patatas 1+1 2y4 15 200 60-70
Caballa 1 2 10 180 30-35
. . . Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Multicoccién Hojaldre relleno con crema (en 2 0.5 2y4 10 190 20-25
niveles) 0.5 2y4 10 180 10-15
Bizcochos (en 2 niveles) 0.5 2 10 170 15-20
Bizcocho (en 1 nivel) 1 2y4 10 170 20-25
Bizcocho (en 2 niveles) 1.5 3 15 200 25-30
Tortas saladas
Lenguados y sepias 1 4 5 MAX 8-10
Broquetas de calamares y cangrejos 1 4 5 MAX 6-8
Filete de merluza 1 4 5 MAX 10
Verduras a la parrilla 1 304 5 MAX 10-15
Bistec de ternera 1 4 5 MAX 15-20
Chuletas 1 4 5 MAX 15-20
Barb Hamburguesas 1 4 5 MAX 7-10
arbacoa | capalla 1 4 5 MAX 15-20
Tostadas n°4 4 5 MAX 2-3
. Pollo a la parrilla 1.5 2 10 200 55-60
Gratin Sepias 15 2 10 200 30-35
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Horno Pizza | Asado de ternera o de vaca 1 2 10 220 25-30
Pollo 1 203 10 180 60-70
Tortas glaseadas 0.5 3 15 180 20-30
Torta de fruta 1 203 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Bizcocho 0.5 3 15 160 25-30
Creps rellenos (en 2 niveles) 1.2 2y4 15 200 30-35
Horno Tortas pequefias (en 2 niveles) 0.6 2y4 15 190 20-25
Pasteleria Bizcochitos salados de hojaldre y
queso (en 2 niveles) 0.4 2y4 15 210 15-20
Hojaldre relleno con crema (en 3
niveles) 0.7 1y3y5 15 180 20-25
Bizcochos (en 3 niveles) 0.7 1y3y5 15 180 20-25
Merengue (en 3 niveles) 0.5 1y3y5 15 90 180

! Los tiempos de coccion son indicativos y se pueden modificar en base a sus gustos personales.
En las cocciones al grill la grasera se coloca siempre en el 1° piso contando desde abajo.

38




El programador electronico*

‘ DISPLAY
Icono de _| I~ -I - - |_ Icono
FiNDE coccion | 2 UL : NI RELOJ
Icono de —-, X r '-"-‘ '-"-' ﬂ— Icono
DURACION | ] CONTADOR de
MINUTOS
Boton — @ @— Boton
DISMINUCION AUMENTO
TIEMPO Boton TIEMPO
FIJACION
DE TIEMPO

Poner en hora el reloj

! Se puede realizar con el horno encendido o apagado, pero
no, si se ha programado el final de una coccién.

Después de la conexion a la red eléctrica o después de un

corte de corriente, el icono @ y los cuatro digitos numéricos
del DISPLAY centellean.

1. Presione varias veces el boton hasta que centelleen

el icono @ y las cuatro cifras en el DISPLAY;

2. Con los botones “+” y “=" regular la hora; si se mantienen
presionados, los numeros deslizan mas velozmente para
facilitar la fijacion.

3. Esperar 10 seg. o bien presionar nuevamente el botén

para fijar la programacion.

Programar el contador de minutos

1 Esta funcién no interrumpe la coccion y prescinde del uso
del horno; permite sélo accionar la sefial sonora cuando se
cumplen los minutos fijados.

1. Presione varias veces el boton hasta que centelleen

el icono y las tres cifras en el DISPLAY;

2. Con los botones “+” y “=" regular el tiempo deseado;
si se mantienen presionados, los numeros deslizan mas
velozmente para facilitar la fijacion.

3. Esperar 10 seg. o bien presionar nuevamente el botén
para fijar la programacion.

Continuara la visualizacion de la cuenta atras, al final de la
cual se accionara la sefal sonora.

Programar la cocciéon
! La programacion es posible solo después de haber
seleccionado un programa de coccion.

Programar la duracion de la coccion

1. Presione varias veces el boton hasta que centelleen
el icono &~ y las tres cifras en el DISPLAY;

2. Con los botones “+” y “=” regular la duracion deseada;
si se mantienen presionados, los numeros deslizan mas
velozmente para facilitar la fijacion.

(1) inpesiT

3. Esperar 10 seg. o bien presionar nuevamente el botén

para fijar la programacion.

4. Una vez cumplido ese tiempo, en el DISPLAY aparecera

la palabra END, la coccidn finalizara y se emitira una sefial

sonora. Para detenerlo presionar un boton cualquiera.

* Ejemplo: sonlas 9:00 horas y se programa una duracién
de 1 hora y 15 minutos. El programa se detiene
automaticamente a las 10:15 horas.

Programar el final de una cocciéon
! La programacion del final de una coccion es posible sélo
después de haber fijado la duracion de la coccion.

1. Siga el procedimiento de 1 a 3 descrito para la duracion;

2. Luego presione el boton \ U hasta que centelleen el icono
& y las dos cifras en el DISPLAY;

3. Con los botones “+" y “=" regular la hora de coccién
deseada; si se mantienen presionados, los numeros
deslizan mas velozmente para facilitar la fijacion.

4. Esperar 10 seg. o bien presionar nuevamente el botén

para fijar la programacion.

5. Una vez cumplido ese tiempo, en el DISPLAY aparecera

la palabra END, la coccién finalizara y se emitira una sefial

sonora. Para detenerlo presionar un botén cualquiera.

Los iconos <& y &) encendidos indican que se ha

realizado una programacion. En el DISPLAY se visualizan

alternativamente la hora de finalizacion de la coccion y la
duracion.

* Ejemplo: son las 9:00 horas, se programa una duracion
de 1 hora. Se programa las 12:30 como hora de
finalizacion. El programa comenzara automaticamente
alas 11:30 horas.

Anular una programacion
Para anular una programacion:

* Presionar el botén hasta que centellee el icono de la
programacion a anulary las cifras en el display. Presionar
el botén “=" hasta que en el display aparezcan las cifras
00:00.

* mantener presionados al mismo tiempo los botones “4" y
“="- de este modo se anulan todas las programaciones
efectuadas incluido el contador de minutos.

* .
Presente solo en algunos modelos.
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Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en conformidad
con las normas internacionales de seguridad.

Estas advertencias se suministran por razones de seguridad
y deben ser leidas atentamente.

Seguridad general

El aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no
profesional en el interior de una vivienda.

El aparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si el
espacio esta protegido porque es muy peligroso dejarlo
expuesto a la lluvia y a las tormentas.

Para mover el aparato utilice siempre las manijas
correspondientes ubicadas en los costados del horno.
No toque el aparato descalzo o con las manos y pies
mojados o humedos.

El aparato debe ser utilizado para cocinar alimentos,
solo por personas adultas y siguiendo las instrucciones
contenidas en este manual. Cualquier otro uso (como por
ejemplo: calefaccion de ambientes) se debe considerar
impropio y, por lo tanto, peligroso. El fabricante no puede
ser considerado responsable por eventuales dafos
derivados de usos impropios, erréneos e irracionales.
Mientras se utiliza el aparato, los elementos calentadores
y algunas partes de la puerta del horno se calientan
mucho. Tenga cuidado de no tocarlos y mantenga a los
nifios alejados de ellos.

Evite que el cable de alimentacion eléctrica de otros
electrodomésticos entre en contacto con partes calientes
del horno.

No obstruya las aberturas de ventilacion y de eliminacion
del calor.

Tome la manija de apertura de la puerta en el centro: en
los costados podria estar caliente.

Utilice siempre guantes para horno para introducir o
extraer recipientes.

No cubra el fondo del horno con hojas de aluminio.

No coloque materiales inflamables en el horno: si el
aparato se pone en funcionamiento inadvertidamente,
podria incendiarse.

Cuando el aparato no se utiliza, controle siempre que
los mandos estén en la posicion “e”/“0”.

No desconecte el aparato de la toma de corriente tirando
del cable sino sujetando el enchufe.

No realice la limpieza o el mantenimiento sin haber
desconectado primero el aparato de la red eléctrica.
En caso de averia, no acceda nunca a los mecanismos
internos para intentar una reparacion. Llame al Servicio
de Asistencia Técnica (ver Asistencia).

No apoye objetos sobre la puerta del horno abierta.
Evite que los nifios jueguen con el aparato.

No esta previsto que el aparato sea utilizado por personas
(incluidos los nifos) con capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales disminuidas, por personas inexpertas o que
no tengan familiaridad con el producto, salvo que estén
vigiladas por una persona responsable de su seguridad,
0 que hayan recibido instrucciones preliminares sobre
el uso del aparato.

El aparato no se debe poner en funcionamiento a
través de un temporizador externo o de un sistema
de mando a distancia.

Eliminacion

Eliminacion del material de embalaje: respete las normas
locales, de esta manera los embalajes podran ser
reutilizados.

En base a la Norma europea 2012/19/CE de Residuos
de aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE), los
electrodomésticos viejos no pueden ser arrojados en
los contenedores municipales habituales; tienen que ser
recogidos selectivamente para optimizar la recuperacion
y reciclado de los componentes y materiales que los
constituyen, y reducir el impacto en la salud humana y el
medioambiente. El simbolo del cubo de basura tachado se
marca sobre todos los productos para recordar al consumidor
la obligacién de separarlos para la recogida selectiva.

El consumidor debe contactar con la autoridad local o
con el vendedor para informarse en relacion a la correcta
eleminacion de su electrodoméstico viejo.

Ahorrar y respetar el medioambiente

Utilizando el horno en los horarios que van desde las ultimas
horas de la tarde hasta las primeras horas de la mafana,
se colabora en la reduccion de la carga de absorcion de
las empresas eléctricas. Las opciones de programacion,
en especial, la “coccién retrasada” (ver Programas), le
permitiran organizarse en ese sentido.

Se recomienda efectuar siempre las cocciones en
BARBACOA y GRATIN con la puerta cerrada: se
obtendran asi mejores resultados y también un sensible
ahorro de energia (10% aproximadamente).

Mantenga las juntas en buen estado y limpias para que
se adhieran bien a la puerta y no provoquen dispersion
del calor.

Mantenimiento y cuidados

Cortar la corriente eléctrica
Antes de realizar cualquier operacién, desconecte el
aparato de la red de alimentacion eléctrica.

Limpiar el aparato

Las partes externas esmaltadas o de acero inoxidable y
las juntas de goma se pueden limpiar con una esponja
empapada en agua tibia y jabén neutro. Silas manchas son
dificiles de eliminar use productos especificos. Se aconseja
enjuagar abundantemente y secar después de la limpieza.
No utilice polvos abrasivos ni sustancias corrosivas.

El interior del horno se debe limpiar preferentemente
cada vez que se utiliza, cuando todavia esta tibio. Utilice
agua caliente y detergente, enjuague y seque con un
pafo suave. Evite el uso de productos abrasivos.

Los accesorios se pueden lavar como cualquier vaiilla, incluso
en lavavajillas, con excepcion de las guias deslizables.

Se aconseja no rociar con detergentes directamente
sobre la zona de mandos, sino utilizar una esponja.

! No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion
para la limpieza del aparato.
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(1) inpesiT

Limpiar la puerta
Limpie el vidrio de la puerta con esponjas y productos

no abrasivos y séquelo con un pafio suave; no utilice
materiales asperos abrasivos o raederas metalicas afiladas
que puedan rayar la superficie y quebrar el vidrio.

Para lograr una limpieza mas profunda es posible
desmontar la puerta del horno:

1. para ello, abra completamente
la puerta (ver la figura);

2. alce y gire las palancas ubicadas
en las dos bisagras (ver la figura);

3. sujete la puerta de los costados
externos y ciérrela lenta pero no
completamente. Luego tire la
puerta hacia si, extrayéndola de
su lugar (ver la figura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo procedimiento
pero en sentido contrario.

Controlar las juntas

Controle periédicamente el estado de la junta que rodea la
puerta del horno. Si se encontrara dafiada llame al Centro
de Asistencia Técnica mas cercano (ver Asistencia). Es
aconsejable no usar el horno hasta que no haya sido reparada.

Substituicao da lampada

Para substituir alampada de
iluminagéo do forno:

1. Desatarraxe a tampa em
vidro do bocal da lampada.
2. Desenrosque alampada e
troque-a por outra analoga:
poténcia 25 W, engate E 14.
3. Retire a tampa (veja a
figura).

! Nao utilizar a lampada do forno como iluminacao de
ambientes.
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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulta-lo a
qualguer momento. No caso de venda, cessdo ou mudanga,
assegure-se que o0 mesmo permanece com o aparelho para
informar o novo proprietario sobre o funcionamento e sobre
as respectivas adverténcias.

! Leia com atencgdo as instrugdes: ha informagdes
importantes sobre a instalacao, a utilizagao e a segurancga.

Posicionamento

I As embalagens n&o sao brinquedos para as criangas e
devem ser eliminadas em conformidade com as regras de
colecta diferenciada (veja em Precaugoes e Conselhos).
! Ainstalacao deve ser realizada segundo estas instrugbes e
por pessoal profissional qualificado. Uma instalagéo errada
pode causar danos a pessoas, animais ou objectos.

! Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente
em local permanentemente ventilado segundo a posigéo
de Normas em vigor. Devem ser observados os seguintes
requisitos:

Encaixe
Para garantir um bom funcionamento do aparelho é
necessario que o movel seja de caracteristicas adequadas:

* 0s painéis adjacentes ao forno devem ser de material
resistente ao calor;

* no caso de moveis de madeira contraplacada, as colas
devem ser resistentes a temperatura de 100°C.

* para encaixar o forno, quer no caso de instalagdo sob
uma banca (veja a figura) quer em coluna, o mével deve
ter as seguintes medidas:

575-585 mm.

595 mm.

! Depois de ter encaixado o aparelho, ndo deve ser possivel
contacto com as partes eléctricas.

As declaragbes de consumo indicadas na placa das
caracteristicas foram medidas com este tipo de instalagao.

Ventilagao

Para garantir uma boa ventilacao € necessario eliminar
a parede traseira do vao. E preferivel instalar o forno de
maneira que apoie-se sobre duas ripas de madeira, ou
sobre uma tabua com uma abertura de pelo menos 45 x
560 mm. (veja as figuras).

Colocar no centro e prender

Para prender o aparelho no movel: abra a porta do forno e
atarraxe 4 parafusos na madeira, nos 4 furos situados na
moldura ao redor.

—p

! Todos os componentes de garantia da protecgao precisam
estar presos de modo que nao possam ser tirados sem o
emprego de uma ferramenta.

Ligacao eléctrica

Os fornos equipados com cabo de fornecimento com trés
polo, sdo preparados para funcionar com corrente alternada
na tensao e frequéncia de fornecimento indicadas na placa
de identificacao situada no aparelho (veja a seguir).

Montagem do cabo de fornecimento

1. Para abrir a caixa de
terminais faga alavanca
com uma chave de parafuso
nas linguetas aos lados da
tampa: puxe e abra a tampa
(veja a figura).

RN

AL

2. Instale o cabo de
alimentacao: desatarraxe
o parafuso do grampo do
cabo e os trés parafusos
—4
dos contactos L-N-—= e,
em seguida, prenda os fios
embaixo das cabegas dos
parafusos a obedecer as
cores: Azul (N) Castanho
(L) Amarelo-Verde = (veja
a figura).
3. Prenda o cabo no
respectivo grampo.
4. Feche a tampa da caixa
dos terminais.

42



Ligagdo do cabo de fornecimento a rede eléctrica
Monte no cabo uma ficha em conformidade com as normas
para a carga indicada na placa de identificagéo (veja ao lado).
No caso de uma ligacéo directa a rede, serd necessario
interpor, entre o aparelho e a rede, um interruptor omnipolar
com abertura minima entre os contactos de 3 mm. na dimensao
certa para a carga e em conformidade com as normas em vigor
(a ligagéo a terra ndo deve ser interrompida pelo interruptor).
O cabo de alimentagéo deve ser colocado de maneira que em
nenhum ponto ultrapasse de 50°C a temperatura do ambiente
(por exemplo, a parte traseira do forno).

1 O técnico instalador é responsavel pela realizagao certa da

ligagéo eléctrica e da obediéncia das regras de seguranca.

Antes de efectuar a ligacao, certifique-se que:

* a tomada tenha uma ligacdo a terra e seja em
conformidade com a legislagao;

» atomada tenha a capacidade de suportar a carga maxima
de poténcia da maquina, indicada na placa de identificagao;

» atensao de alimentacéo seja entre os valores da placa
de identificacao;

+ a tomada seja compativel com a ficha do aparelho.
Em caso contrario, substitua a tomada ou a ficha; ndo
empregue extensdes nem tomadas multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao cabo
eléctrico e a tomada da corrente deve ser facil.

1 O cabo néo deve ser dobrado nem comprimido.

1 O cabo deve ser verificado periodicamente e substituido
somente por técnicos autorizados (veja a Assisténcia Técnica).
! Aempresa exime-se de qualquer responsabilidade se
estas regras nao forem obedecidas.

PLACA DAS CARACTERISTICAS

largura 43,5 cm
altura 32,4 cm
profundidade 40,6 cm

Litros 58

largura 45,5 cm
altura 32,4 cm
profundidade 40,6 cm

Litros 60

Tensao de 220-240V~ 50/60Hz
(veja a placas das caracteristicas)
poténcia maxima absorvida 2800W

Directiva 2002/40/CE sobre a etiqueta dos
fornos eléctricos. Norma EN 50304

Medidas*

Volume*

Medidas**

Volume**

Ligagoes
eléctricas

Consumo de energia com convecgao Natural —
fungdo de aquecimento: Tradicional;
ETIQUETA —

DE
ENERGIA

q

* Apenas para modelos com guias integradas.
** Apenas para modelos com guias em fio.

Consumo energia declaragdo Classe com
convecgao Forgada - fungdo de
aquecimento: g,g Pastéis.

A

Este aparelho esta em conformidade com

as seguintes Directivas da Comunidade
Europeia:

- 2006/95/CEE de 12/12/06 (Baixa Tensao) e
posteriores modificagdes

- 2004/108/CEE de 15/12/04 (Compatibilidade
Electromagnética) e posteriores modificagdes
- 93/68/CEE de 22/07/93 e posteriores
modificagdes.

- 2012/19/CE e posteriores modificagdes.

(1) inpesiT

Inicio e utilizacao

ATENGAO ! O forno esta
equipado com um sistema
de bloqueio das grelhas que
permite retira-las sem que
estas ressaiam do forno (1).
Para retirar completamente
as grelhas, tal como indicado
no desenho, basta levanta-
las, segurando-as pela parte

da frente, e puxa-las (2).

! Quando o acender pela primeira vez, aconselhamos de
fazer funcionar o forno vazio pelo menos durante uma hora,
com o terméstato posto a temperatura maxima e a porta
fechada. Pode apagar, abrir a porta do forno e ventilar
a sala. O odor que se sente deve-se a evaporagdo das
substancias empregadas para proteger o forno.

Inicio do forno

1. Para seleccionar o programa de cozedura que desejar,
rode o selector dos PROGRAMAS.

2. Para escolher a temperatura rode o selector do
TERMOSTATO. Uma lista com as cozeduras e as
respectivas temperaturas aconselhadas pode ser
consultada na Tabela de cozedura (veja os Programas).
3. O indicador luminoso do TERMOSTATO aceso indica a
fase de aquecimento até a temperatura definida.

4. Durante a cozedura € sempre possivel:

- modificar o programa de cozedura mediante o selector
dos PROGRAMAS;

- modificar a temperatura mediante o selector do
TERMOSTATO;

- interromper a cozedura se recolocar o selector dos
PROGRAMAS na posicao “0”.

! Nunca encoste objectos no fundo do forno, para evitar
riscos de danos ao esmalte.

! Coloque sempre os recipientes de cozedura sobre a
grelha fornecida.

Ventilagao de arrefecimento

Para obter uma reducgao das temperaturas externas, uma
ventoinha de arrefecimento gera um jacto de ar que sai
entre o painel de comandos, a porta do forno e a parte
inferior da porta do forno.

! No final da cozedura, a ventoinha continua a funcionar
até o forno arrefecer suficientemente.

Luz do forno

Acende-se se for seleccionado O mediante o selector dos
PROGRAMAS. Permanece acesa quando se seleccionar

um programa de cozedura.
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Utilizar o contador de minutos*

1. Antes de mais nada, para dar corda na campainha é
necessario rodar o selector do TIMER uma volta quase
inteira na direcgao dos ponteiros do reldgio.

2. Volte na direcgéo contraria aos ponteiros do reldgio,
configure o tempo que desejar, fazendo coincidir o selector
TIMER com o tempo indicado no painel de comandos.

3. O timer & um contador de minutos: quando tiver passado
o tempo, toca um sinal acustico.

I O timer ndo comanda o forno para acender-se ou apagar-se.

Programas

Programas de cozedura
! Para todos os programas pode ser regulada uma
temperatura entre 60°C e MAX., excepto:

+ BARBECUE (é aconselhavel configurar somente em MAX.);
* GRATIN (é aconselhavel ndo ultrapassar a temperatura
de 200°C).

— Programa de FORNO TRADICIONAL

Activam-se os dois elementos aquecedores inferior e
superior. Com esta cozedura tradicional € melhor utilizar
uma unica prateleira: com mais de um tabuleiro havera ma
distribuicdo da temperatura.

DD

= Programa de COZEDURA MULTIPLA

Activam-se todos os elementos aquecedores (superior,
inferior e circular) e entra em funcionamento a ventoinha.
Como o calor é constante e uniforme em todo o forno, o ar
coze e cora os alimentos de maneira uniforme. E possivel
utilizar simultaneamente dois tabuleiros no maximo.

Programa do FORNO PARA PIZZA

Activam-se os elementos aquecedores inferior e circular
e entra em funcionamento a ventoinha. Esta combinagao
possibilita um aquecimento rapido do forno, com um grande
fluxo de calor principalmente por baixo. Se utilizar mais
de uma prateleira de cada vez, sera necessario trocar a
posigdo das mesmas na metade da cozedura.

™| Programa de BARBECUE

Activa-se o elemento aquecedor superior.

Uma temperatura alta e directa do grill € aconselhada para
os alimentos que necessitarem de uma alta temperatura
superficial. Coza com a porta do forno fechada.

yYv

<+ Programa de GRATIN

Activa-se o elemento aquecedor superior e comegam
a funcionar a ventoinha. Une a irradiagcdo térmica
unidireccional com a circulagéo for¢gada do ar no interior do
forno. Deste modo, impede-se a queimadura da superficie
dos alimentos ao aumentar-se o poder de penetragédo do
calor. Coza com a porta do forno fechada.

* .
Ha somente em alguns modelos.

@ Programa do FORNO PARA PASTEIS

Liga-se o elemento aquecedor traseiro e entra em
funcionamento a ventoinha para garantir um calor suave e
uniforme no interior do forno. Esta fungéo é indicada para
a cozedura de comidas delicadas, (especialmente doces
que necessitarem de levedagao) e algumas preparacdes
“mignon” em 3 prateleiras simultaneamente.

Espeto giratério*

Para accionar o espeto

rotativo (veja a figura) realize

as seguintes operagdes:

1. coloque a bandeja

pingadeira na posigéo 1;

2. coloque o suporte do

espeto rotativo na posicao

/ \ 3 e enfie o espeto no
respectivo furo, situado na

parede traseira do forno;

3. Para ligar o espeto

rotativo coloque o selector dos PROGRAMAS em [T,

Conselhos praticos para cozedura

! Nas cozeduras ventiladas nao utilize as posi¢des 1 e 5:
recebem directamente ar quente que poderia provocar
queimaduras em alimentos delicados.

I Nas cozeduras de BARBECUE e GRATIN, principalmente
se realizadas com o espeto rotatorio, coloque a bandeja
pingadeira na posicdo 1 para recolher os residuos de
cozedura (molhos e/ou gordura).

COZEDURA MULTIPLA

» Utilize as posicdes 2 e 4, coloque na 2 os alimentos que
necessitarem de mais calor.

» Coloque a bandeja pingadeira embaixo e a grade em
cima.

BARBECUE

* Coloque a grade na posi¢gdo 3 ou 4, disponha os
alimentos no centro da grade.

+ E aconselhavel configurar o nivel de energia no maximo.
N&o se alarme se a resisténcia superior ndo permanecer
constantemente acesa: o seu funcionamento é
controlado por um terméstato.

PIZZA

» Utilize uma forma de aluminio leve, apoie-a na grelha
do forno.
Se utilizar a bandeja pingadeira aumentara os tempos de
cozedura e dificilmente sera obtida uma pizza crocante.
* No caso de pizzas com muita cobertura € aconselhavel
colocar o queijo mozzarella na metade da cozedura.
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Tabela de cozedura

(1) inpesit

Alimentos Peso Posigdo das Pré Temperatura | Duragao da
Programas (Kg.) prateleiras | aquecimento | aconselhada | cozedura
(minutos) (minutos)
Pato 1 3 15 200 65-75
Forno Carne de vitela ou vaca assada 1 3 15 200 70-75
Tradicional C_arng de porco assada 1 3 15 200 70-80
Biscoitos (de massa tenra) - 3 15 180 15-20
Tortas doces 1 3 15 180 30-35
Pizza (em 2 prateleiras) 1 2e4 15 230 15-20
Lasanha 1 3 10 180 30-35
Cordeiro 1 2 10 180 40-45
Frango assado com batatas 1+1 2e4 15 200 60-70
Cavala 1 2 10 180 30-35
Cozedura | £\ 0 ke 1 2 10 170 40-50
Multipla | gignes (em 2 prateleiras) 05 2¢4 10 190 20-25
Biscoitos (em 2 prateleiras) 0.5 2e4 10 180 10-15
Pao-de-16 (em 1 prateleira) 0.5 2 10 170 15-20
Pao-de-16 (em 2 prateleiras) 1 2e4 10 170 20-25
Tortas salgadas 1.5 3 15 200 25-30
Linguado e chocas 1 4 5 MAX 8-10
Espetinhos de calamares e camaréo 1 4 5 MAX 6-8
Filé de bacalhau 1 4 5 MAX 10
Verduras na grelha 1 3ou4 5 MAX 10-15
Bife de vitela 1 4 5 MAX 15-20
Costeletas 1 4 5 MAX 15-20
Barbecue Hamburgueres 1 4 5 MAX 7-10
Cavala 1 4 5 MAX 15-20
Tostas n.° 4 4 5 MAX 2-3
. Frango na grelha 1.5 2 10 200 55-60
Gratinado | &y 7o 15 2 10 200 30-35
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
For::_o para Carne de vitela ou vaca assada 1 2 10 220 25-30
12za Frango 1 20u3 10 180 60-70
Tortas doces 0.5 3 15 180 20-30
Torta de fruta 1 20u3 15 180 40-45
Plum cake 0.7 3 15 180 40-50
P&o-de-16 0.5 3 15 160 25-30
Crépes recheadas (em 2 prateleiras) 1.2 2e4 15 200 30-35
Fc:‘:;gzra Queques pequenos (em 2 prateleiras) 0.6 2e4 15 190 20-25
Salgadinhos folhados como queijo
(em 2 prateleiras) 0.4 2e4 15 210 15-20
Bignés (em 3 prateleiras) 0.7 1e3eb 15 180 20-25
Biscoitos (em 3 prateleiras) 0.7 1e3e5b 15 180 20-25
Merengues (em 3 prateleiras) 0.5 1e3eb 15 90 180

! Os tempos de cozedura sao indicativos e poderdo serem modificados em fungéo dos préprios gostos pessoais.

Para cozedura no grill ou no gratinado necessario colocar a bandeja pingadeira sempre na 1a prateleira a partir de baixo.
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O programador electrénico*

VISOR

icone | | I ’
FIMDA _L L lcone
= )1 I C) | RELOGIO

COZEDURA et Vet ©
icone —- & RIS W [\ +— icone
DURAGAO l | CONTADOR
DE MINUTOS
Tecla — @ @— Tecla
DIMINUIR TEMPO AUMENTAR
Tecla de TEMPO
PROGRAMAGAO
dos TEMPOS

Regule o relégio

! Pode-se configurar, quando o forno estiver apagado, ou
mesmo quando estiver aceso, mas nao programar o fim
de uma cozedura.

Depois de ligar a rede eléctrica ou depois de um corte

de corrente o icone
piscam.

e os quatro algarismos do VISOR

1. Premir varias vezes a tecla até o icone @ e os trés
algarismos do VISOR piscarem;

2. Com as teclas “+” e “=” regule a hora; se manter
pressionadas as teclas, os numeros passarao mais
rapidamente para facilitar a configuragéo.

3. Aguarde 10 segundos ou carregue novamente na tecla
® para fixar a programacao.

Programe o contador de minutos

! Esta funcgao ndo interrompe a cozedura e prescinde do uso
do forno; permite apenas accionar o sinal acustico quando
terminarem os minutos programados.

1. Premir varias vezes a tecla até o icone ﬂ e os trés
algarismos do VISOR piscarem;

2. Com as teclas “+’ e “—” regule o tempo desejado; se
manter pressionadas as teclas, os numeros passarao mais
rapidamente para facilitar a configuragao.

3. Aguarde 10 segundos ou carregue novamente na tecla
para fixar a programacao.

Em seguida sera mostrada a contagem regressiva no final
da qual tocara o sinal acustico.

Programacéao da cozedura
I E possivel programar somente depois de ter seleccionado
um programa de cozedura.

Programacéao da duragao da cozedura

1. Carregue varias vezes na tecla até o icone <&~ e 0s
primeiros trés algarismos piscarem no VISOR;

2. Com as teclas “+’ e “—” regule a data desejada; se
manter pressionadas as teclas, os numeros passarao mais
rapidamente para facilitar a configuragao.

3. Aguarde 10 segundos ou carregue novamente na tecla

&, para fixar a programacéo.

* .
Ha somente em alguns modelos.

4. Depois que terminar o prazo, no VISOR aparecera

escrito END e tocara um sinal acustico. Para interrompé-lo,

carregue numa tecla qualquer.

» Exemplo: Sd0 9:00 horas e é programada uma duragao
de cozedura de 1 hora e 15 minutos. O programa ira
terminar automaticamente as 10:15.

Programar o fim de uma cozedura
I A programagao do fim da cozedura é possivel somente
depois de ter definido uma duragao para a cozedura.

1. Realize as operagdes de 1 a 3 descritas para a duragao;

2. em seguida premir a tecla \._’ até o icone & e 0s quatro
algarismos do VISOR piscarem;

3. Com as teclas “+” e “—"regule a hora do fim da cozedura
desejada; se manter pressionadas as teclas, os numeros
passardo mais rapidamente para facilitar a configuragao.
4. Aguarde 10 segundos ou carregue novamente na tecla

para fixar a programacgao.
5. Depois que terminar o prazo, no VISOR aparecera
escrito END e tocara um sinal acustico. Para interrompé-lo,
carregue numa tecla qualquer.
Os icones <&, e & acesos avisam que foi realizada uma
programacao. No DISPLAY sdo mostradas a hora de final
de cozedura e a duragao alternadas.
* Exemplo: sdo 9:00 horas e é programada uma duragao
de 1 hora. Planeia-se as 12:30 como hora de final. O
programa iniciara automaticamente as 11:30.

Como anular uma programacgao
Para anular uma programagéo:

* Em seguida premir a tecla\._ até o icone da configuragao
a ser anulada e os algarismos do VISOR piscarem;
Carregue na tecla “=" até que no visor aparegam os
valores 00:00.

* Mantenha pressionadas contemporaneamente as teclas
“+” e “=”; deste modo anulam-se todas as programagoes
efectuadas, inclusive o contador de minutos.
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Precaucoes e conselhos

1 Este aparelho foi projectado e fabricado em conformidade
com as normas internacionais de seguranca. Estas
adverténcias sao fornecidas por razdes de seguranca e
devem ser lidas com atencgao.

Seguranga geral

» Este aparelho foi concebido para utilizagéo de tipo ndo
profissional no ambito de moradas.

» Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre, mesmo
num sitio protegido, porque é muito perigoso deixa-lo
exposto a chuva e temporais.

» Para deslocar o aparelho pegue-o sempre pelos
especificos manipulos, situados aos lados do forno.

* Na&o toque no aparelho se estiver descalgo, ou com as
maos ou 0s pés molhados ou humidos.

» Este aparelho deve ser empregado para cozer alimentos,
somente por pessoas adultas e segundo as instrugdes
apresentadas neste folheto. Qualquer outro uso (como por
exemplo, aquecedor de ambientes) deve ser considerado
improprio e portanto perigoso. O fabricante ndo podera
ser considerado responsavel pelos danos que houver
derivantes de usos improéprios, errados ou irracionais.

» Durante o uso deste aparelho, os elementos aquecedores
e algumas das partes da porta do forno esquentam-se
muito. Tome cuidado para ndo tocar nos mesmos e
mantenha as criancas afastadas.

« Evite que o cabo de alimentacdo de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes do forno.

* Nao tape as aberturas de ventilagao e de eliminacao de
calor.

* Pegue pelo centro a maganeta de abertura da porta: os
lados podem estar quentes.

+ Ultilize luvas de forno para colocar e tirar recipientes.

* Nao forre o fundo do forno com folhas de aluminio.

» Na&o guarde material inflamavel no forno: se o aparelho
for inadvertidamente colocado a funcionar, poderia
incendiar-se.

* Assegure-se sempre que o0s selectores estejam na
posigao “e”/“0” quando nao estiver a utilizar o aparelho.

* Nao puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada
eléctrica, pegue pela ficha.

* Nao realize limpeza nem manutengdo sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

e Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos
mecanismos internos para tentar repara-las. Contacte
a Assisténcia Técnica (veja a Assisténcia técnica).

» Nao coloque objectos sobre a porta do forno aberta.

» Evite que as criangas brinquem com o aparelho.

* N&o é previsto que este aparelho seja utilizado por
pessoas (incluso criangas) com reduzidas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais, por pessoas inexperientes
ou que nao tenham familiaridade com o produto, a ndo
ser que seja vigiadas por uma pessoa responsavel
pela sua seguranga ou que tenham recebido instrugdes
preliminares sobre o uso do aparelho.

* O aparelho nao é destinado a ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador externo
ou por um sistema de comando a distancia separado.

(1) inpesiT

Eliminagao

* Eliminagdo do material de embalagem: obedeca as
regras locais, de maneira que as embalagens possam
ser reutilizadas.

» A directiva Europeia 2012/19/CE relativa aos residuos
de equipamentos eléctricos e electronicos (REEE) prevé
que os electrodomésticos ndo devem ser eliminados
no normal fluxo dos residuos sélidos urbanos. Os
aparelhos ndo mais utilizados devem ser recolhidos
separadamente para optimizar a taxa de recuperagéo
e reciclagem dos materiais que os compdem e impedir
potenciais danos a saude e ao meio ambiente. O simbolo
da lixeira cancelada esta indicado em todos os produtos
para lembrar o dever de colecta selectiva.

Para maiores informagdes sobre a correcta eliminagao
dos electrodomésticos, os proprietarios poderao contactar
0 servico de colecta publico ou os revendedores.

Economia e respeito do meio ambiente

« Utilizando o forno nos horarios a partir do fim da tarde, até
as primeiras horas da manha, estara contribuindo para
reduzir a carga de absorgéo das empresas de fornecimento
de electricidade. As opgdes de definigdo dos programas,
especialmente a “cozedura posterior” (veja os Programas),
possibilitam organizar-se para isto.

+ E recomendavel realizar as cozeduras de BARBECUE
e GRATIN sempre com a porta fechada: quer para obter
melhores resultados, quer para uma sensivel economia
de energia (aproximadamente 10%).

* Mantenha as guarniges eficientes e limpas, para poderem
aderir bem na porta e nao causar dispersao de calor.

Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica
Antes de realizar qualquer operagéao, desligue o aparelho
da alimentagéo eléctrica.

Limpeza do aparelho

* As partes externas esmaltadas ou inoxidaveis e as
guarnigdes de borracha podem ser limpas com uma
esponja molhada com agua morna e sab&o neutro.
Se for dificil remover as manchas, empregue produtos
especificos. E aconselhado enxaguar com agua
abundante e enxugar depois da limpeza. Nao empregue
pos abrasivos nem substancias corrosivas.

» QOiinterior do forno deve ser sempre limpo de preferéncia
depois de cada utilizagao, enquanto ainda estiver morno.
Utilize agua quente e detergente, enxague e enxugue
com um pano macio. Evite abrasivos.

+ Os acessA’ios podem ser lavados como quaisquer
utensAlios, inclusive numa mAjquina de lavar loiA§a,
excepto as guias corrediA§as.

» Aconselha-se nao vaporizar detergentes directamente
na zona dos comandos, mas utilizar uma esponja.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar a aparelhagem.
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Limpeza da porta

Limpe o vidro da porta com esponjas e produtos néo
abrasivos e enxugue com um pano macio; néo use
materiais asperos, abrasivos ou espatulas metalicas afiadas
que podem arranhar a superficie e quebrar o vidro.

Para uma limpeza mais cuidadosa é possivel desmontar
a porta do forno:

1. abra a porta inteiramente (veja
a figura);

2. levante e rode as alavancas
situadas nas duas dobradicas (veja
a figura);

3. segure a porta dos dois lados
exteriores e feche-a novamente
devagar mas nao inteiramente; Em
seguida puxe a porta para a frente e
retire-a do seu lugar (veja a figura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo procedimiento
pero en sentido contrario.

Verificagao das guarnigoes

Verifique periodicamente o estado da guarnigao ao redor
da porta do forno. Se houver danos, contacte o Centro
de Assisténcia Técnica mais préximo (veja a Assisténcia
técnica). E aconselhavel ndo usar o forno antes do mesmo
ter sido reparado.

Substituicao da lampada

Para substituir a lampada de
iluminagao do forno:

1. Desatarraxe a tampa em
vidro do bocal da lampada.
2. Desenrosque alampada e
troque-a por outra analoga:
poténcia 25 W, engate E 14.
3. Retire a tampa (veja a
figura).

! Nao utilizar a lampada do forno como iluminagdo de
ambientes.
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kénnen. Sorgen
Sie dafir, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines Umzugs
oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer das Gerat
stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die Mdglichkeit
hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte folgende Hinweise aufmerksam durch, sie
liefern wichtige Informationen hinsichtlich der Installation,
dem Gebrauch und der Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fir Kinder. Es ist
entsprechend den Vorschriften zur getrennten Mullsammlung
zu entsorgen (siehe Vorsichtsmalregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaf den vorliegenden Anweisungen
von Fachpersonal durchzufihren. Jede unsachgemalle
Installation kann Menschen und Tiere gefahrden oder
Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu

gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende

Eigenschaften aufweisen:

* Die an den Backofen angrenzenden Schrankwande
mussen aus hitzebestandigem Material gefertigt sein.

* Bei Mdbeln aus Furnierholz muss der verwendete Leim
eine Hitzebestandigkeit von 100 °C aufweisen.

* Fur den Einbau des Backofens in einen Unterschrank
(siehe Abbildung) oder in einen Hochschrank, muss das
entsprechende Mdbel tber folgende Abmessungen verfligen:

575-585 mm.

I~

595 mm.
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I'Nach erfolgtem Einbau des Gerates muss die Moglichkeit einer
Beruihrung mit Strom fiihrenden Teilen ausgeschlossen sein.
Die auf dem Typenschild enthaltenen Verbrauchsangaben
wurden bei dieser Art der Installation ermittelt.

Beliftung

Zur Gewabhrleistung einer einwandfreien Bellftung die
Rickwand des Schrankumbaus entfernen. Der Backofen
sollte moglichst so installiert werden, dass er auf zwei
Holzleisten oder aber auf einer durchgehenden Flache
aufliegt, die Uber einen Ausschnitt von mindestens 45 x
560 mm verflgt (siehe Abbildungen).

| ) INDESIT

Zentrieren und Befestigen

Befestigung des Gerates am Mébel: Offnen Sie die
Backofentir und schrauben Sie die 4 Holzschrauben in die
4 im Backofenrahmen vorgesehenen Lécher ein.

T
A i
NPT T

i/ )

I Alle zum Schutz dienenden Teile missen so befestigt
werden, dass ein Entfernen derselben ohne Zuhilfenahme
eines Werkzeugs nicht moglich ist.

Elektroanschluss

Die mit einem Dreileiterkabel ausgeristeten Backofen
sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild (befindlich auf dem Gerat) angegebenen
Spannung und Frequenz ausgelegt (siehe unten).

Anschluss des Netzkabels

1. Das Klemmengehause

% offnen, indem die seitlichen

Zungen des Deckels mithilfe
= eines Schraubenziehers
Z angehoben werden. Deckel
Z ‘ abziehen (siehe Abbildung).
)

2. Installation des Netzkabels:
Schrauben Sie die Schraube
der Kabelklemme sowie
die drei Schrauben der
4

Kontakte L-N-—=heraus.
Befestigen Sie die Drahte
dann unter Beachtung der
entsprechenden Farben
unter den Schraubenkdpfen:
Blau (N), Braun (L), Gelb/
Griln = (siehe Abbildung).
3. Befestigen Sie das Kabel
in der entsprechenden
Kabelklemme.

4. Schliel3en Sie den Deckel

des Klemmengehauses.
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Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Netzkabel mit einem Normstecker firr die auf

dem Typenschild angegebene Belastung (siehe nebenstehende

Tabelle). Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen,

ist zwischen Stromnetz und Gerat ein allpoliger, der Last und den

einschlagigen Vorschriften entsprechender Schalter mit einer

Mindestoffnung der Kontakte von 3 mm zwischenzuschalten.

(Der Erdleiter darf vom Schalter nicht unterbrochen werden.)

Das Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es an

keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt wird, die 50°C Uber

der Raumtemperatur liegt.

I Der Installateur ist fir den ordnungsgemafien elektrischen

Anschluss sowie die Einhaltung der Sicherheitsvorschriften

verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

+ die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

+ die Netzsteckdose fiir die auf dem Typenschild angegebene
maximale Leistungsaufnahme des Gerates ausgelegt ist;

+ die Netzspannung im Bereich der auf dem Typenschild
angegebenen Werte liegt;

» die Netzsteckdose mit dem Netzstecker kompatibel ist.
Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Netzsteckdose oder den Netzstecker aus; verwenden
Sie keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose mussen bei installiertem Geréat

leicht zuganglich sein.

I Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt werden.

I Das Kabel muss regelmafig kontrolliert werden und darf

nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht werden

(siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls diese

Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm
Hoéhe 32,4 cm
Tiefe 40,6 cm

Liter 58

Breite 45,5 cm
Abmessungen** Hohe 32,4 cm
Tiefe 40,6 cm

Liter 60
Spannung 220-240V~ 50/60Hz (siehe Typenschild)

Abmessungen*

Nutzvolumen*

Nutzvolumen**

Elektrischer

Anschluss maximale Leistungsaufnahme 2800W
Richtlinie 2002/40/EG auf dem Label der
Elektrobackdfen. Norm EN 50304
Energieverbrauch natirliche Konvektion
— Heizfunktion: Ober/Unterhitze —

E:EEEY Deklarierte Energieverbrauchsklasse e

Erzwungene Konvektion -
Heizfunktion: EE‘% Geback

Dieses Gerét entspricht Folgenden
EG-Richtlinien:

- 2006/95/EWG vom 12.12.06 (Niederspannung)
und nachfolgenden Anderungen

- 2004/108/EWG vom 15/12/04
(Elektromagnetische Vertraglichkeit) Und
nachfolgende Anderungen

- 93/68/EWG vom 22/07/93 und nachfolgende
Anderungen.

B - 2012/19/EG und nachfolgende Anderungen.

* Nur fur Modelle mit eingelassenen Fihrungen.
** Nur fir Modelle mit Drahtfihrungen.

Inbetriebsetzung und Gebrauch

ACHTUNG ! Der Ofen ist mit
einem Arretierungssystem
der Roste ausgestattet.
Damit lassen diese sich
ausziehen, ohne aus dem
Ofen hervorzustehen (1).

Um die Roste komplett
auszuziehen, braucht
man sie nur, wie auf der
Zeichnung zu sehen, vorne zu greifen und zu ziehen (2).

I Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere Backofen fir
etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur und geschlossener
Backofentur in Betrieb genommen werden. Schalten Sie das
Gerat dann aus, 6ffnen Sie die Backofentir und liften Sie
die Kiche. Der bei diesem Vorgang entstehende Geruch
wird durch das Verdunsten der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe verursacht.

Inbetriebsetzung des Backofens

1. Das gewlinschte Garprogramm uber den Drehschalter
PROGRAMME auswahlen.

2. Die Temperatur durch Drehen des Knopfes THERMOSTAT
einstellen. Eine Liste von Garprogrammen nebst der
empfohlenen Temperaturen kann in der Back-/Brat-Tabelle
eingesehen werden (siehe Programme).

3. Die Kontrollleuchte des THERMOSTATEN bleibt wahrend
der Aufheizphase bis zum Erreichen der Temperatur
eingeschaltet.

4. Wahrend des Garvorgangs sind folgende Einstellungen
jederzeit moglich:

- Andern des Garprogramms iiber den Drehschalter
PROGRAMME;

- Andern der Temperatur iber den Drehschalter
THERMOSTAT,

- Unterbrechen des Garvorgangs durch das Drehen des
Drehschalters PROGRAMME auf Position ,,0“.

I Zur Vermeidung einer Beschadigung der Beschichtung
nie Kochgeschirr auf dem Backofenboden positionieren.

I Das Kochgeschirr stets auf dem mit dem Gerat gelieferten
Backofenrost abstellen.

Kiihlluftgeblase

Um die Temperaturen an den auf3eren Teilen des Backofens
abzusenken, wird mit Hilfe eines Kuhlluftgeblases ein
Luftstrahl erzeugt, der zwischen dem Bedienfeld, der
Backofentlr und auch im unteren Teil der Ofentlr austritt.

I Nach Abschluss eines Garvorgangs bleibt das Geblase
solange in Betrieb, bis der Backofen ausreichend abgekuhlt ist.

Backofenbeleuchtung
Um dieses einzuschalten, drehen Sie den Knopf

PROGRAMME auf O Es bleibt eingeschaltet, wenn ein
Garprogramm eingestellt wird.
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Kurzzeitwecker* verwenden

1. In erster Linie muss das Lautewerk durch eine fast
komplette Umdrehung (nach rechts) des Knopfes
KURZZEITWECKER aufgezogen werden.

2. Um die gewlnschte Zeit einzustellen drehen Sie den
Knopf (nach links) wieder zurtick, bis die auf dem Knopf
KURZZEITWECKER angegebenen Minuten mit dem auf dem
Bedienfeld befindlichen Bezugszeichen Ubereinstimmen.
3. Der Kurzzeitwecker ist eine Minutenuhr: Nach Ablauf der
Zeit ertont ein akustisches Signal.

I Der Kurzzeitwecker steuert nicht das Ein- und Ausschalten
des Backofens.

Programme

Garprogramme
! FUr alle Programme kann eine Gartemperatur von 60° bis
MAX. eingestellt werden, mit Ausnahme der Programme:

* BARBECUE (hier empfiehlt sich die Einstellung MAX.);
+ UBERBACKEN (es wird empfohlen, die Temperatur von
200°C nicht zu Uberschreiten).

— Programm OBER-UNTERHITZE

Die beiden Heizelemente, das untere und das obere, werden in
Betrieb gesetzt. Bei dieser traditionellen Garart wird empfohlen,
nur einen Backofenrost zu verwenden, da ansonsten keine
gleichmallige Hitzeverteilung gewahrleistet werden kann.

P>
2= Programm ECHTE HEISSLUFT

Es schalten sich alle Heizelemente (oberes, unteres und rundes
Heizelement) ein, und das Geblase wird in Betrieb genommen.
Da die Hitze im gesamten Backofen konstant ist, werden die
Speisen sehr gleichmafig gegart und gebraunt. Es ist méglich,
maximal zwei Backofenroste gleichzeitig zu verwenden.

Programm PIZZA

Das untere und das runde Heizelement schalten sich ein
und das Geblase wird in Betrieb genommen. Durch diese
Kombination wird der Backofen mit einer hauptsachlich von
unten aufsteigenden, starken Hitzezufuhr sehr schnell erhitzt.
Wenn mehrere Backofenroste gleichzeitig verwendet werden,
die jeweilige Position nach dem halben Garvorgang umtauschen.

| Programm BARBECUE

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und das Geblase
wird in Betrieb gesetzt. Die sehr hohe Temperatur und
die direkt auf das Grillgut gerichtete Hitze empfiehlt sich
fur Lebensmittel, die zur optimalen Garung einer hohen
Temperatur an der AuBenflache bedirfen. Diese Garart bei
geschlossener Backofentlr durchfihren.

yYv

<* Programm UBERBACKEN/BRAUNEN

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und das Geblase
sowie der Drehspiel (falls vorhanden) werden in Betrieb
gesetzt. Zusatzlich zu der einseitigen Strahlungshitze
zirkuliert HeiRluft im Innern des Backofens. Hierdurch wird

* Nur bei einigen Modellen.

(1) inpesiT

ein Verbrennen der Speiseoberflachen verhindert und
die Hitze dringt tiefer in die Speisen ein. Diese Garart bei
geschlossener Backofentlr durchfihren.

"

$EF Programm GEBACK

Das hintere Heizelement schaltet sich ein, und das Geblase
wird in Betrieb genommen, wodurch eine aulRerst schonende,
im Backofen gleichmaRig verteilte Warme gewahrleistet wird.
Dieses Programm eignet sich zum Garen empfindlicher
Speisen (z.B. zum Backen von Hefeteigen) sowie zur
Zubereitung von Kleingeback auf drei Ebenen gleichzeitig.

DrehspiefR*

Zur Inbetriebnahme
des DrehspieRes (siehe
Abbildung) verfahren Sie
wie folgt:

1. schieben Sie die Fettpfanne
auf Einschubhohe 1 ein;

2. schieben Sie die
Drehspieflhalterung auf
Einschubhdéhe 3 ein und
stecken Sie den Spiel in die
entsprechende Offnung der

Backofenriickwand;
3. Durch Drehen des Reglerknopfes auf die Position [T
den Motor einschalten.

Praktische Tipps

I'Verwenden Sie beim Heilluftgaren nicht die Einschubhdhen
1 und 5: sie sind der HeiRluft zu direkt ausgesetzt, wodurch
empfindliche Gerichte leicht verbrennen koénnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen BARBECUE
und UBERBACKEN — vor allem bei Verwendung des
Drehspieles — die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf Einschubhohe 1 ein.

ECHTE HEISSLUFT

» Die Einschubhdhen 2 und 4 verwenden, wobei Hohe 2 flr
die Speisen verwendet werden sollte, die einer groReren
Hitze bedurfen.

» Die Fettpfanne in die untere und den Rost in die obere
Fuhrung einfihren.

BARBECUE

* Den Grillrost in die Position 3 oder 4 einfiihren und die zu
garenden Speisen in der Mitte des Grillrostes ausrichten.

« Es empfiehlt sich, die hochste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion véllig
normal, dass das obere Heizelement nicht standig rot
gliht: Es wird durch einen Thermostaten gesteuert.

PIZZA

» Eine Leichtmetallform verwenden und diese direkt auf
dem mitgelieferten Rost positionieren.
Die Fettpfanne verlangert die Garzeit. Deren Verwendung
vermeiden, wenn knusprige Pizzas erzielt werden sollen.

* Bei reich belegten Pizzas ist es empfehlenswert,
den Mozzarella-Kéase erst nach halber Backzeit
hinzuzugeben.
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Back-/Brattabelle

Programme Speisen Gew. | Einschubhohe | Vorheizzeit | Empfohlene | Garzeit
(kg) (Minuten) Temperatur | (Minuten)
Ente 1 3 15 200 65-75
Kalbs- oder Rinderbraten 1 3 15 200 70-75
Standard Plus | Schweinebraten 1 3 15 200 70-80
Geback - 3 15 180 15-20
Torten 1 3 15 180 30-35
Pizza (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamm 1 2 10 180 40-45
Brathdhnchen + Kartoffeln 1+1 2und 4 15 200 60-70
Makrelen 1 2 10 180 30-35
Echte HeiBluft | Plum Cake 1 2 10 170 40-50
Windbeutel (auf 2 Ebenen) 0.5 2und 4 10 190 20-25
Geback (auf 2 Ebenen) 0.5 2und 4 10 180 10-15
Biskuitbdden (auf 1 Ebene) 0.5 2 10 170 15-20
Biskuitbdden (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 25-30
Seezungen und Tintenfische 1 4 5 MAX 8-10
Tintenfisch- und KrebsspielRe 1 4 5 MAX 6-8
Kabeljaufilet 1 4 5 MAX 10
Gegrillte Gemuse 1 3 oder 4 5 MAX 10-15
Grill Kalbsteaks 1 4 5 MAX 15-20
Koteletts 1 4 5 MAX 15-20
Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
Makrelen 1 4 5 MAX 15-20
Toasts n.°4 4 5 MAX 2-3
Uberbacken/ | Gegrilltes Hahnchen 1.5 2 10 200 55-60
Briunen Tintenfische 5 2 10 200 30-35
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizza Kalbs- oder Rinderbraten 1 2 10 220 25-30
Hahnchen 1 2 oder 3 10 180 60-70
Torten 0.5 3 15 180 20-30
Obstkuchen 1 2 oder 3 15 180 40-45
Plum Cake 0.7 3 15 180 40-50
Biskuitboden 0.5 3 15 160 25-30
Gefiillte Crépes (auf 2 Ebenen) 1.2 2und 4 15 200 30-35
Gebéack Kleingebéck (auf 2 Ebenen) 0.6 2und 4 15 190 20-25
Mit Kase gefilltes Blatterteiggebéack
(auf 2 Ebenen) 0.4 2und 4 15 210 15-20
Windbeutel (auf 3 Ebenen) 0.7 1und 3und 5 15 180 20-25
Geback (auf 3 Ebenen) 0.7 1und 3und 5 15 180 20-25
Baisers (auf 3 Ebenen) 0.5 1 und 3und 5 15 90 180

I Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Wunsch geéandert werden kdnnen.
Bei Einsatz des Grills oder des Umluftgrills ist die Fettpfanne auf die unterste Flihrung zu schieben.
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Der elektronische
Garzeitprogrammierer*

DISPLAY

|
Symbol _| 'E';‘TJ\ ' "-' 'n

"’ |- @|—Symbol UHR
GARZEITENDE | = Ltite L tL |
Symbol —-, X r '—"—' '-"-' Q—S mbol
DAUER | ] KURZZEITWECKER
Taste — @ ‘ @— Taste
HERABSETZEN ERHOHEN
DER ZEITEN DER ZEITEN

Taste
ZEITEINSTELLUNG

Einstellung der Uhr

! Die Uhr kann bei ausgeschaltetem und auch bei
eingeschaltetem Backofen eingestellt werden, jedoch nicht,
wenn das Ende einer Garzeit programmiert wurde.

Nach dem Netzanschluss oder nach einem Stromausfall blinken

die Ikone @ und die vier Digitanzeigen auf dem DISPLAY.
1. Driicken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem DISPLAY

das Symbol und die vier Digit-Anzeigen blinken.
2. Mit den Tasten “+” und “—" wird die Uhr eingestellt; wenn sie
gedrickt gehalten werden, wird der Lauf der eingeblendeten

Zeit beschleunigt, um die Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder driicken Sie erneut die Taste
um die Einstellung zu bestatigen.

Einstellung des Kurzzeitweckers

I Diese Funktion beeinflusst weder den Garvorgang, noch
den Gebrauch des Backofens. Sie weist ausschlie3lich
durch ein akustisches Signal darauf hin, dass die
eingestellten Minuten abgelaufen sind.

1. Driicken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem DISPLAY

das Symbol ﬂ und die drei Digit-Anzeigen blinken.

2. Mit den Tasten “+” und “=" wird die gewlinschte Zeit
eingestellt; wenn sie gedrickt gehalten werden, wird
der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder driicken Sie erneut die Taste
um die Einstellung zu bestatigen.

Daraufhin wird das Count-down angezeigt, nach dessen
Ablauf ein akustisches Signal ertont.

Garzeit-Programmierung
! Die Programmierung ist nur nach Auswahl eines
Garprogramms mdglich.

Programmieren der Garzeit-Dauer

1. Drlicken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem DISPLAY
das Symbol & und die drei Digit-Anzeigen blinken.

2. Mit den Tasten “4” und “=" wird die gewlinschte Dauer
eingestellt; wenn sie gedrickt gehalten werden, wird
der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die

Einstellung zu vereinfachen.

(1) inpesiT

3. warten Sie 10 Sek. oder driicken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestatigen.

4. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY die

Anzeige END. Der Backofen schliet den Garvorgang

ab, und es ertdnt ein akustisches Signal. Um das Geréat

anzuhalten driicken Sie eine beliebige Taste.

» Beispiel: Esist 9:00 Uhr und es wird eine Programmdauer
von 1 Std. und 15 Min. programmiert. Das Programm
stoppt automatisch um 10:15 Uhr.

Programmierung eines Garzeitendes
! Die Vorwahl eines Garzeitendes ist nur dann mdglich,
wenn auch eine Garzeitdauer eingestellt wurde.

1. Befolgen Sie die zum Einstellen der Programmdauer
beschriebenen Schritte 1 bis 3.

2. Drucken Sie dann die Taste \_ bis auf dem DISPLAY das
Symbol &> und die vier Digit-Anzeigen blinken;

3. Mit den Tasten “+” und “=" wird das Garzeitende
eingestellt; wenn sie gedrickt gehalten werden, wird
der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

4. warten Sie 10 Sek. oder driicken Sie erneut die Taste
um die Einstellung zu bestatigen.
5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY die
Anzeige END. Der Backofen schliet den Garvorgang
ab, und es ertdnt ein akustisches Signal. Um das Gerat
anzuhalten driicken Sie eine beliebige Taste.
Die eingeschalteten Symbole &, und % sind ein Zeichen
daflr, dass eine Programmierung durchgefuhrt worden ist.
Auf dem DISPLAY wird abwechselnd die als Garzeitende
programmierte Uhrzeit und die Garzeit-Dauer eingeblendet.
» Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine Garzeit
von 1 Std. programmiert. Programmierung des
Programmendes: 12.30 Uhr. Das Programm startet um
11.30 Uhr automatisch.

Eine Programmierung annullieren
Annullieren einer Programmierung

» die Taste \ driicken, bis auf dem Display das Symbol
der zu annullierenden Einstellung und die Digit-Anzeigen
auf dem Display blinken. Die Taste “=” drlcken, bis auf
dem Display die Ziffern 00:00 angezeigt werden.

* halten Sie die Tasten “+” und “=" gedriickt; auf diese
Weise werden alle ausgefiihrten Programmierungen,

einschliellich Kurzzeitwecker, annulliert.

* Nur bei einigen Modellen.
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VorsichtsmaRregeln und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen
und gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgriinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

» Dieses Gerat ist fur den nicht professionellen Einsatz in
privaten Haushalten bestimmt.

» Das Gerat darf nichtim Freien aufgestellt werden, auch nicht,
wenn es sich um einen geschutzten Platz handelt. Esist hoch
gefahrlich, das Gerat Regen und Gewittern auszusetzen.

+ Benutzen Sie zum Handling des Gerates stets die sich
seitlich am Backofen befindlichen Gerategriffe.

+ Bertihren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten
Handen oder Fiil3en und auch nicht, wenn Sie barfuld sind.

» Das Gerat darf nur von Erwachsenen und gemaR den
Hinweisen der vorliegenden Bedienungsanleitung
zur Zubereitung von Lebensmitteln verwendet
werden. Jeder andere Einsatz (zum Beispiel: zum
Beheizen von Raumen) ist als unsachgemaR und
gefahrlich anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fur
eventuelle, durch unsachgemaRen, falschen oder
unangemessenen Gebrauch verursachte Schaden.

* Wenndas Geratin Betrieb ist, werden die Heizelemente
und einige Ofentiirteile sehr heiB. Beriihren Sie sie
nicht und halten Sie Kinder vom Ofen fern.

* Vermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer Elektrogerate
in Kontakt mit heilden Backofenteilen gelangen.

* Die zur Beluftung und Warmeableitung vorgesehenen
Offnungen diirfen nicht zugestellt bzw. abgedeckt werden.

» Fassen Sie den Griff zur TUr6ffnung stets in der Mitte an.
An den Seiten konnte er heild sein.

* Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe.

+ Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit
Aluminiumfolie aus.

* Legen Sie keine entziindbaren Materialien in den
Backofen: Sie konnten entflammen, wenn das Gerat
versehentlich eingeschaltet wird.

* Vergewissern Sie sich stets, dass sich die Reglerknopfe
auf der Position “e”/“0” befinden, wenn das Gerat nicht
in Betrieb ist.

» Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus der
Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.

+ Ziehen Sie vorderReinigung oder vor Wartungsmafinahmen
stets den Netzstecker aus der Steckdose.

» Versuchen Sie bei etwaigen Stérungen bitte keinesfalls,
Innenteile selbst zu reparieren. Setzen Sie sich mit dem
Kundendienst (siehe Kundendienst) in Verbindung.

+ Stellen Sie bitte keine Gegenstande auf der gedffneten
Backofentur ab.

» Dieses Gerat ist kein Spielzeug fiir Kinder.

» Das Gerét ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieRlich Kinder) mit eingeschrankten kérperlichen
oder geistigen Fahigkeiten oder Wahrnehmungsstérungen
oder aber ohne ausreichende Erfahrung und
Produktkenntnis geeignet, sofern sie nicht durch eine
fur ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum Gerategebrauch
erhalten haben.

Dieses Gerat kann nicht mit einem externen Timer
oder einem getrennten Fernsteuerungssystem
betrieben werden.

Entsorgung

Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie
die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial kann
wiederverwertet werden.

Gemal der Européaischen Richtlinie 2012/19/EC
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)
durfen Elektrohaushalts-Altgerate nicht Gber den
herkdmmlichen Haushaltsmillkreislauf entsorgt werden.
Altgerate mussen separat gesammelt werden, um die
Wiederverwertung und das Recycling der beinhalteten
Materialien zu optimieren und die Einflisse auf die
Umwelt und die Gesundheit zu reduzieren. Das Symbol
~durchgestrichene Mulltonne* auf jedem Produkt erinnert
Sie an lhre Verpflichtung, dass Elektrohaushaltsgerate
gesondert entsorgt werden mussen.

Endverbraucher kénnen sich an Abfallamter der
Gemeinden wenden, um mehr Informationen Uber die
korrekte Entsorgung ihrer Elektrohaushaltsgerate zu
erhalten.

Energie sparen und Umwelt schonen

Far einen sparsamen Energieverbrauch den Backofen
in den Stunden zwischen dem spaten Nachmittag
und dem frihen Morgen verwenden. Mit Hilfe der
Programmvorwahl, vor allem dem ,Garvorgang mit
verzogertem Start* (siehe Garprogramme) kénnen
Sie die Benutzung lhres Backofens in diesem Sinne
programmieren.

Es empfiehlt sich, die Programme BARBECUE und
UBERBACKEN stets bei geschlossener Backofentiir
vorzunehmen. Dadurch werden nicht nur optimale
Ergebnisse erzielt, sondern auch Energie gespart (ca.
10 %).

Halten Sie die Dichtungen sauber und in einwandfreiem
Zustand, so dass sie gut an der Tur anliegen und keine
Warmeverluste verursachen.

Reinigung und Pflege

Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom Stromnetz
zu trennen.

Reinigung lhres Gerates

Die emaillierten oder aus Edelstahl gefertigten AuRenteile
des Gerates sowie die Gummidichtungen kénnen mit
einem mit lauwarmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel getrankten Schwamm gereinigt
werden. Sollten die Flecken nur schwer zu entfernen
sein, verwenden Sie spezielle Reinigungsmittel. Es ist
ratsam, die Teile nach der Reinigung gut nachzuspilen
und trockenzureiben. Benutzen Sie auf keinen Fall
Scheuermittel oder sonstige scharfe Reiniger.

Der Backofen sollte mdglichst nach jedem Gebrauch,
solange er noch leicht warm ist, gereinigt werden.
Verwenden Sie hierzu warmes Wasser und ein
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Reinigungsmittel, spulen Sie mit Wasser nach und reiben
Sie den Backofen mit einem weichen Tuch trocken.
Vermeiden Sie Scheuermittel.

» Das Zubehor lasst sich wie normales Geschirr reinigen
(auch im Geschirrspliler).

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Backofentiir reinigen

Die Backofentiir aus Glas nur mit einem weichen Schwamm
und mildem Reinigungsmittel reinigen. Das Gerat
danach mit einem weichen Tuch trocknen. Keine rauen,
scheuernden Materialien oder scharfkantige, metallische
Schaber verwenden, da sie die Oberflache zerkratzen oder
das Glas beschadigen kdénnen.

Zur einfachen und grindlichen Reinigung kann die
Backofentir abgenommen werden.

1. Hierzu die Tur vollstandig 6ffnen
(siehe Abbildung);

2. klappen Sie die seitlich an den
beiden Scharnieren befindlichen
Hebel hoch und drehen Sie diese
(siehe Abbildung);

3. fassen Sie die Tur an den beiden
auleren Seiten und schliel3en Sie
sie langsam, jedoch nicht ganz.
Ziehen Sie die Tur dann zu sich hin
aus ihrer Lagerung heraus (siehe
Abbildung).

In umgekehrter Reihenfolge wird die Backofentlr wieder
angebracht.

Dichtungen priifen

Den Zustand der Dichtung an der Backofentilr in
regelmafRigen Abstanden prufen. Sich im Falle einer
beschadigten Dichtung an die nachstgelegene
Kundendienststelle (siehe Kundendienst) wenden. Es
empfiehlt sich, den Backofen bis zur erfolgten Reparatur
nicht zu verwenden.

(1) inpesiT

Lampenaustausch

Verfahren Sie zumAustausch
der Backofenlampe wie
folgt:

1. Drehen Sie die
Glasabdeckung der
Lampenhalterung heraus.
2. Die Lampe ausschrauben
und durch eine neue Lampe
desselben Typs ersetzen:
Leistung 25 W, Sockel E 14.

3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (siehe
Abbildung).

I Die Offenlampe darf nicht als Raumlampe verwendet
werden.
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W Het installeren

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele verdere
raadpleging. Wanneer u het product weggeeft, verkoopt,
of wanneer u verhuist, dient u dit boekje bij het apparaat
te bewaren zodat alle nodige informatie voorhanden blijft.
I Lees de gebruiksaanwijzingen zorgvuldig door: er staat
belangrijke informatie in over installatie, gebruik en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor kinderen
en dient daarom te worden weggegooid volgens de
geldende normen voor gescheiden afvalverzameling ( zie
Voorzorgsmaatregelen en advies).

I De installatie moet worden uitgevoerd door een bevoegde
installateur en volgens de instructies van de fabrikant. Een
verkeerde installatie kan schade berokkenen aan personen,
dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het

keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

* de zijkanten van de kastjes die aan de oven grenzen
moeten hittebestendig zijn;

* in het bijzonder moet, in geval van meubels met fineer,
de lijm bestand zijn tegen temperaturen van 100°C;

¢ voor hetinbouwen van de oven, zowelonder het aanrecht
(zie figuur) alsin stapelbouw, dient het meubel de
volgende afmetingen te hebben:

575-585 mm.

595 mm.

~

~_

%
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! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen contact
meer mogelijk zijn met de elektrische onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het typeplaatje
is gebaseerd op dit soort installatie.

=T

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is het
noodzakelijk de achterkant van het meubel te verwijderen.
Het verdient de voorkeur de oven op twee houten balken te
plaatsen, of eventueel op een enkele plank die een opening
heeft van tenminste 45 x 560 mm (zie afbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Om het apparaat aan het keukenkastje te bevestigen: open
de ovendeur en schroef de 4 houtschroeven in de 4 gaten
in de zijrand.

il el

I Alle beschermende onderdelen moeten zodanig worden
bevestigd dat ze niet kunnen worden verwijderd zonder
gereedschap te gebruiken.

Elektrische aansluiting

De ovens met driepolige voedingskabel functioneren met de
wisselstroom, spanning en frequentie die aangegeven staan
op het typeplaatje op het apparaat ( zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de
zijkant van het deksel van
het klemmenbord op met een
schroevendraaier: trek het
deksel van het klemmenbord
open (zie afb.).

RN

T

2. De voedingskabel in
werking stellen: draai de
schroef van de kabelklem
en de drie schroeven van de
1
contacten L-N-— los, en
bevestig de draden onder de
schroeven metinachtneming
van de kleuren: Blauw (N)
. -
Bruin (L) Geel-Groen —
(zie afbeelding).
3. Maak de kabel vast aan
de daarvoor bestemde
kabelklem.
4. Sluit het deksel van het
klemmenbord.

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die genormaliseerd
is voor de lading aangegeven op het typeplaatje.
Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet u tussen het apparaat en het net een
meerpolige schakelaar aanbrengen met een afstand
tussen de contacten van minstens 3mm, aangepast aan
het elektrische vermogen en voldoend aan de geldende
normen (de aarding mag niet worden onderbroken door
de schakelaar). De voedingskabel moet zodanig worden
geplaatst dat hij nergens een temperatuur bereikt van 50°C
hoger dan de kamertemperatuur.




I De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en het in acht nemen van de
veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:

* het stopcontact geaard is en voldoet aan de geldende
normen;

* het stopcontact in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te dragen, zoals aangegeven op het
typeplaatje;

* de spanning zich bevindt tussen de waarden die staan
aangegeven op het typeplaatje;

» het stopcontact en de stekker overeenkomen. Als dat niet
zo is, dient u ofwel de stekker ofwel het stopcontact te
vervangen; gebruik geen verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is moeten het snoer
en het stopcontact gemakkelijk te bereiken zijn.

! De kabel mag niet worden gebogen of samengedrukt.

I De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd en mag
alleen door erkende monteurs worden vervangen (zie Service).
I De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor worden
gesteld als deze normen niet worden nageleefd.

TYPEPLAATJE
breedte 45,5 cm
Afmetingen* hoogte 32,4 cm
diepte 40,6 cm
Inhoud* liter 58
breedte 43,5 cm
Afmetingen™ hoogte 32,4 cm
diepte 40,6 cm
Inhoud** liter 60
Elektrische  spanning 220-240V ~ 50/60Hz

aansluitingen (zie typeplaatje) maximaal opgenomen

vermogen 2800W

Richtlijn 2002/40/CE op het etiket van
elektrische ovens. Norm EN 50304

Energieverbruik convectie Natuurlijk
verwarmingsfunctie: = Traditioneel;

ENERGY
LABEL

E
* Alleen voor modellen met diepgetrokken geleiders.
** Alleen voor modellen met uitstekende geleiders.

Verklaring energieverbruik Klasse convectie
hetelucht - verwarmingsfunctie: g Gebak.

Dit apparaat voldoet aan de

volgende Europese Richtlijnen:

- 2006/95/EEG van 12/12/06 (Laagspanning)
en daaropvolgende wijzigingen

- 2004/108/EEG van 15/12/04
(Elektromagnetische Compatibiliteit)

en daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.

- 2012/19/CE en daaropvolgende wijzigingen.

(1) inpesiT
Starten en gebruik

BELANGRIJK'! De oven is
uitgerust met een
blokkeringssysteem voor de
grill dat het mogelijk maakt
om de gril naar buiten te
trekken zonder dat deze
buiten de oven komt (1).
Om de grill volledig te
verwijderen, de grill aan
de voorkant optillen en naar buiten trekken, zoals op de
tekening afgebeeld is (2).

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven minstens
een uur leeg te laten functioneren, op maximum temperatuur
en met de deur dicht. Nadat u de oven heeft uitgeschakeld,
opent u de ovendeur en lucht u het vertrek. De lucht die u
ruikt komt door het verdampen van de middelen die worden
gebruikt om de oven te beschermen.

De oven starten

1. Selecteer het gewenste kookprogramma door aan de
PROGRAMMAKNORP te draaien.

2. Kies de temperatuur door aan de THERMOSTAATKNOP
te draaien. Een lijst met kooktijden en aanbevolen
kooktemperaturen kunt u terugvinden in de Kooktabel (zie
Programma’s).3. La spia TERMOSTATO

Als het controlelampje van de THERMOSTAAT aan is
betekent het dat de verwarmingsfase bezig is totdat de
ingestelde temperatuur bereikt is

4. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- het kookprogramma veranderen met behulp van de
PROGRAMMAKNORP;

- de temperatuur veranderen met behulp van de
THERMOSTAATKNOP;

- het koken onderbreken door de PROGRAMMAKNOP weer
op stand “0” te zetten.

1 Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u riskeert
hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.

Ventilator

Om de oven van buiten niet te heet te laten worden, brengt
een verkoelingsventilator een luchtstroom teweeg die
tussen het bedieningspaneel en de ovendeur naar buiten
komt, alsmede aan de onderzijde van de ovendeur.

! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator draaien
totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting
Deze gaat werken door de PROGRAMMAKNOP op

O te draaien. De verlichting blijft aan wanneer u een
kookprogramma selecteert.
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De timer gebruiken*

1. U dient in eerste instantie het geluidssignaal op te laden
door de knop TIMER bijna 360° met de klok mee te draaien.
2. Draai de knop weer tegen de klok in en stel de gekozen
tijd in. Zorg ervoor dat de tijd die is aangegeven op de knop
TIMER overeenkomt met de tijd op het bedieningspaneel.
3. De timer is een kookwekker: als de tijd verstreken is hoort
u een geluidssignaal.

I De timer heeft niets te maken met het aan- of uitgaan
van de oven.

Programma’s

Kookprogramma'’s
T'U kunt voor alle programma’s een temperatuur van tussen
de 60°C en MAX instellen, behalve bij:

 BARBECUE (hierbij is het aanbevolen alleen MAX te
gebruiken);

* GRATINEREN (hierbij is het aanbevolen niet meer dan
200°C in te stellen).

—— Programma TRADITIONELE OVEN

De onderste en bovenste verwarmingselementen gaan
aan. Met deze traditionele kookwijze is het beter een enkel
rooster te gebruiken: met meerdere roosters riskeert u een
slechte temperatuursverspreiding.

DD

== Programma MULTIOVEN

Alle verwarmingselementen gaan aan (onder, boven en
cirkelvormig) en de ventilator gaat draaien. Aangezien
de warmte in de hele oven constant is, zorgt de lucht dat
de gerechten op gelijkmatige wijze gekookt en gebakken
worden. Het is mogelijk maximaal twee roosters tegelijk te
gebruiken.

Programma PIZZA OVEN

De onderste en cirkelvormige verwarmingselementen gaan
aan en de ventilator gaat draaien. Met deze combinatie
wordt de oven snel warm dankzij het aanzienlijke vermogen
dat voornamelijk van onderaf komt. Indien u meerdere
roosters gebruikt moet u de gerechten halverwege de
kooktijd omwisselen.

™| Programma BARBECUE

Het bovenste verwarmingselement gaat aan.

Het koken onder de grill is vooral aan te raden voor
gerechten die een hoge en directe temperatuur aan de
buitenkant nodig hebben. Kook met de ovendeur dicht.

yYv

“* Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en de ventilator
gaan draaien. Hiermee wordt de rechtstreekse bovenhitte
van de grill gecombineerd met de circulatie van de luchtin
de oven. Eventueel verbranden van de buitenkant wordt
zo vermeden; de warmte dringt gemakkelijker door naar
de binnenkant. Kook met de ovendeur dicht.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

&8 Programma GEBAK OVEN

Het achterste verwarmingselement gaat aan en de ventilator
gaat werken zodat een gelijkmatige, zachte warmte wordt
gecreéerd. Deze functie is aanbevolen voor het bakken van
fijne gerechten (bijvoorbeeld taarten die moeten rijzen) en
kleine gerechten die u op 3 roosters tegelijkertijd wilt koken.

Braadspit*

Voor het activeren van het
draaispit (zie afbeelding)
gaat u als volgt te werk:

1. plaats de lekplaatin stand 1;
2.zetde steun van hetdraaispit
op de 3e stand en steek
de vleespen in de speciale
opening achterin de oven;

3. Stel de motor in werking
door de keuzeknop op de
positie 77| te zetten.;

Praktische kooktips

I Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit de
standen 1 en 5: in deze standen zou de hete lucht de fijne
gerechten kunnen verbranden.

! Bij de functies BARBECUE of GRATINEREN, in het
bijzonder wanneer u het draaispit gebruikt, raden wij u
aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel vet of
jus op te vangen.

MULTKOKEN

* Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de gerechten die
meer warmte nodig hebben op stand 2.

» Plaats de lekplaat op de onderste stand en het rooster
op de hoogste.

BARBECUE

» Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de gerechten op
het midden van de grill.

» We raden u aan het energieniveau op de hoogste
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn werking
wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA

* Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet hem op
het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de lekplaat is de bereidingstijd langer en
krijgt u waarschijnlijk geen krokante pizza.

» Bij zeer gevulde pizza’s raden wij aan de mozzarella of
andere kaas pas halverwege de kooktijd toe te voegen.
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(1) inpesiT

Kooktabel NL
Programma's | Gerechten Gewicht Roosterstanden Voorverwarmin | Aangeraden | Kooktijd
(kg) g (minuten) temperatuur | (minuten)
Eend 1 3 15 200 65-75
e Braadstuk 1 3 15 200 70-75
Traditionele |\ o crollade 1 3 15 200 70-80
oven Koekjes (kruimeldeeg) - 3 15 180 15-20
Taarten 1 3 15 180 30-35
Pizza (op 2 roosters) 1 2en4d 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamsvlees 1 2 10 180 40-45
Kip + gebakken aardappels 1+1 2en4d 15 200 60-70
Makreel 1 2 10 180 30-35
Multikoken | Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Soesjes (op 2 roosters) 0.5 2en4 10 190 20-25
Koekjes (op 2 roosters) 0.5 2en4 10 180 10-15
Cake (op 1 rooster) 0.5 2 10 170 15-20
Cake (op 2 roosters) 1 2en4 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 25-30
Tong en inktvis 1 4 5 MAX. 8-10
Calamari- en garnalenspiesjes 1 4 5 MAX. 6-8
Kabeljauwfilet 1 4 5 MAX. 10
Gegrilde groenten 1 30of4 5 MAX. 10-15
Barbecue Kalfsbiefstuk 1 4 5 MAX. 15-20
Koteletten 1 4 5 MAX. 15-20
Hamburgers 1 4 5 MAX. 7-10
Makreel 1 4 5 MAX. 15-20
Toast no. 4 4 5 MAX. 2-3
. Gegrilde kip 1.5 2 10 200 55-60
Gratineren |, /i 15 2 10 200 30-35
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizza oven | Braadstuk 1 2 10 220 25-30
Kip 1 20of 3 10 180 60-70
Taarten 0.5 3 15 180 20-30
Vruchtentaart 1 20f3 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Cake 0.5 3 15 160 25-30
Oven Gevulde flensjes (op 2 roosters) 1.2 2en4 15 200 30-35
Gebak Kleine cakejes (op 2 roosters) 0.6 2en4 15 190 20-25
Kaaskoekjes (op 2 roosters) 0.4 2en4 15 210 15-20
Soesjes (op 3 roosters) 0.7 1en3enb5 15 180 20-25
Koekjes (op 3 roosters) 0.7 1en3enb5 15 180 20-25
Schuimgebak (op 3 roosters) 0.5 1en3enb 15 90 180

1 de kooktijden zijn indicatief en kunnen verschillen naar gelang uw persoonlijke smaak. Bij het bakken onder
de grill of au gratin moet de lekplaat altijd op de 1° stand van benedenaf worden geplaatst.
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Elektronische programmering*

‘ DISPLAY
Symbool | | I
EINDE L 7% w» e» v o - Symbool
BEREIDING | O Ul_l:l_ll_l Q | KLOK
Symbool —.\& '-“-‘ '—"—' Q— Symbool
DUUR l | TIMER
Toets — @ @— Toets
AFNAME TIJD TOENAME TIJD
Toets

INSTELLEN TIJD

De klok instellen

T'U kunt de klok zowel instellen als de oven uit is als wanneer
hij aan is, maar alleen als u geen uitgestelde bereiding
heeft ingesteld.

Na het aansluiten op het elektrische net of na het uitvallen

van de stroom knippert het symbool
op het DISPLAY.

1. Druk meerdere malen op de toets \_ totdat het symbool

en de vier cijfers

en de vier cijfers op het DISPLAY beginnen te knipperen;
2. Druk op de toetsen “+” en “=" om de tijd in te stellen; als
u ze ingedrukt houdt zullen de nummers sneller lopen en

kunt u de tijd sneller instellen.

3. Wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets . om
de instelling te bevestigen.

De timer instellen

! Deze functie onderbreekt de bereiding niet en is
onafhankelijk van het gebruik van de oven. Hij dient er
uitsluitend voor een geluidssignaal te laten horen als de
ingestelde minuten zijn verstreken.

1. Druk meerdere malen op de toets \_ totdat het symbool
en de drie cijfers op het DISPLAY beginnen te knipperen;

2. Druk op de toetsen “+" en “=" om de gewenste tijd in te
stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de nummers sneller

lopen en kunt u de tijd sneller instellen.

3. Wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets . om
de instelling te bevestigen.

Nu verschijnt het terugtellen, aan het einde waarvan u een
geluidssignaal zult horen.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

De bereiding programmeren
! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

Het programmeren van de kookduur

1. Druk meerdere malen op de toets \U totdat het symbool
&, en de drie cijffers op het DISPLAY beginnen te knipperen;
2. Druk op de toetsen “+” en “=" om de gewenste duur in te
stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de nummers sneller

lopen en kunt u de tijd sneller instellen.

3. Wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets . om

de instelling te bevestigen.

4. Als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op het

DISPLAY het woord END, beéindigt de oven de bereiding

en klinkt een geluidssignaal. Om hem te stoppen drukt u

op een willekeurige toets.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur van 1
uur en 15 minuten. Het programma stopt automatisch
om 10:15.

Het einde van een bereiding programmeren
! Het programmeren van het einde van een bereiding is
alleen mogelijk nadat u een kookduur heeft geselecteerd.

1. Volg de procedure van de duur van punt 1 t/m 3;

2. Druk daarna op de toets \ totdat het symbool & en de
vier cijfers op het DISPLAY beginnen te knipperen;

3. Druk op de toetsen “+” en “=” om het einde van de
bereiding in te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de

nummers sneller lopen en kunt u de tijd sneller instellen.

4. Wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets \. om

de instelling te bevestigen.

5. als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op het

DISPLAY het woord END, beéindigt de oven de bereiding

en klinkt een geluidssignaal. Om hem te stoppen drukt u

op een willekeurige toets.

De symbolen & en &) gaan aan om aan te geven dat een

programmering is uitgevoerd. Op het DISPLAY verschijnen

om de beurt de eindtijd en de duur van de bereiding.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur van 1
uur. U programmeert 12:30 als eindtijd. Het programma
zal automatisch om 11:30 beginnen.

Het annuleren van een programmering
Het annuleren van een programma:

* Druk op de toets & totdat het symbool van de te
annuleren instelling en de cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen. Druk op de toets “—” totdat op
het display de cijfers 00:00 verschijnen.

» Houd tegelijkertijd de toetsen “+” en “=" ingedrukt. Zo
worden alle programmeringen geannuleerd, inclusief de

timer.
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Voorzorgsmaatregelen en
advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u dient
ze derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

» Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

* Het apparaat dient niet buitenshuis te worden geplaatst,
ook niet in overdekte toestand. Het is erg gevaarlijk als
het in aanraking komt met regen of als het onweert.

» Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant van de
oven om het apparaat te verplaatsen.

* Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of met
natte of vochtige handen of voeten.

* Het apparaat dient om gerechten te koken. Het mag
uitsluitend door volwassenen worden gebruikt en alleen
volgens de instructies die beschreven staan in deze
handleiding. leder ander gebruik (b.v.: verwarming van
de vertrekken) is niet aangewezen en dus gevaarlijk.
De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
eventuele schade die te wijten is aan onjuist, verkeerd
en onredelijk gebruik.

* Tijdens het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de ovendeur
zeer heet. Raak ze niet aan en houd kinderen op een afstand.

* Voorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de oven
terechtkomen.

» Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

» Pak het handvat van de ovendeur alleen in het midden
vast: aan de zijkant zou het heet kunnen zijn.

* Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de oven te
zetten en eruit te halen.

» Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de oven.

* Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als de oven
plotseling aan zou worden gezet zou dit materiaal vilam
kunnen vatten.

» Controleer altijd dat de knoppen in de stand “e”/“0” staan
als het apparaat niet wordt gebruikt.

» Trek nooit de stekker aan het snoer uit het stopcontact,
maar pak altijd de stekker direct beet.

* Maak het apparaat niet schoon of voer geen onderhoud
uit als de stekker nog in het stopcontact zit.

* Probeer in geval van storingen nooit zelf de interne
mechanismen van het apparaat te repareren. Neem
contact op met de Technische Dienst (zie Service).

* Plaats geen voorwerpen op de open ovendeur.

* Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

» Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen
(kinderen inbegrepen) met een beperkt lichamelijk, sensorieel
of geestelijk vermogen of personen die niet de nodige ervaring
of kennis hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid of
nadat hun is uitgelegd hoe het apparaat werkt.

* Het apparaat is niet geschikt om te worden
ingeschakeld m.b.v. een externe timer ofwel door
een gescheiden afstandsbedieningssysteem.

(1) inpesiT

Afvalverwijdering

» Verwijdering van het verpakkingsmateriaal: houd u aan
de plaatselijke normen, zodat het verpakkingsmateriaal
hergebruikt kan worden.

» De Europese Richtlijn 2012/19/EC over Vernietiging van
Electrische en Electronische Apparatuur (WEEE), vereist
dat oude huishoudelijke electrische apparaten niet mogen
vernietigd via de normale ongesorteerde afvalstroom.
Oude apparaten moeten apart worden ingezameld
om zo het hergebruik van de gebruikte materialen te
optimaliseren en de negatieve invloed op de gezondheid
en het milieu te reduceren. Het symbool op het product
van de “afvalcontainer met een kruis erdoor” herinnert u
aan uw verplichting, dat wanneer u het apparaat vernietigt,
het apparaat apart moet worden ingezameld.
Consumenten moeten contact opnemen met de locale
autoriteiten voor informatie over de juiste wijze van
vernietiging van hun oude apparaat.

Energiebesparing en milieubehoud

» Door de oven te gebruiken vanaf het late middaguur tot aan
de vroege ochtend zorgt u ervoor dat de elektriciteitscentrales
minder worden belast tijdens het ‘spitsuur’. De optie
waarmee u programma’s voorprogrammeert, in het
bijzonder de “uitgestelde bereiding” (zie Programma’s),
kunnen u hierbij helpen.

* Houd bij de functies BARBECUE en GRATINEREN altijd
de ovendeur dicht: u bereikt betere kookresultaten en
een aanzienlijke energiebesparing (circa 10%).

* Houd de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan komen.

Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige handeling
overgaat.

Schoonmaken van het apparaat

» De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met een
spons en een neutrale zeep worden afgenomen. Als de
vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een speciaal
reinigingsmiddel gebruiken. Na het reinigen dient u
alles goed af te spoelen en te drogen. Gebruik geen
schuurmiddelen of bijtende producten.

» De binnenkant van de oven kunt u het beste direct na
gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is. Gebruik warm
water en een schoonmaakmiddel, spoel vervolgens af en
droog met een zachte doek. Gebruik geen schuurmiddelen.

» De accessoires kunnen gewoon worden afgewassen
(eventueel ook in de vaatwasser), met uitzondering van
de geleiders.

* We raden u aan de schoonmaakmiddelen niet direct op het
bedieningspaneel te spuiten maar een sponsje te gebruiken.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het
reinigen van het apparaat.

NL
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De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek. Gebruik
geen ruwe schurende materialen of scherpe schrapertjes
die het oppervlak zouden kunnen krassen waardoor als
gevolg het glas zou kunnen barsten. U kunt voor een
grondige reiniging de ovendeur verwijderen:

1. open de deur volledig (zie
afbeelding);

2. til de hendeltjes op die zich aan
de twee scharnieren bevinden en
draai ze (zie afbeelding);

3. pak de deur aan de zijkanten
beet en sluit hem langzaam, maar
niet helemaal. Trek dan de deur
naar u toe en haal hem uit zijn
voegen (zie afbeelding).

Zet de deur weer op zijn plaats door deze handelingen in
omgekeerde volgorde uit te voeren.

Het controleren van de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen rondom
de ovendeur. In het geval de afdichtingen beschadigd zijn,
dient u zich tot de dichtstbijzijinde Technische Dienst te
wenden ( zie Service). Gebruik de oven niet voordat de
reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het
ovenlampje:

1. Schroef het glazen
lampenkapije los.

2. Schroef het lampje los en
vervang het met eenzelfde
soort lampje: vermogen 25
W, fitting E 14.

3. Plaats het deksel er weer
op ( zie afb.).

I Gebruik de ovenlamp nooit om een vertrek te verlichten.
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YcTaHOBKa

! BaXXHO cOXpaHWTb JaHHOEe PYyKOBOACTBO Ans ero
nocreaywLwmx KoHcynbTaumMn. B cnyyae npoaaxu,
nepegayv n3genust Unu npu nepeesfe Ha HOBOe MECTO
XKUTENbCTBa HEOOXOAMMO MPOBEPUTL, YTOObLI PYKOBOACTBO
OCTaBarocb BMECTE C U34eNveM, Ans Toro YToobl ero HOBbIM
BrageneL, Mor 03HaKOMUTbLCS C NpaBuiamMm aKcniyatauum
N C COOTBETCTBYOLNMU NPEAYNPEXAEHNSIMM.

! BHMMaTesbHO NpoYNTanTe MHCTPYKLUMK: B HUX COAepXKaTcs
BaXHble cBegeHua o6 ycTaHOBKe, aKcnnyaTauuu u
©e3onacHoOCTU n3aenus.

PacnonoxeHue

! He paspewaunte geTtsam urpatb C YyNnakOBOYHbIMU
mMaTepuanamu. YnakoBouHble maTtepuarbl OOSKHbI ObITb
YHUYTOXEHbI B COOTBETCTBMM C MpaBuiiamMn pasgenibHoro
cbopa mycopa (cM. NpenocTopoXXHOCTM U pekoMeHZaLnN).

! MoHTax usgenus npon3soanTCcAd B COOTBETCTBUN
C A@HHBIMU UHCTPYKUMNAMMU KBaJ'IVIq)VILI,VIpOBaHHbIMVI
cnedmnanmctamu. HeﬂpaBMJ’IbeII/I MOHTaX n3fgernna Moxet
CTaTb NPUYMHOUM noBpeXxgeHnsa nmyllecTesa 1 NpUYnNHUTb
yu.l,ep6 ngamMm n goMallHUM XUBOTHbIM.

BcTpOEeHHbI MOHTaX

Onsa obecneyeHuss ncnpaBHOro PYHKLMOHUPOBAHUS
BCTpanBaeMoro n3aenmsi KyXoHHbI arieMeHT JOMMKEH UMETb
COOTBETCTBYHOLLME XapPaKTEPUCTUKN:

*  MaHern KyXOHHbIX 3NIEMEHTOB, NPUIIEraloLLUX K yXOBOMY
LUKady, OOKHbI ObITb BbINOMHEHbI U3 TEPMOCTOWMKOMO
martepuana;

*  KIEMN KyXOHHbIX 3IEMEHTOB 3/IEMEHTOB, LLMOHMPOBAHHbIX
[epeBoM, [OIKeH ObITb YCTOWYMBLIM K TemnepaType
100°C.

* [ONs BCTpauBaHWsA OyXOBOro Wkada noA KyXOHHbIM
TOMOM (CM. CXEMY) UAM B NeHan Hulla KyXOHHOro
anemMeHTa JoShkHa UMEeTb criefytoline pasmepbl:

I~

575-585 mm.

595 mm.

=
\ E

1& &'

! Mocne BcTpamBaHua n3genns B KYXOHHbIWN 3MEeMEHT
OOJKHa OblTb UCKMOYeHa BO3MOXHOCTb KacaHus K
ANEKTPUYECKMMM YaCTAMU.

Pacxopn anekTpoaHeprun, ykasaHHbIN Ha NacrnopTHOM
Tabnuuke nsgenus, 6bin 3amepsiH 415t AaHHOTO TyNa MOHTaxa.

(1) inpesiT

BeHTnAuua

[na obecneveHnsa Hagnexaien BeHTUNAUMM Heobxogumo
CHATb 3a4HI0I0 NaHeNb HULWM KYXOHHOro afnemMeHTa.
PekomeHayeTcs yCcTaHOBUTbL AYXOBOW WKad Ha ABa
AepeBsHHbIX 6pycka Mnu Ha CnnowwHoe OCHOBaHue C
OTBEPCTVEM AMAMETPOM He MeHee 45 X 560 MM (CM vepTexn).

LleHTpoBKa 1 KpenneHue

[nsa kpenneHns usgenust K KyXOHHOMY 3reMeHTY: OTKpoWTe
ABepLy AyxXoBOro wkadga 1 3aBuHTMTE 4 wWypyna Ans
OepeBsHHbIX MaHenen B 4 0TBEPCTUS B EpUMETPanbHOM pame.

| 4 , 4
+ v +

/I \

j////.” L ™
T

ﬁ/ ) \

! Bce 3alUMTHbIE 3MEMEHTbI OOMKHbI BbiTh 3aKpenneHsbi
TakUM 06pasom, YToGbl UX MOXKHO GbINO CHATL TOMNBLKO MNP
MOMOLLIM CreLnanbHOro MHCTPYMEHTAa.

—

AneKTpu4yeckoe NoaknyeHne

[yxoBble Lkadhbl, yKOMMIEKTOBAHHbIE TPEXTOMNHOCHBIM CETEBBIM
kabenem, pacunTaHbl Ha OYHKLVOHMPOBaHME C NepemMeHHbIM
TOKOM C HaMnpsPKEHMEM 1 YaCTOTOM MEKTPOMNUTaHMS, yKadaHHbIM
Ha NacnopTHOW Tabnuyke ¢ AaHHbIMM (CM. HUXE).
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MoacoeanHeHue ceTeBoro Kabens

1. OTKpoVTE 3aXWMHYIO
KOpPOOKY, Ha>aB Npv NOMOLL
OTBEPTKU Ha BbICTYMbI C 6OKOB
KPbILLIK: MOTSIHATE W OTKPOUTE
KPbILLKY (CM. cxemy).

AN

2. Nopsgok nogcoeguHeHns
CETEBOro Kabens: OTBUHTUTE
BUHT kabenbHOro canbHuKa
N TPY BMHTa KOHTaKTOB L-N-
—4
— W 3aTeMm npukpenuTe
npoBofa Mo ronoBkamu
BMHTOB, CObMntofas LiIBETOBYHO
mapkuposky CunHum (N)
KopuyHeBbin (L) XKento-
3eneHbIi — (CM. cxemy).
3. 3akpenunte ceTeBoOu
kabenb B cneyuanbHOM
N = KabenbHOM canbHuKe.

- 4. 3akponTe KpblWKY
32KUMHON KOPOOKU.

TG

MoacoegnHeHWe ceTeBOro WHypa U3fenus K cetTu
3neKTponuTaHus

YcTaHOoBUTe Ha ceTeBOW kabenb HOpManu3oBaHHYHO
LUTENCENbHYIO BUIKY, paCHMTaHHYH Ha Harpysky, ykasaHHyo
Ha nacrnopTHon Tabnuyke (cM. cboky). B cnyyae npsimoro
NOAKMKOYEHUST K CETU 3MEKTPONUTaHUS MeXay WU3AEnVeM U
CETbI HEOBXOAMMO YCTAHOBWTL MHOTOMOMKOCHBIN BbIKIOYaTE b
C MUHUMAIbHBLIM PACCTOSHUEM MeX[y KOHTakTamu 3 MM,
pacyUTaHHbIN Ha OaHHYK Harpysky M COOTBETCTBYIOLLUIA
OeNCTBYOLWUM HOpMaTuBam (BbikMovaTenb He AOIKeH
pa3MblkaTb NpoBog 3a3emreHns). CeTeBol kabenb OOrmKeH
ObITb pacrnonoxeH Takm 06pasoM, YTOObI HX B OAHOW TOYKE ero
Temneparypa He NpeBbILLarna Temneparypy rnomeLleHust bonee
YyeMm Ha 50°C (Hanpumep, 3aaHSAA NaHenb AyX0Boro LWkada).

! SHBKTpOMOHTep HecCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a npaBuiibHOe
nogknw4yeHne mn3genna K 3N1eKTpnu4eckon cetm M 3a
cobntogeHune npasun 6esonacHocTu.

Mepen nogkniouyeHMeM M3Oenus K CeTu anekTponuTaHus
npoBepkTe crieayloLlee:

* po3eTka JomkHa OblTb coedMHEHa C 3a3eMieHneM U1
COOTBETCTBOBAaTb HOpMaTMBaM;

* ceTeBas po3eTka AOJXHa OblTb paccyMTaHa Ha
MakcuMmarbHyt NoTPeGnsemMyo MOLLHOCTb M34enus,
yKa3aHHyto B Tabnue TEXHUYECKMX XapaKTePUCTUK;

* HanpsikeHWe M YacToTa ToKa CeTW [LOJIXKHbI
COOTBETCTBOBATb 3MEKTPUYECKMM [AaHHbIM U3OENnus;

* ceTeBas po3eTka JoNxHa OblTb COBMecTMMa CO
LUTEencernbHOM BUMKOM u3genus. B npotuBHom criyyae
3aMeHuUTe POo3eTKy WUMU BUMKY; HE UCMONb3yuTe
YOTNMHUTENW U TPOUHUKN.

! Msgenve OomkHO ObITb YCTAHOBMNEHO TakMM obpasom,
4YTOObI 3MEKTPUYECKUN NPOBOA M CeTeBasi po3eTka bbinn
nerko OOCTYIHBbI.

! SﬂeKTpMLIeCKVIVI npoBo4 n3aenna He OorKeH ObITb COTHYT
nnn cxart.

! PerynapHo npoBepsante coctosiHue kabens
3MNEeKTPOnUTaHMa 1 B cnydyae HeobXxoanMoCTu nopy4dnTte
€ro 3amMeHy TOMbKO YMOMHOMOYEHHbIM TEXHUKaM (CM.
TexHn4eckoe obecnyxnBaHue).

! MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
nocneacTBusi HeCOOMIOAEHUA NepeYUCieHHbIX Bbille
TpeGoBaHum.

AlO 77

NACMOPTHAA TABJIMYKA

WwrpuHa 43,5 cm.
BbicOoTa 32,4 cMm.
rny6uHa 40,6 cm.

Fa6apuTtHblie
pasmepbI*

O6bLem* 58 n

WwrpuHa 45,5 cm.
BbicoTa 32,4 CM.
rny6uHa 40,6 cm.

FaGapuTHble
pa3mepbI**

O6BLem** 60 n

HanpsbkeHue 220-240 B ~ 50/60 Ny,
AnekTpuueckoe (cM. MacnopTHyio Tabnnuky),
NoaKnoYeHne MakcumarbHas nornowaemas
moLHocTb 2800 BT

Oupektnea 2002/40/CE 06 atukeTkax
3MNEKTPUHECKMX AYXOBbIX LUKadOB.
HopmaTtmea EN 50304

ENERGY
LABEL*

Pacxog anekTpoaHeprun HaTtypansHas
KOHBEKLMS —
PEXUM HArPEBA: e 1 PAOVLMOHHAS;

3asBreHne o0 pacxoae aNeKTPOIHEPTn
Krnacca npuHyauTeNbHOW KOHBEKLUU
yHKUMA HarpeBaHNA:  ——~

R
KOHAMTEpCKas Bbineuka. SHES

3

AKO 77

[aHHoe n3nenune cooTBeTCTBYET
cneayowmm Qupektveam

EBponetickoro coobuiectsa:

- 2006/95/CEE ot 12/12/06 (Hn3koe
HanpsbkeHne) 1 NocneayoLLmMm N3MeHEHUSIM
- 2004/108/CEE ot 15/12/04
(OnekTpomarHuTHasi COBMECTMMOCTb)

1 nocneayoLmM N3MeHeHNsM

- 93/68/CEE ot 22/07/93 n nocneayoLwmum
N3MEHEHUAM.

N
/M

It

- 2012/19/CE v nocneaytoLwmnMm U3MEHEHUSIM.

* TonbKo Ans Mogenei ¢ HanpaBNSOLLMMK, U3FOTOBMEHHBIMU METOAOM BbITSKKN.
** Tonbko AN MOAENei ¢ HanpaBNSIOLLMMM U3 MPYTKa.
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BknroyeHue n akcnnyarauus

BHUMAHME ! [lyxosoii Lukadp
YKOMMMNEKTOBaH CUCTEMON
OGNOKMPOBKN pelueTok,
MO3BOMSAOLLEN BbIHUMATD KX
13 OyXOBKM HEe NOMNHOCTLIO (1).
[na nonHoro BbIHUMaHUS
PELLETOK JOCTATOMHO NOAHATb
MX, KaK MoKasaHo Ha Cxeme,
B3$IB VX 32 NepeaHuii Kpaw, 1

NOTSAHYTb Ha cebsi (2).

! Mpu nepBom BKMOYEHUM OyXOBOrO LUKada pekoMmeHayem
MPOKar1Tb €ro NPUMEPHO B TedeHre 30 MUHYT MpY MakCMarisHOM
TemrepaType C 3aKpbIToN ABepLEN. 3atem BbIKIHOHMTE QyXOBOW
WwKady, OTKpPOWTE ABepLy M NPoBETpUTE NMomeLleHve. 3anax,
KOTOPbIN Bbl MOXETE MOYYBCTBOBATb, BbI3BaH UCMapeHnem
BELLIECTB, UCTONb30BaHHbIX A5 MPeaoXpaHeHs [yxoBOro Lkada.

BknioyeHne gyxosoro wkada

1. BbibepuTe HyxHyt nNporpammy NMpUroTOBNEHUS Npu
nomoLuym pykositku NMPOITPAMMBbI.

2. Bbibepute TemnepaTypy nNpu MomoLmn perynstopa
TEPMOCTAT. B cneuunancHon tabnuue npusogutcs
nepevyeHb TUMOB MPUIrOTOBIIEHNSI C COOTBETCTBYHOLMMU
pekoMeHayembiMy Temnepatypamu (cMm. INporpammet).

3. BkntoveHHbin nHgukatop TEPMOCTATA o3Hadvaer
TeKyLLyto dhasdy HarpeBa AyX0BKM A0 3a4aHHOV TeMMnepaTypbl.
4. B npouecce nNpurotoBneHns B ntobo MOMEHT MOXHO:
- U3MEHUTb NMporpamMmmMmy NPUroTOBIEHUA NPU MNOMOLLM
pykositkn NMPOIPAMMbI;

- UIBMEHUTb TeMnepaTypy nNpu NOMOLK perynatopa
TEPMOCTAT;

- npepBaTb NPUroTOBIIEHNE, NOBEPHYB PYKOATKY
MPOIPAMMBbI B nonoxeHune «0».

! Hvkorga He cTaBbTe HUKakux npegMeToB Ha OHO OyXOBOro
LIJKa(ba, TaK KaKk OH1 MOTyT NnoBpeanTb SMarpoBaHHOE NMOKPbITHE.

! Bcerga cTaBbTe NoOCyay Ha NpunaratoLLyocs peLueTky.

OxnaguTtenbHasi BEHTUNALUA

[ns noHWXKeHMs TemnepaTypbl CHapPYXXu OyXOBOro Lkada
OXIaguTemnbHbIN BEHTUNATOP co3daeT NOTOK BO3gyxa
Mexay nepegHen naHenblo, ABepuen AyxoBoro Lwkada u
HWKHUM Kpaem ABepLibl LYyXOBKMU.

1Mo 3aBepLUeHN NPUroToBleHnA BEHTUINATOP NpoaoInKaeT
pa6OTaTb BrJjiOTb A0 HaAnexawlero oxna)KaeHusa OyxXoBKu.

OcBelleHne AyXoBOro umacpa

3aropaeTtcs npu Bbibope 0} nNpu NMOMOLLM PYKOATKU
MPOIrPAMMBI. OcTaeTtcs BknYeHHON npu Bbibope
nporpamMmMbl MPUrOTOBMEHNS.

(1) inpesiT

Mopspok ncnonb3oBaHuA Tanmepa*

1. Mpexpae Bcro HeobxoaMMo 3aBeCcTn TanMep, NOBEPHYB
pykositky TAVMEP no 4acoBoi cTpernke nouTy Ha oauH
NonHbIN 060pOoT.

2. MNoBopaymBas pykoATKYy oOpaTHO, MPOTMB 4acOBOMN
CTPEerKu, 3a4aeTCs HYXXHOEe BPEMS — MUHYTbI Ha PYKOATKE
TAMMEPA [omkHbl COBMAacTb C OTMETKaMM BPeMEHU Ha
naHenu ynpasneHus.

3. Tanmep OTCUMTLIBAET BpEMsI B 0OpaTHOM nopsiake: no
NCTeYeHUV 3a4aHHOro BpeMEHW pa3faeTcs 3ByKOBOW CUrHar.

! Tanmep He ynpaBnsieT BKMIOYEHNEM UMK BbIKMIOYEHNEM
AyXoBoro Lkada.

[Mporpammebl

Mporpammbl NnpuroToBneHus
1 [1na BCcex nporpamm MOXHO 3agatb Temnepatypy ot 60°C
0o MAKC kpowme:

* [PUIIb (pekomenayeTtcs ycTtaHaBnmaTh Tonibko MAKC.
Temneparypy);

« 3AMNEKAHKA (pekomeHpyeTCcsa He npeBbiWaTh
Temnepatypy 200°C).

—— Programma TPAOULUMOHHASA OYXOBKA
BkntoyatoTca ABa HarpeBaTeNbHbIX 3feMeHTa: HWXHUN
N BEpXHWA. B pexrnme TpaguLUMOHHOIO NPUroTOBMEHUS
peKkomMeHAyeTCst UICMOoMNb30BaTh TONMbKO OAUH YPOBEHb: NP
NCMNOMNb30BaHNN HECKOMbKUX YPOBHEW pacnpeaeneHue
Temnepatypbl OygeT HeonTUMarnbHbIM.

D

== MMporpamma OAHOBPEMEHHOE NPUrOTOBIEHUE
BknovatoTcs Bce HarpeBaTernbHble 3rieMeHTbI (BEPXHUN,
HVXKHUIA U KPYITIbIA) 1 BEHTUNATOP. Tak Kak xap siBnsieTcs
MOCTOSIHHBIM BO BCEM AYXOBOM LLKadpy, Bo3ayx obecneyvsaet
0OHOPOAHOE NPUrOTOBIIEHUE M NOAPYMSIHMBAHME NPOAYKTa.
MoXHO OAHOBpPEMEHHO Mcnonb3oBaTb He Goree ABYX
YPOBHEW B yXOBKE.

Mporpamma MALLIA

BknroyalTca HMXKHUIN U KPYTrNbll HarpeBaTenbHble
3MNEeMEHTbl U BEHTUNATOP. Takoe coveTaHue Nno3BonseT
ObICTPO pa3orpeTb AyXOBKY ¢ 6ornee cunbHbIM BbIAENEHUEM
Xapa cHusy. Ecnu ucnonb3yloTcs HECKOMNbKO YPOBHEW
OOHOBPEMEHHO, HeobXOAMMO MeHsiTb MecTamu bntoga B
cepeaviHe MX NPUroToBIEHNS.

™| Nporpamma FPUNb

BkrovaeTca BepxXHUIN HarpeBaTernbHbIN 3fIEMEHT.
Bbicokasa TemnepaTtypa M Xap npsaMoro AencTBus
rpunsa pekomeHayeTcs Ans NpUroToBreHUs NpoayKToB,
HY>XOaloLMXCA B BbICOKON MOBEPXHOCTHOW Temnepartype.
loToBbTE GNtoAa € 3aKpbITON ABEpPLIEN OYXOBOro Lkada.

*
Mmeetcsa Tonbko B HEeKOTOpbIX Moaensx.
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<+ Mporpamma MOAPYMAHUBAHUE

BkniovaeTca BepxHUI HarpeBaTeNlbHbIN 3NTEMEHT U
BepTen. CoyeTaeT ogHOHanpaBneHHoe BbiAerneHve xapa ¢
NPUHYAUTENBHON LMPKYNsAUMen Bo3ayxa BHYTPY AyXOBOro
wkada. 310 NpenaTcTByeT 0bropaHuio NOBEPXHOCTHU
NPOAYKTOB, NMOBbILLIASA MPOHMKAIOLLYIO CMOCOBHOCTD Xapa.
[oToBLTE GMOAa C 3aKpbITON ABEpLEn OyXOBOro Lwkada.

@ Mporpamma KOHOUTEPCKAA BbINMEYKA
BkniwouyaeTca 3agHuii HarpeBaTesNbHbIA 3MTIEMEHT U
BEHTUNATOP, obecrneunBasi YyMEPEHHbIA U OOHOPOLHbIN
Xap BHyTpu AyxoBku. [laHHas cyHKUMS pekomeHayeTcs
ONa NpuroToBfeHus genukaTHbix 6ntog (Hanpumep,
KOHOMTEPCKMUX U3genun, Tpebywmux nogbemMa tecta) u
MEIKOW BbIMNEYKN OAHOBPEMEHHO Ha TPEX YPOBHSIX.

Bepten*

[ns BknyeHus BepTena
(cM. cxemy) BbINOMHUTE
crepytoLyme onepawumu:

1. ycTaHoBMTE MPOTUBEHb
Ha 1-bll ypOBEHb;

2. ycTaHOBUTE AepxaTterb
BepTena Ha 3-un ypoBeHb
M BCTaBbTe BepTen B
cneuunanbHoe oTBepcTue
B 3aHel CTeHKe OyXOBOro
wkada;

3. BKMKOUMTe BepTen, BbiGpas nporpammel [TV ;

npaKTquCKMe coBeTbl MO NPUroToBrieHNO

! B pexvnme BEHTUNMPYEMOro NPUroTOBNEHUs He
ncnonb3ynte 1-bii U 5-bii YPOBHW: OHW MOABEpPrarTCcs
NpsIMOMY BO3ENCTBUIO rOpsvero Bo3ayxa, KOTopbI MOXET
CXeYb JenuKaTHble NPoayKThI.

! Mpwn ucnonesosavun MPUJIb n NMOAPYMAHNBAHUE,
0Cc00€eHHO ¢ byHKUMEN BepTena, NOMeCcTUTe NPOTUBEHb Ha
1-bIl ypoBEHb AN cbopa XMOKOCTEN, BbIAENSIEMOro npu
Xapke (Cok u/vnu xup).

OOHOBPEMEHHOE MNMPUTOTOBNEHME

*  cnonb3ytotcs 2-01 1 4-blil YpOBHU, HA 2-01 MOMELLaoTCA
NpoAyKThl, Tpebytowmne 6ornee MHTEHCUBHOTO Xapa.

* YCTaHOBUTE MPOUTBEHb CHU3Y, @ PELLETKY CBEPXY.

rPUIb

* YcTaHoBWUTE peLleTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4, nomectute
NpOAYyKThbl B LIEHTP peLUEeTKN.

* PekomeHayeTcs BbIGpaTb MakCMManbHYK MOLLHOCTb
OyxoBku. He GecrnokonTecb, eCnu BEPXHUIA 3NEeMEHT
He OCTaeTcsl NOCTOSHHO BKMIOYEHHbIM: ero pabota
yrnpaBrnsieTcs TepMOCTaToM.

*
MmeeTtcsa Tonbko B HEKOTOpbIX MoAensx.

MALLA

* Acnonb3yrTe NpOTUBEHb M3 NErkoro antMuHus,
yCTaHaBNMBas €ro Ha NpunaratLLytoCcs peLueTky.
Mpn ncnonb3oBaHUM NPOTUBEHS BPEMS BbIMEYKM
YOJIMHAETCA, YTO 3aTpygHSAEeT nosnyyeHme XpycTawien
nuLLbI.

* B cny4yae Bbineyku nuuubl ¢ 0OUNBHOW HAYMHKOWN
pPEKOMEHAYETCH MOMOXMTb Ha NULLY Cbip MoLULapenna
B CEpeavHe BbINeYKN.
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Tabnuua npuroToBneHus

(1) inpesiT

MporpamMmbi MpoaykTbl Bec PacnonoxeHue Bpems Pekomenayemas | Mpoponxkut-Tb
(kr) ypoBHen HarpeBaHusa Temneparypa NPUroToBneHns
(MuH.) (MUHYTBI)

Y1ka 1 3 15 200 65-75
>Kapkoe 13 TenaTuHbl N roBaanHbI 1 3 15 200 70-75
TpapuumoHanbHbIn | YKapkoe 13 CBUHUHBI 1 3 15 200 70-80
pexum MeyeHbe (necoyHoe) - 3 15 180 15-20
MecoyHbIN TOPT C HaYMHKOM 1 3 15 180 30-35
Muuua (Ha 2-x ypoBHSIX) 1 2n4 15 230 15-20
JazaHbs 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
YKapeHas kypuua ¢ KapToLUKon 1+1 2n4 15 200 60-70
Ckymbpus 1 2 10 180 30-35
OpHoBpeMeHHoe BUCKBUTHBIN KEKC 1 2 10 170 40-50
np uroToBrneHue Oknepbl (Ha 2-X ypOBHSAX) 0.5 2n4 10 190 20-25
[MeyeHbe (Ha 2-X YPOBHSX) 0.5 2né4 10 180 10-15
Bucksut (Ha 1-om ypoBHe) 0.5 2 10 170 15-20
BucksuT (Ha 2-X ypoBHSIX) 1 2n4 10 170 20-25
Hecnagkue TopThl 1.5 3 15 200 25-30

Kambana n kapakaTuubl 1 4 5 MAKC. 8-10

Kanbmapbl 1 KpeBeTku Ha Liamnypax 1 4 5 MAKC. 6-8

dune Tpecku 1 4 5 MAKC. 10
OBoLum-rpuns 1 3vmm 4 5 MAKC. 10-15
rPynb Tensunit GudLutekc 1 4 5 MAKC. 15-20
OT6MBHbIE 1 4 5 MAKC. 15-20

Fambyprep 1 4 5 MAKC. 7-10
Ckymbpus 1 4 5 MAKC. 15-20

[opsiune 6yTepbpoabl 4 wr. 4 5 MAKC. 2-3
3anekaHka Kypuvua-rpunb 1.5 2 10 200 55-60
Kapakatuubl 1.5 2 10 200 30-35
Muuua 0.5 3 15 220 15-20
Muuua YKapkoe 13 TenaTuHbl UNn roBsanHbI 1 2 10 220 25-30
Kypuua 1 2vmnm 3 10 180 60-70
MeCOoYHbI TOPT C HAYMHKOM 0.5 3 15 180 20-30
DpyKTOBBIN TOPT 1 2mm 3 15 180 40-45
BUCKBUTHBIN KEKC 0.7 3 15 180 40-50
BUCKBUTHOE TECTO 0.5 3 15 160 25-30
KoHauTepckas BrMHbI C HAUMHKOM (Ha 2-X YPOBHSX) 1.2 2un4 15 200 30-35
Bbineyka Menkue Kekcbl (Ha 2-X YPOBHSIX) 0.6 2un4 15 190 20-25
MeyeHba 13 croeHoro TecTa ¢ ceipom | 0.4 2n4 15 210 15-20

(Ha 2-yx ypoBHSsIX)

Oknepbl (Ha 3-X ypOBHSIX) 0.7 1Tn3nb 15 180 20-25
MeyeHbe (Ha 3-X ypOBHAX) 0.7 1Tn3nbd 15 180 20-25

Bese (Ha 3-x ypoBHSIX) 0.5 1Tnu3dnbd 15 90 180

! YKa3aHHasa npoaonKUTENTbHOCTb MPUroTOBITEHUA CITY>XUT TOJIbKO B Ka4eCTBe npumepa n MoxxeTt ObITb M3MEHEeHa
B COOTBETCTBUN C NTUYHbIMWU BKYCaMW.

I"Ipm MCcnofib3oBaHUM rpuna NPoTUBEHb BCeraa yCctaHaBIMBaeTCA Ha CaMbI HUXKHWI YPOBEHb OYXOBKWU.
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m AreKTPOHHbLIN Taumep

NPOrpPaMMMUpPOBaHUs BbINeYKU*

|nwcnnEn
CumBon _( RT:\ N’ -I = =) @L CumBon
KOHEL| BbINEYKM ‘ s '-"-': () ‘ UACHI
Cumson —éj. '-"-' '—"-' ﬂ— Cumson
NPOAONXKUTENBHOCTb L J TAUMEP
Knonka — @ . @— KHonka
YMEHbLUEHUE YBENUYEHUE
BPEMEHM Khonka BPEMEHM
NMPOrPAMMUPOBAHUE

BPEMEHU

MporpammupoBaHue 4yacoB

! Yackl MOXXHO HACTPOUTL Kak NPY BbIKIFOYEHHOM JyXOBOM
LWKadyy, Tak 1 Npy BKMOYEHHOM, MPU YCITOBUM YTO He Bbino
3a4aHO0 BpeMsA OKOHYaHWSA BbINEYKNn.

Mocne NnoaKNK4YeHna K SﬂeKTpVIl—IeCKOVI ceTn unn nocne

OTKITOYEHMS 3AMNEKTPOIHEPTUN, HAYHET MUraTb UKOHA @ n
yeTbipe umdpbl Ha OUCTIEE.

1. HaxXmuTe HeCKOnbKO pa3 KHOMKY 1 yaepxusanTte

no tex nop, noka Ha OUCIIJIEE He 3amuraeTt nkoHa 7
YeTblpe LUMGPOBLIX 3HAYEHNS;

2. Mpw nomowwm “+” n “=" perynupyetcsi Bpemsi; Npu mx
yAEPXUBaHUM LMdpbl MEHSOTCS ObICTpee, YTo obneryaet
YCTaHOBKY.

3. Nogoxante 10 cek. UM HAXXMUTE CHOBA Ha KHOMKY
Ons UKCMPOBaHWS YCTaHOBKMN.

MporpammupoBaHme Tanmepa

! laHHas dyHKUMSA He npepbiBaeT npoLecca BbiNeyku u
He 3aBWUCUT OT paboTkl AyxoBoro wkada. OHa no3sonser
TONbKO BKIHOYUTb 3BYKOBOW CUrHaN Mo UCTEYEeHUM
3aJaHHOrO BPEMEHM.

1. Haxmute Heckonbko pa3s KHOMKY [0 Tex nop, noka

Ha OVCIJIEE He 3amuraeT cumBon
3HaYeHus;

N Tpu undpoBkie

2. Mpu nomowm “4+” n “=" perynupyetcs Bpemsi; Npu nx
yAePXMBaHUM Unpbl MeHsitoTcsa ObicTpee, 4To obneryaet
YCTaHOBKY.

3. MNogoxante 10 cek. UM HaXXMUTe CHOBA Ha KHOMKY
Ans prKkcMpoBaHms yCTaHOBKN.

Ha gucnnee GygeT nokasaH obpaTHbIA OTCYET BPEMEHM,
Mo 3aBepLUEHNN KOTOPOrO BKITHOUMTCS 3BYKOBOW CUrHar.

*
VimeeTtcs Tonbko B HEKOTOpbIX MoAernsx.

I'IporpaMMMpOBal-me BbIMe4Ku
! 3anporpaMmMupoBaTh rOTOBKY MOXHO TOMbKO Mocne
BbIOOpa COOTBETCTBYIOLLEN NPOrpamMmbl.

Mopsapok nporpaMMMpoBaHUA NPOAOITKUTENIbHOCTHU
BbINeYvku

1. Haxxmute HeckonbKo pa3 KHOMKY [0 Tex nop, noka
Ha OUWCIINEE He 3amuraet cumBon R TpY uMdpoBble
3HaYeHus;
2. Mpu nomowm “4” n “=" perynupyetcst Bpemsi; Npu mx
yaepxuvBaHun Lundpbl MeHsaTcs boicTpee, 4To obneryaet
YCTaHOBKY.

3. Nogoxante 10 cek. UM HaXXMUTe CHOBA Ha KHOMKY

AN UKCMPOBaHUS YCTaHOBKM.

4. Mo ncteyeHnn 3agaHHOro BPEMEHM Ha gucnnee

nokasbiBaetcs Hagnucb END (KOHELL), n ayxoson wkad

3aBepLUAET NPUrOTOBMNEHNE CO 3BYKOBLIM CUrHanom. [ns

ee OCTaHOBKM HaXMuTe Mobyro KHOMKY.

* [pumep: B 9.00 Bbl NporpammMmupyeTe BbINeYKy, Ha
KoTopyto notpebyetca 1 yac 15 muHyT. MNMpurotoBneHne
aBTOMaTtuyecku 3asepumtcsa B 10:15.

Mopsagok nporpaMMUpPOBaHUSA OKOHYAHUS BbINEYKu
! 3anporpammupoBaTh OKOHYaHUE BbINEYKM MOXKHO TONBKO
rocrie HacTPOMKM ee NPOAOIKUTENBHOCTU.

1. BbinonHuTe onepaunn ¢ nyHkta 1 no nyHKT 3, B
KOTOpPbIX OMUCbIBaeTCs NOPSAAOK NporpamMmupoBaHus
NPOAOIPKNTENBHOCTY;

2. 3aTeM HaXXMUTe HECKOIbKO pa3 KHOMKy \J oo tex nop,
noka Ha OWNCIJIEE He 3amuraer cumBon % n 4yeTbipe
LMGPOBbIX 3HAYEHMS;

3. Mpuv nomoLum “+” n “=" perynupyetcsi Bpemsi OKOHYaHus
FOTOBKW; MPU NX YAEPXUBAHUN LMPbI MEHSOTCA ObICTpee,
41O obrieryaeT yCTaHOBKY.

4. NMopoxgute 10 cek. NN HaXXMUTE CHOBA Ha KHOMKY

Ons UKCMPOBaHMWS YCTaHOBKMU.

5. Mo ucteyeHnn 3agaHHOro BpeMeHU Ha gucnnee

nokasbiBaetca Hagnuce END (KOHEL,), n gyxoson wkad

3aBepLUaeT NPUroTOBMAEHNE CO 3BYKOBbIM CurHanom. [ns

€€ OCTaHOBKM HaXXMUTE MOy KHOMKY.

BKMIOYEHHbIE CUMBOMbI &, 1 & yKasblBalT, 4TO

npousseneHo nporpammuposaHune. Ha OUCTIJIEE

nonepemMeHHO MoKa3biBaeTCHd BPEeMs OKOHYaHWsa ”

NPOJOMKNTENBHOCTb BbINEYKN.

* [pumep: B 9:00 Bbl nporpammupyeTe NpogomKUTENbHOCTb
1 yac. B 12:30 nnaHupyeTcsa 3aBepWwnTb LUKII.
Mporpamma aBTomMaTunyeckn 3anyckaetcs B 11:30.

OTMeHa nporpaMmMupoBaHus
MopsiAok OTMEHbI 3anporpaMMUPOBaHHOIO 3HAYEHNS:

* Haxumatb Ha KHOMKy \.J 10 Tex nop, Noka Ha aucnree
He HayHeT Muratb CMMBOJT YCTAHOBKW, KOTOPbIV HY>XHO
OTMEHUTb, U Uundpbl. HaxnmaTb Ha KHOMKy “=" 0o Tex
nop, noka Ha gucnnee He nosssaTca yudpbl 00:00.

*  OpHOBPEMEHHO HaXaTb U yaepXuBaTb KHOMKK “+” n “=";
Taknum 06pa3om OTMEHSOTCS BCe 3a[aHHbIE YCTaHOBKN,
BKIOYas Tanmep.
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NMpenocTopoXXHOCTU U
pekoMeHaauuu

! 3penue cnpoekTpoBaHo 1 U3rOTOBIIEHO B COOTBETCTBUM
C MeXAyHapoAHbIMM HOpMaTMBaMu No 6e30MacHOCTU.
Heob6xoanmo BHUMATENbHO NpoYMTaTh HacToslMe
npeaynpexngeHusi, cocTaBllieHHble B Lensax Balleun
©6e3onacHocTu.

O6wume TpeboBaHMA K Ge3onacHoOCTH

[JaHHOe wn3genue npegHasHavyaeTcd AnNS
HenpodeccnoHanbHOro NCNonb30BaHMA B LOMALLHUX
YCNOBUSIX.

3anpeluaeTca ycTaHaBnuBaTb U34enue Ha ynuue, aaxe
Mo HaBeCOM, TaK Kak BO3AENCTBME Ha Hero AoXas U
rpo3bl ABASAETCS Ype3BblHaNHO OMAaCHbLIM.

[ns nepemeweHua nagenus scerga beputecb 3a
cneumanbHbIe py4YKy, PacnonoXeHHble ¢ 6OKOB AyXOBOro
wkada.

He npukacanTecb K U3genuio BrnaxHbIMU pykamu, a
TaKkke Haxoascb 60CMKOM MM C MOKPbIMU HOramu.
U3penue npegHa3HavyeHoO ONA NPUroTOBIEeHUNA
nuweBbIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb UCNONb30BaHO
TONbKO B3POC/bIMM NMLaMN B COOTBETCTBUU
C MHCTPYKUMAMU, NpUBeAeHHbIMW B AAaHHOM
TexHu4Yyeckom pykoBopacTBe. Jlloboe apyroe
ero ncnonb3loBaHue (Hanpumep: oTonneHue
nomMelweHNA) cYUTaAeTCA HeHaanexawum u
cnepoBaTenibHO onacHbIM. lpon3BoauTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXHbIN yLiepo,
BbIi3BaHHbIA HeHapnexawum, HenpaBUIlbHbIM U
Hepa3yMHbIM UCMOJNIb30BaHUEM U3eNus.

B npouecce akcnnyaTauumn usgenus HarpesaTerbHble
3NIeMeHTbl U HEKOTOpble YacTu ABepLbl JyXOBOro
wkacga cunbHo HarpeBawTcsa. Heobxogumo
NPOSAIBNATbL OCTPOXHOCTb BO U36exaHMe KOHTaKToB
C 3TUMM YacTAMMU U He pas3pelwatb AETAM
npuénuxaTbcs K AyXoBKe.

Cnegute, 4ToObI ceTeBble LWHYpPbl APYrMx GbITOBLIX
3NeKkTponprbopoB He MpuKacanucb K ropsiiMmM 4actam
OyX0BoOro Lwkada.

He 3akpbliBaniTe BEHTUNSALMOHHbIE PELLETKU 1 OTBEPCTUSA
paccevBaHusa Tenna.

BepuTech 3a pyuKy ABepLbl B LeHTpe: C OOKOB OHa MOXET
ObITb ropsayen.

Bceraa HageBanTe KyXOHHbIE BapeXKku, Korga ctaBute
unu BblHUMaeTe 6noaa u3 AyXoBKy.

He nokpbiBanTe 4HO AyXOBOro wkada gonbroun.

He xpaHuTe B yxOBOM LLKady BO3ropaemMble npegmeTh!:
npuv cny4YaHOM BKIFOYEHWUN U3AENNSA Takue MaTepuarnsi
MOTyT 3aropeTbCsl.

Bcerpa npoBepsiiTe, YTOObI perynaTopbl HAXOAMMUCH B
nonoxexuu “e”/“o”, korga nagenue He UCMOMb3yeTcs.
He TaHuTe 3a kabenb aneKTponuTaHus Ans 0TCOeANHEHNS
BWUIMKU M3OEenus n3 ceTeBOn pPo3eTkn, BO3bMUTECH 3a
BUIKY PYKOW.

MNepen Ha4anoOM YACTKN UM TEXHUYECKOTO OBCNyXMBaHNS
n3aenus Bcerga oTCoeaUHANTE LUTENCenbHY BUIKY 13
CEeTEeBOW PO3ETKN.

(1) inpesiT

* B cnyvae HencnpaBHOCTM KaTeropuyecky 3anpeLlaeTcs
OTKPbIBaTb BHYTPEHHWE MEXaHU3Mbl U3OENUS C LEnbo
nx camoctosaTenbHoro pemoHTa. ObpawanTech B LieHTp
CepsvicHoro obcnyuBaHmst (M. CepBrCHOE 0OCTTyKMBAHME).

* He cTaBbTe npegmeTbl Ha OTKPbLITYHO ABEPLY AYXOBOrO
wkada.

* He paspeLuanTte 4ETAM UMPaTh C ObITOBLIM 311EKTPONMPUOOPOM.

« JkcnnyaTtauusa nsgenusa nuuamu (Bknwodvas geten)
C OrpaHUYeHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTSIMU, HEOMbBITHBIMU ML AMMU
W1 NLamMm, He3HaKoMbIMU C NpaBUiaMm aKcnyaTaumm
OaHHOro m3genus, 3anpelaetca 6e3 KOHTponsa co
CTOPOHbI NMLA, OTBEYatoLLEero 3a ux 6e3onacHoCTb, Unu
6e3 06yyeHunsa npaBunam Nonb3o0BaHNUs U3AENMeMm.

* W3pgenuve He paccuuTaHoO Ha BNOYEHUE NOCPeACTBOM
BHELWHEero CMHXpoHM3aTopa Unu oTAeNIbHOM
cucTeMbl AUCTAaHLMOHHOrO ynpaBrieHusi

YTunusauus

*  YHUYTOXEHUE YNakoBOYHbIX MaTeprarnos: cobnogante
MECTHble HOPMaTWBbI C LENbK MOBTOPHOTO
NCMONb30BaHNS YNaKOBOYHbIX MaTepuarnos.

» CornacHo EBponeuckoun Oupektuse 2012/19/CE
KacaTenbHO YTUNM3aLmmn 3NEKTPOHHbBIX U 3NIEKTPUYECKIX
aneKkTponpubopoB 3NeKTponpudopbl HE AOSXKHbI
BbiOpacbiBaTbCsi BMeCTe C OOblYHbIM FOPOACKUM
MycopoM. BbiBeeHHble 13 cTpost Npnbopbl AOMKHbI
cobupaTbCs OTAENBHO AN ONTUMM3aLMK UX YTUNU3aLMK
1 pekynepaumm COCTaBMNAOLLUX UX MaTeEPUAnoB, a Takke
Onst 6e30NacHOCTM OKpYXaroLlen cpefbl U 300POBbS.
CrMBON 3a4epkHyTas MycopHas KOP3UHKa, UMEHLLMNCS
Ha Bcex npubopax, CNy>XUT HanoMuHaHuem o6 mnx
OTAENbHOM YTUNU3aLNN.

Crtapble 6biTOBble anekTponpubopel MoryT ObiTh
nepefaHbl B OOLWECTBEHHbIM LEHTP yTUnusauuu,
OTBEe3eHbl B CreunanbHble MyHUUUNanbHble 30Hbl
Unu, ecnu 3To NPeayCMOTPEHO HauMOHaNbHbIMM
HopMaTMBaMu, BO3BpallleHbl B MarasuH npu rnokyrnke
HOBOI0O U3Jenus aHanorM4yHoro Tuna.

Bce BeayLLme npor3BoaMTENM BbITOBBIX 3NEKTPONpUG0opoB
COLEUCTBYIOT CO3[aHMI0 U YNPaBIIEHUIO CUCTEMaMM MO
cbopy 1 yTUnNmn3aumm cTapbix 31eKTponprbopoB.

JKOHOMMS ANIEKTPO3HEePIrnn N oxpaHa

OoKpy>atwlLien cpeabl

* Ecnn Bbl 6ygeTte nonb3oBaTbCA AYXOBbIM LUKaoM
BEYEpOM M OO0 paHHero yTtpa, 3TO NMOMOXET
COKpaTUTb Harpysky notpebrneHus aneKkTpo3Heprum
3NeKTpoCTaHUMAMU. ATy BOIMOXHOCTb Bam aagyT onumm
nnaHMpoBaHUsi NPOrpamMmM, B YaCTHOCTU “NMPUroTOBIEHME
¢ 3agepxkon” (cm. Mporpammbl).

* PekomeHayeTcs Bcerga rotoButb B pexax PUNb un
3ATMNEKAHKA c 3akpbITol ABEpLEi: 3TO HeobXoaAMMO Ans
3HAYUTENbHOW 3KOHOMUW 3NEKTPOIHEPTUN (MPUMEPHO
10%), a Take ANs NyyLwnx pesynbTaToB NPUroTOBIIEHNS.

+ Copepxute ynnoTHEHUsI B UCNPABHOM U YUCTOM
COCTOSIHUW, NPOBEPSANTE, YTOOLI OHW NMOTHO NpUneranu
K ABepLe 1 He nNpornyckanu yTeyek Tenna.
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TexHn4yeckoe obcnyxmnBaHune
n yxon

OTKnoyYeHune ANeKTponnTaHusa
MNepepn Hayanom kakon-nMbo onepawmm No o6CnyxmMBaHmo
WIN YUCTKE OTCOEANHUTE U3OENNE OT CETU ANEKTPONUTAHMS.

YucTtka nagenusn

* HapyxHble aManvpoBaHHble 3NeMeHTbl Unu Aetanun n3
HepXxaBetoLLen cTanu, a Takke pe3avHOBbLIE YMNOTHEHNS
MOXHO NpoTMpaTb rybKon, CMOYEHHOW B TENNon Boae
UNn B pacTBOpe HEeMTpanbHOro MOKLLEro CpeacTaa.
Ona yganeHus ocobo TpyaHbIX NATEH UCNONb3ynTe
cneuunanbHble YUCTALWME CpeacTsBa, MMeloLlmnecs B
npogaxe. Nocne YUCTKU pekoMeHayeTcs TwaTernbHO
yAanuTb OCTaTKW MOIOLLIEro CpeAcTBa BMaXKHON TPSNKON
N BbICYLUNTb AyXOBKY. He ucnonb3ynte abpasvBHbie
MOPOLLIKM MUITN KOPPO3UiHbLIE BELLECTBA.

* Cneayet Npou3BOAWUTb BHYTPEHHIOK YUCTKY OYXOBOrO
WwKada nocne Kaxaoro ero UCnonb3oBaHUA, He
OO0XNAasCh ero nosiHoro oxnaxgeHus. Mcnonbaynte
Tennyw BoAy M MOKLEee CpeacTBO, ONOSIOCHUTE U
NpoTpuUTE MArKOW TpsAnkon. Msberavite ncnonb3oBaHns
abpasunBHbIX CPeacTB.

* CbeMHble getany MOXHO Nerko BbIMbITb Kak Nobyto
ApYryto nocyay, Takke B MOCYAOMOEYHON MallvHe 3a
WCKITIOYEHUEM BbIABWXHbBIX HanNpaBrstoLwmX.

» PekomeHpayeTcs He pa3bpbI3rMBaTh MOKOLLME CPeaCTBa
HEenocpeaCTBEHHO Ha PerynaTopsbl, a Ha ryoky.

! He I/ICHOJ'Ib3yIZTe napoBble 4YnUCcTdlwmne arperatbl Unun
arperatbl No4 BbICOKMM AaBneHneM Ona YNCTKU n3aernnd.

Yuctka aBepubl

[ns yncTkM cTekna ABepubl UCNOnb3yTe HeabpasnBHbIE
rybkm n ynctawme cpeactsa, 3aTeM BbITPUTE HAcyxo
MSITKOW Tpsnkon. He ucnonb3yiiTe TBEpable abpasvBHbie
MaTtepuanbl N1 ocTpble MeTannmMyeckne ckpebku, KotTopble
MOTyT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb M pasdbutb cTekmno. Ons
fornee TWaTenbHON YNCTKM MOXKHO CHSITb ABEPLY OYXOBKU.

1. NOMHOCTLIO OTKPOWTE ABepuy
OYXOBKM (CM. Cxemy);

2. NOAHUMUTE W MOBEPHUTE LLIMOHKM
Ha AByX LapHMpax (CM. cxemy);

3. BO3bMUTECH 3a ABEPLYY pyKamu C
[ABYX CTOPOH, MIaBHO 3aKpouTe ee,
HO He MOMHOCTbI0. 3aTeM NoTAHUTE
ABepuy Ha cebs, cHuMas ee co
CBOEro rHesaa (CM. cxemy).

Onsa yCTaHOBKM OBepUbl Ha MeCTO BbINONMHUTE
BbllLeOonncaHHble onepaunn B 06paTHOM nopaake.

MpoBepka ynnoTHeHumn

PerynspHo npoBepsiiTe COCTOSIHUE YMIOTHEHUS BOKPYT
OBepubl AyxoBoro wkada. B cnyyae noBpexgeHus
yNnoTHeHust obpavlarnTech B brivkanwmm Lientp CepricHoro
O6cnyxuBaHus (cm. CepBucHoe obenyxuBaHue). He
pekoMeHOyeTCH NoMb30BaTbCs AyXOBKOM C NOBPEXAEHHBIM
YMNOTHEHNEM.

3ameHa naMmno4ku

3ameHa namMmnoyku B
[yXOBOM LUKady:

1. OTBUHTUTE CTEKNSAHHYIO
KpblwKy nmnadoHa
namnoYKu;

2. BblkpyTuUTe nammno4ky
N 3aMeHNTe ee Ha HOBYIO
TaKoro e Tuna: MOLHOCTb
25 BT, pe3bba E 14.

3. YcTaHoBUTE KPbILWKY Ha
MECTO (CM. CXeMYy).

! He ucnonb3yiTe namno4vky AyxoBOro Lkada Ans
OCBEeLLEHNS NOMeLLEHUS.
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EykataoTaon

! Eivar onuavTikd va diatnpeite 1o yXEIpidIo auTo yia va UTTOPEITE
va TO OUMPBOUAEUEDTE OTTOIADNTIOTE OTIYUN. ZE TTEPITITWON
TTWANONG, TTapaxwpenong i JeTakouiong, BePaiwbeite Ot
TTAPAMEVEl POdi PE TN OUCKEUR YIa TTANPOQOPNOT Tou VEOU
IBIOKTATN yIa TN A&ITOUpYia Kai TIG OXETIKEG TTPOEIBOTTOINOEIG.

IAIoBGOTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIEG: UTTAPYXOUV ONUAVTIKEG
TIANPOPOPIES YIa TNV EYKATACTOOT), TN XPrion Kai TNV ac@AAgia.

TotroBéTnon

101ouokeuaaoieg dev ival Traryvidia yio TTaidId KOl OTTOUOKPUVOVTAI
OUPQWVA PE TOUG KAVOVEG VIO TN SIAQOPOTTOINUEV CUANOY)
(BAéTTe MpopUAGEEIS Kal CUBOUALG).

! H eykatdoTtaon dievepyeital oUPQwva e TIG 0dnyieg
QUTEG Kal ATTO TIPOOWTTIKO ETTAYYEAMATIKA €18IKEUPEVO. Mia
€0QAAPEVN EYKOTAOTOON PTTOPEI va TTPOKAAEDEl {NMIEG O€
dtopa, {Wa r avTiKEigeva.

Evroixiouoég

MNa tn dlao@AaAion piog KAARG AeIToupyiag TNG CUCKEUNG gival

ATTAPAITATO TO ETTITTAO VA £XEI TA KATAAANAQ XOPAKTNPIOTIKA:

* TA YEITOVIKA TTAVEA TOU QOUPVOU TTPETTEI va gival aTTd
UAIKG avBekTIKO OTn BepudTnTa.

e OTNV TTEPITITWON ETTITTAWY aTTO POopIocavida, of KOAAEG
TTPETTEN va gival avBekTIKEG o€ Bepuokpaaia 100°C.

* yIO TOV EVTOIXIOPO TOU POUPVOU, TOOO OTNV TTEPITITWON
€l0aywYnNG KATWw atrd Tov TTayKo (BAETTE €IkGva) 600 Kal o€
OTAAN, TO ETTITTAO TTPETTEI VO €XEI TIG OKOAOUBEG BIOOTATEIG:

I~

575-585 mm.

595 mm.

T
\
59\:( 4
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.
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I AQpou evToIXIOTEl N OUOKEUN dev TTPETTEI VO UPICTAVTAI
ETTAPEG PE TA NAEKTPIKA pEPN. O1 dNAWOEIG KATAVAAWONG
TTOU ava@EPOVTal OTNV TAPTTEAITOO XOPAKTNPIOTIKWY
METPNONKAV yia autdv Tov TUTTO EYKOTAOTAONG.

Agpiopog

MNa tn dlacpdaAion KaAou agpiopoU Ba TTPETTEI VA APAIPECETE
TO TTioW TOiXWHa Tou dlauepiopaTog. Eival TpoTinoTeEpo
Va €YKATOOTAOETE TO POUPVO £TOI TTOU VO OTnpideTal o€
OUo EUAa 1 o€ évav ouvexn TTAYKO TTOU va £XEl Avolyua
TOoUuAdxIoTov 45 x 560 mm (BAETTE €IKOVEG ).

(1) inpesiT

KevTpdpiopa Kol OTEPEWOT

MNa va oTEPEWOETE TN OGUCKEUR OTO £TITTAO: QVOIgTE TNV
TTOPTA TOU PoUpvou Kal BIdWOoTE 4 EUAIVES Bideg OTIG 4 OTTEG
TTOU BPIOKOVTaI OTO TTEPIMETPIKO TTAQITIO.

I
A i
TN T

i/ )

1'OAa Ta pépn TMou e€ac@aAidouv TNV TTpoCTACia TTPETTEI VA
gival OTEPEWPEVA PE TETOIO TPOTTO TTOU VA UNV UTTOpoUV va
agaipebouv xwpig Tn Bordeia KGTToI0U EpYaAEgiou.

HAekTpIKR oUVvdeon

1 O1 poupvol TTou S10BETOUV TPITTOAIKO KOAWDIO TPOPOdOTiag
gival €toigol yia tn Asitoupyia pe evaAAaooopevo peldpua,
ME TAON Kal OUXVOTNTA TTOU QVAQEPOVTAI OTNV TAPTTEANITOO
XAPAKTNPIOTIKWY TToU BPIioKETAI €TTI TNG CUOKEUNG (BAETTE
TTAPOKATW).

ZuvappoAdéynon kaAwdiou Tpopodoaciag

=3 1. Avoig¢re TO
% KOUTIi OKPOJEKTWYV

XPNOIKMOTIOIWVTAG WG HOXAO
= éva katoafidl oTIG TIAEUPIKES
Z YAWOOITOEG TOU KATTAKIOU:
%‘ TPpaBAETE KOl avoifTe TO

KOTTOKI (BAETTE €IKOVQ).

T

2. XpnoIPoTToINoTE TO KOAWBIO
Tpo@odoaoiag: EeRIdWaTE TN
Bida ac@dAiong kaAwdiou
Kal TIG Tpelg PBideg Twv
eTmagwy L-N-—=" ka1 katotmv
OTEPEWOTE TA KAAWDIA KATW
atrd TIG KEPOAAEG Twv BIdWV
ME Bdon Ta xpwuata MTAe
(N) Kagé (L) Kirpivo-trpdoivo
= (BAEtTe eIkéva).

3. ZTEPEWOTE TO KAAWDIO OTO
QVTiOTOIXO OTOTT.

4. KAeioTe 10 KOTTAKI TOU
KOUTIOU OKPOOEKTWV.
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20vdeon Tou KaAwdiou Tpopodoaciag oTo SikTUO
MovTdpeTe 01O KOAWDIO £va KAVOVIKOTTOINUEVO BUCHA yIa TO
QPOPTIO TTOU AVOQEPETAI OTNV TAPTTEAITOO XOPAKTNPIOTIKWY
(BAETTE BiTTAQ). Z€ TTEPITITWON GUEONG OUVOEDNG OTO BIKTUO
TPETTEl va TTapeUBAANETE PETALU TNG OUOKEUAG Kal TOU
OIKTUOU évav TTOAUTTOAIKO BIAKOTITN PE €AGXIOTO Avolyua
METAEU TwV €TTOQWY 3 mm KATAAANAO yia TO QOpPTIO Kal
OUPQWVO WE Toug 1I0XU0OVTEG Kavoviououg (To alpua Tng
yeiwong dgv TTPETTEl va SIOKOTITETAI ATTO TOV BIAKOTITH). To
KOAWdIo Tpo@odoaiag TPETTEl va gival TOTTOBETNUEVO £TOI
TTOU 0€ Kavéva onueio va pnv  &emepvael kata 50°C 1n
Bepuokpaaia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

I O 1exvIkdG eykaTdaTaong gival uTteUBUVOG yia TN CWaTH
NAEKTPIKN oUvdeon Kal yia Tnv TAPNON Twv Kavovwyv
a0 PaAEiag.

Mpiv digvepynoeTe Tn oUvdean BeRaiwbeite OTI:

* H mpida va diaBéTel yeiwan kal va gival cUPQWVN YE TO
VvOoO.

* Hmpica va gival og Béon va ugicTaTtal To YEYIoTO YOPTio
10XU0G TNG PNXaVNG, OTTWG aVAPEPETAI GTNV TAPTTEAITOO
XAPAKTNPIOTIKWY (BAETTE TTOPOAKATW);

* n 1éon TpoYodoaiag va TTEPIAAPPBAVETAI OTIG TIMEG TNG
TOUTTENITOAG XAPAKTNPIOTIKWY (BAETTE TTOPOKATW);

e n mpia va civar cupBarr e 1o BUOPA TNG CUCKEUNAG.
>e avTiBeTn TTEPITITWON AVTIKATOGTACTE TNV TTPida. Mn
XPNOIYOTIOIEITE TIPOEKTATEIG KOl TTOAUTTPILQL.

I Apou eykataoTaBei N cUOKEUN, TO NAEKTPIKO KOAWDIO Kal
N NAeKTPIKA TTPiCa TTPETTEN Va gival 0KOAa TTPoaRdaoIua.

! To kaAwdio dev TTPETTEI va DITTAWVEI i} va CUPTTIECETAL.
! To kaAwdio TpETel va eAéyXeTal TTEPIOBIKA Kal va
avTikaBioTaTal govo atmd ££oucIodOTNPEVOUG TEXVIKOUG

(BAETTE Texvikn YTroaTthpign).

I H emixeipnon amotroigital kGBe guBUuvng 6Tav ol
KAVOVEG auToi Sev TnpouvTal.

MINAKTAA XAPAKTHPIZTIKQN

TAdTOG cm 43,5
Uyog cm 32,4
Bd&6og cm 41,5

AiaoTtaoseig*

‘Oykog* It. 59

TAdTOG cm 45,5
Uyog cm 32,4
BdBog cm 41,5

AlaoTaoceig**

Oykog** It. 62

Tdon o€ 220-240V~ 50/60Hz
MEYIOTN aTTOPPOPOUPEVN 1I0XUG
2800W (BAétTe mIvakida
XOPOKTNPIGTIKWY)

HAekTpikég
ouvdéoeig

Odnyia 2002/40/EK aTnv €TIKETA
TWV NAEKTPIKWVY QOUPVWV.
Mpétutro EN 50304

KaravdAwon evépyeiag Guaoikn
emaywyn — Asitoupyia
Mapadooiakdg:

ENERGY

LABEL KatavaAwaon evépyeiag dSAwaon

Kartnyopiag Auvapikng
aAYWYIUOTNTAG - AEITOUPYia
B¢éppavong: =
ZaxopOTTAQOTIKA. S22

H ouokeun auth gival cUu@wvn Pe
TIG akOAouBeg Koivotikég Odnyieg:
- 2006/95/EOK 1ng 12/12/06
(XapnAf Tdon) kol HETOYEVEOTEPEG
TPOTTOTTOINTEIG

- 2004/108/EOK 1ng 15/12/04
(HAekTpopayvnTikh ZupBartéTnTa)
KQI HETAYEVEOTEPEG TPOTTOTTOINTEIG
- 93/68/EOK 1ng 22/07/93 kai
METOYEVECTEPEG TPOTTOTTOINOEIG.

- 2012/19/EK ka1 HETAYEVEOTEPEG
TPOTTOTTOINOEIG.

- 1275/2008 stand-by/off mode

=

* MOvo yia povtéAa pue 0dnyoug KOINIAOPEVOUG.
** Movo yia povtéAa pe 0dnyoug ioloug.
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EkKivnon Kai xpRon

MPOXOXH! O @oupvog
0l1aBéTel éva ouoTnua
QKIVNTOTToINONG TTAEYHATWV
TTOU ETTITPETTEI VA Ta ByadeTe
XWPIG auTtd va TTPoeEEXouV
atrd 10 Youpvo (1).

Ma va BydAete TeAeiwg
Ta TTAEYPOTA QPKEi, OTTWG
Qaivetar oto ox£010, VA TA
QVOONKWOETE, TTAipVOVTAG Ta atrd 10 TTPOCBIo HEPOG Kal
TPaBNETE TO (2).

! 310 TpwTo Avappa AsiIToupyAoTeE TO QoUpvo AdEIo YIa
TOUAGXIOTOV dIa Wpa PE TO BEPUOOTATN OTO WPEYIOTO KAl
ME TNV TTOpTa KAEIOTH. MeTd OBAOTE, avoigTe TNV TTOPTQ
TOU QOUPVOU Kal agpioTe TO XWpo. H oour| TTou avadueTal
OQEiAeTaI OTNV EEATUION TWV OUCIWY TTOU XPNOIYOTTOINONKav
yId TNV TTPOCTACIA TOU QOUPVOU.

Ekkivnon Tou @oupvou

1. ETMAECTE TO €mMBUPNTO TTPOYPAUPA PAYEIPEPNATOG
oTpépovTag Tov emmAoyéa Twv MPOTPAMMATQN.

2. EmIAEETE TN Beppokpacia oTpEPovTag Tov ETTIAOYEQ TOU
OEPMOZTATH. Mia AioTa pe To wnaoigata Kal TIG OXETIKEG
TTPOTEIVOEVEG BepOKpaaieg gival dilaBéaiun oTtov lMivaka
wnaoiparog (BAETTe Mpoypdupata).

3. To evdekTIKO QwTdki OEPMOZTATH avaupévo degixvel
TN @aon poBépuavang PExp! TNV TeBeioa Bepuokpaaia.
4. Katd TO payeipeua YTropeite mavra:

- va 0AAGEETE TO TTIPOY PO HAYEIPEPATOG EVEPYWVTAG OTOV
emAoyéa NMPOMPAMMATQON

- va aAAGEeTe TN BepuoKpacia EvEPYWVTAG GTOV €TTIAOYEQ
OEPMOZXZTATH

- va OIaKOTITETE TO payeEipepa @EPvVOVTAG TOV ETTIAOYEQ
MPOIrPAMMATQN oTn 6éon “0”.

I Mnv atmoB£TeTe TTOoTE avTiKEiyeva otn BAon Tou Qoupvou
OI6TI uTTopEi va TTpokAnBouUv {nuIEG OTO GUAATO.

I Na B€TeTe TTavTa T OKEUN PAYEIPEPATOG OTO TTAPEXOUEVO
TTAEY Q.

Agpiopog Yyugng

Ma va emTeuXOEi pIa Peiwan Twv ECWTEPIKWY BEPUOKPATIWY,
oplopéva PovTéAa BIaBETouV Evav aveIoTAPa Yugng. AuTodg
TTapdyel peUPa aépa TToU eEEPXETAI WETALU TOU TTiVOKQ
€AEYXOU KalI TNG TTOPTAG TOU PoUpPVOuU.

! 210 TEAOG TOU HPOYEIPEPATOG O AVEUIOTHPAG TTAPAUEVEI
EVEPYOG PEXPIG OTOU O POUPVOG WUXOEi IKaVOTTOINTIKA.

®wg Tou polpvou _

AvaBer emAéyovTag O pe Tov emmAoyéa NPOMPAMMATQN.
Mapapével avappévo Otav €TIAEYETAl Eva TTPOYPAUMO
YnoipaTog.

(1) inpesiT

Xpnon Tou timer*

1. Kat’ apxniv TpETTEl va KOUPVTIOETE TO LUTTVNTAPI,
oTpépovTag Tov emmAoyéa TIMER katd pia oxeddv TTANpn
oTpoPr Oe€I00TPOGA.

2. Tupidovtag TTiow apIoTEPOTTPOPA, BECTE TOV ETIOUPNTO
XPOVO KAVOVTAG VO CUMTTECOUV TO AETTTA £TTi TOU ETTIAOYEQ
TIMER pe mn otaBepn] évdeiEn oTov TTivaKa EAEYXOU.

3. To timer cival éva xpovopeTpo: pe TN ARgn Tou Xpdvou
EKTTEUTTEI £va NXNTIKG Crua.

! To timer dev eAéyxel 10 Avapua Kal T0 GRACIKMO TOU
@oupvou.

NMPOIPAMMATA

Mpoypdppara HayeipENATOG

I Ma 6Aa Ta TTpoypdupaTta uTropei va 1ebei pia Bepuokpacia
peTagu 60°C kar MAX, ekToG:

« BARBECUE (ouviotdrtal va 8éoete povo oto MAX)

* GRATIN (ouviotdral va punv etrepvdre Tn Bepuokpacia
Twv 200°C).

— lMpdypappa MAPAAOZIAKOZ ®OYPNOZ
EvepyotroiouvTal Ta U0 BEPUAVTIKA OTOIXEIQ, TO KATW KAl
1O £TTAVW. Me TO TTApadoaoiakd payeipepa ival KaAUTEPQ va
XPNOIUOTTOIEITE YOVO €va eTTITTEDO: PE TTEPICTOTEPA ETTITTESA
UTTAPXEI KAKI KaTavoun TnG Beppokpaaiag.

P>
= Mpoypappa MOAY-MATEIPEMA

EvepyotroioUvtal 6Aa Ta BeppuavTiké oToIXEia (KATW, ETTAVW
Kal KUKAIKO) Kal TiBETal o€ AIToupyia o avepioTrpag. ETreidn
n BepudTNTa €ival oTaBepr) o€ OAO TO POUPVO, O AEPAG YHVEI
KOl POBOKOKKIVICEl TO @aynTd opoidopoppa. MTopeite va
XPNOIMOTIOIEITE TO TTOAU BUO eTTiTeEda TAUTOXPOVA.

Mpoéypauua ®OYPNOZ NITZAZ

EvepyoTttoiouvTal To KATW Kal To KUKAIKO BepuavTiké aToIxEia
Kal TiBeTal og Asitoupyia o avepiotApag. O ouvduaouog
QAUTOG ETTITPETTEI YPAYOPN BEPUavVON TOU GOUPVOU, UE IOXUPH
OloxETeuan BepuOTNTAG KUPIWG aTTO KATW. ZTNV TTEPITITWON
TTOU XPNOIUOTIOIEITE TTEPICCOTEPA ATTO €va ETITTEdA TN
@opa, TTPETTEl va aAAaleTe BEon peTagl Toug OTN Péaon Tou
MOYEIPEPATOG.

M| Npdypappa BARBECUE

Evepyotroigital To eTTdvw BepuavTikd oToixeio.

H uwnAn kar dueon Bepuokpaaia Tou YKPIA GuvioTATAl YIA
T TPOQPIUA TTOU ATTAITOUV UWNAR €TTIQAVEIAKA Bepuokpaaia.
Algvepyeite Ta payeipEPaATa Je TNV TTOPTA TOU QOUPVOU
KAEIOTA.

* ., ) . .
Ymapxel povo o€ opliopéva POVTEAQ.
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<+ Mpéypappa GRATIN

Evepyotroicital To eTTévw BeppavTiKO GTOIXEIO Kal TIBETAI O€
AgIToupyia o avepIoTAPAG. ZUvOUAdel Tn BePIKN akTivoBoAia
MIag KaTeuBuvaong Pe Tn SuVapIKA KUKAO®Opia Tou aépa 0T
€0WTEPIKG TOU PoUPVOU. AUTO TTaPEUTTODICEI TO ETTIPAVEIOKS
KAWIYO TwV TPoYipwyv auédvovtag Tnv IoxU diciocduong Tng
BeppoTnTag. AlEVEPYEITE TO PJAYEIPEPATA PE TNV TTOPTA TOU
POUPVOU KAEIOTA.

@ Mpoéypaupa POYPNOZ ZAXAPOMAAZTIKHZ
Evepyotroicital To Tricw BeppavTikd aToixEio Kal TiBETal O€
AeiIToupyia o avepioTipag, e¢ao@aiifoviag pia aTTaAf Kai
opoIduopYn BepudTNTA CTO €E0WTEPIKO TOU QoUupvou. To
TTPOYPAUMO auTd €vOEIKVUTAI yIa TO WAOIKO guaiodbnTwyv
TPO®iYwY (TT.X. YAUKWYV TTou atraitolv (Upwan) Kal
OpPICUEVWY OKEUAOPATWY “mignon” o Tpia emitTeda
TauTéxpova.

ZoUBAa *

MNa Tnv evepyotroinon Tng
ooUBAag (BAETTe eikOva)
TTPOXWPAOTE WG aKoAoUBWG:
1. B€oTe TO MITTOOUAAEKTN
oTtn Béon 1

2. BéoTe TO OTAPIYMA TNG
ooUBAag oe Béan 3 kal el0dyeTe
™™ AGyYXNn OTNV avTioToixn
OTTA TTOU BpPioKETAI GTO TTHIOW
TOIXWHO TOU POUPVOU

3. evepyoTToINoTeE TN coUBAa
emAéyovTag e Tov emAoyéa NMPOMPAMMATA .

MNMpakTIKEG CUMBOUAEG YnoipaTog

I 310 payeipéuata e aépa PN XpnoIYOTToIEiTE TIG BETelg 1
Kol 5: déxovTal aTr’ eubegiag To Bepud agpa TTou Ba PTTopouce
va TTPOKOAETEl KaWiPaTa oTa guaiodBnTa TPO@IUA.

I 210 payeipépuara BARBECUE kai GRATIN, va TotrofeTeite
TOV MITTOGUAAEKTN oTn Béon 1 yia Tn cuAloyn Twv
UTTOAEIMPATWY PayelpéuaTog (Coupid f/kar Aitrn).

MOAY-MATETPEMA

* va xpnolJoTroleite TIG Béoeig 2 kal 4, BéTovtag atn 2 Ta
TPOQIUA TTOU ATTAITOUV TTEPICTOTEPN BEPPOTNTA.

* Na To1r00€eTEITE TO MITTOCUAAEKTN XOUNAG Kal TO TTAEyua
WnAa.

BARBECUE

* TomoBeTeite TO TAEypa 0Tn B€on 3 1 4, dieuBeTwvTag Ta
TPOPIPO OTO KEVTPO TOU TTAEYHATOG.

e ZuvIOTATOI va BETETE TN OTABUN €VEPYEIOG OTO PEYIOTO.
Mnv EagvidleoTe av n €mavw avTiotaon dev eivail
OUVEXWG avappévn: n Asiroupyia TnG eAéyxeTal amo
BeppoaTdrn.

OOYPNOZ MTZAZ

e XpnoipgomolAoTe éva eAa@pU Tawi alouplviou,
TOTTOBETWVTAG TO OTO TTAEYUA TTOU OOG TIAPEXETAI.
Me Tov AITTOCUAAEKTN au&dvouv o1 Xpdvol WnaidaTog Kai
OUOKOAQ TTETUXQIVETE PIA TTITOA TPAYAVH.

e X TTEPITITWON HE TTTOEG e TTAOUCIO YEUION CUVICTATOI
va el0dyeTe TN HOTOAPEAA OTN PEon TOU WnoiyaTog.
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Mivakag ynoipartog

Mpoypdupata Tpo@iua Bdpog Oéon Twv MpoBépuavon MpoTeivopevn Aidpkeia
(Kg) EMITES WV (AemrTd) Bepuokpaoia ynoiyarog
(AetrTd)
Méma 1 3 15 200 65-75
p Wnté pooxapicio A Bodivo 1 3 15 200 70-75
g‘;ggegg'“mg W6 XoIpIVG 1 3 15 200 70-80
MmmiokoéTa (ppdAag) - 3 15 180 15-20
KpooTtdreg 1 3 15 180 30-35
Mitoa (o€ 2 Béoeig) 1 2 kal 4 15 230 15-20
Nagavia 1 3 10 180 30-35
Apvi 1 2 10 180 40-45
Wn16 KOTOTTOUAO + TTATATEG 1+1 2 kai 4 15 200 60-70
ZKOUMTTPI 1 2 10 180 30-35
MoAu-payeipepa Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Mmvié (o€ 2 Béoeig) 0.5 2 kai 4 10 190 20-25
Mmiokota (o€ 2 B¢o¢Ig) 0.5 2 ka4 10 180 10-15
MavTeomavi (o€ 1 Béan) 0.5 2 10 170 15-20
MavTeoTavi (o€ 2 B¢0¢Ig) 1 2 ka4 10 170 20-25
ANJupd KEIK 1.5 3 15 200 25-30
FAWOOEG KAl TOUTTIEG 1 4 5 MAX 8-10
2ouBAdkia atrd KaAaudpia Kal 1 4 5 MAX 6-8
Yyopideg
PIAéTO pTTaKaAIdpou 1 4 5 MAX 10
AaxaviKa oTo TTAEypa 1 3n4 5 MAX 10-15
Barbecue MTTpIfOAEG pooxapioleg 1 4 5 MAX 15-20
KoToAéTeg 1 4 5 MAX 15-20
Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
ZKOUMTTPI 1 4 5 MAX 15-20
Toot n. 4 4 5 MAX 2-3
Gratin Koté1mouAo 010 YKPIA 1.5 2 5 200 55-60
SouTTIéG 1.5 2 5 200 30-35
. Mitoa 0.5 3 15 220 15-20
ﬁgzz‘;“ Wt HooXapioio f BodIVG 1 2 10 220 25-30
Koté1rouAo 1 2R3 10 180 60-70
KpooTtdreg 0.5 3 15 180 20-30
Kéik ppouTwv 1 2R3 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Mavteomdvi 0.5 3 15 160 25-30
®olpvog Kpétreg e yéuion (o€ 2 Béoeig) 1.2 2 kai 4 15 200 30-35
ZayapoTmAaoTIKAG | Mikpd kéik (o€ 2 Béoelg) 0.6 2 ka4 15 190 20-25
ANyupd uung pe Tupi (o€ 2 BEoelg) 0.4 2 ka1 4 15 210 15-20
Mmvié (o€ 3 Béoeig) 0.7 1 kai 3 ka1 5 15 180 20-25
Mmmoko6Ta (o€ 3 Béoeig) 0.7 1 ka1 3 ka1 5 15 180 20-25
Mapéykeg (o€ 3 Béoeig) 0.5 1 kai 3 ka1 5 15 90 180

! O1 xpovol ynaoipaTtog gival eVvOEIKTIKOI Kal UTTOpoUV va JeTaBdAAovTal e BAaN TIS TIPOCWTTIKEG TTPOTIMACEIG.
O1 xpoévol TTpoBépuavang Tou @oupvou gival TTPOPUBUICUEVOI KAl N TPOTTOTTOIAGIUOI XEIPOVOKTIKA.
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m O nAekTpovikdg

TTPOYPOAMMATIOTAG”

OOONH
Eikovidio
TEAOYZ _| TN |_ Eikovidio
WHIIMATOE | o '_"-' '-"_' | POAOFIOY
Eikovidio —l.\& '-"-' '-"-' ' Eikovidio
AIAPKEIAZ XPONOMETPOY
Kouptri — @ @— Koupri
MEIQZHZ AYZHZIHZ
XPONQN KoupTri XPONQN
PYOMIZHZ
XPONQN

PUOuion Tou poAoyiou

I Mropei va puBuiaTei 6Tav o goupvog gival gite anoTdg
€iTe avapuévog, aAAG dev €xel TIPOYPANMATIOTEN TO TEAOG
MayeIpEUaTOG.

MeTa N GOV&GETO NAEKTPIKO OiKTUO 1) JeTA atTd £va black-

out, To €IkovidI0 wr’ KaI TO TEOOEPA WNPIAKA apIBUNTIKG OTNV
O®ONH avapoaofrivouv.

1. MaTtnoTe TMOAAEG (popéém KOUMTTI MEXP! va

avafBoafrvel To €IKovidio
voupepa otnv OOONH.

2. Pe 10 Kouptid “4” kal “=" puBuiote TNV wpa. Av
KpatnBouv traTnuéva, ol apiBuoi KUAdve ypnyopotepa yia
TN S1eukéAuvon TNG PUBUIoNG.

3. Nepipévere 10 sec ) TTATAOTE €K VEOU TO KOUUTTI yia
VO OTOBEPOTTOINCETE TN PUBUIOT.

Kal Ta TECOEPA YNQPIOKA

“

PuBuion xpovouéTpou

' H Asitoupyia autr dev SIGKOTITEI TO HAYEIPEUQ Kal OEV agopa
TN XPARon Tou goUpvou. ETTpETTel ydvo Tnv evepyoTToinon
TOU NXNTIKOU OAUATOG PE TN AREN TwV TEBEVTWY AETTTWV.
1. MaTtnoTe TTOAAEG QOPEG TO KOUMTTI MEXPI Va

avaBooBrvel To €IKovidIo Kal Ta TPia Yn@lakd vouuepa
otnv OOONH.

2. Je Ta KoupTTd “+ kal “=" puBuioTe TOV ETIBUUNTO XPOVO.
Av kpatnBoulv Tratnuéva, ol apiBuoi KUAAVE ypnyopoTepa
yia Tn dIEUKOAUVON TNG PUBUIONG.

3. MNepipévere 10 sec ) TTATAOTE €K VEOU TO KOUUTTI yia
va oTaBePOTTOINCETE TN PUBUICH.

Oa akoAoubnoel n aTTelkdvIon TNG aAvTioTpoPng PETPNONG
aTo T€AOG TnG oTroiag Ba evepyoTToinBei To NXNTIKG Orpa.

*, ; . .
YTdapxel HOVO O€ OpICUEVA OVTEAQ.

MpoypappATIONOG TOU YNOiHaTOG
I O mTpoypappaTIonog gival duvaTdg HOVO apou ETTIAEYEI
£va TTPOYPAPPO OYEIPEPATOG.

MpoypapuaTiIonog TG SIAPKEING HAYEIPEMATOG
MaTtAoTe TTOAAEG POPEG TO KOUUTTI \ZJ uéXPI va avaBoaBAael
TO €IKOVIOIO \&~ Kal Ta Tpia Yn@lakd voupepa otnv OOONH.
2. JE Ta KOupTa “4” kal “=" puBuioTe TNV €mMOUUNTA
diapkela. Av kpatnBoulv Tratnuéva, ol apiBpoi KUAAve
ypnyopoTepa yia Tn dieukdAuvon Tng pubuiong.

3. Mepipévete 10 sec 1 TTATACTE €K VEOU TO Koupm . yia

va oTaBepoTToINoETE T PUBUION.

4. Me 1n AAgn Tou Xpovou, atnv OOONH epgaviletal n

€voeign END, o poUpvog TEAEIWVEI TO WAOIHO KAl EKTTEUTTETAI

€va NXNTIKG onua. MNa va 10 oTaPaTAcETE TIETTE €va

OTTOIOONTTOTE KOUWTTI.

e NMapddeypa: civar 9:00 n wpa kai TTpoypapaTi¢eTal
Mia didpkela payeipépatog 1 wpag kar 15 Aemrtwv. To
TIPOYPOUUA OTaPOTAEl auTopaTa oTig 10:15.

MpoypapuaTionog Tou TEAOUG YNoiJaTog
I O mpoypappatiopodg Tou TEAOUG WnoiyaTog gival duvaTog
MOVo agoUl BéoeTe pia SIGPKEIQ YnaiuaTog.

1. AkoAouBnoTe tn dladikacia amd 1 péxpr 3 Tou

TEPIYPA@ETal yia TN SIGPKEIA.

2. MeTd TTATAOTE TO KOUUTTI MEXPI va avapBoofroel

TO €IKOVIOIO &2} Kal TO TECOEPA WNPIOKA voupepa OoTNV

OOONH.

3. Me Ta KoupTTid “+” kai pubuioTe TNV WpPaA TOU

€mMOuuNTOU TEAOUG payelpéuaTtog. Av KpatnBouv Tratnuéva,

ol apiBuoi KuAave ypnyopdTepa yia Tn BIEUKOAUVON TNG

pubuiong.

4. Mepipévete 10 sec 1 TTATAOTE €K VEOU TO KOUMTTI yia

va oTaBepoTToINaETE T PUBUION.

5. Me ™ AA¢n Tou xpovou, otnv OOONH eugaviletal n

€voeign END, o poUpvog TEAEIWVEI TO WAGIKO KAl EKTTEUTTETAI

€va nNxNTIKO oApa. MNa va 1o OTAPATAOETE TMIECTE €va

OTTOIOBNTTOTE KOUUTTI.

Ta eikovidia &, Kal &% avappéva emianuaivouv oTi

dlevepynbnke €vag TTpoypapupaTionos. tnv O©ONH

atreikovifovTal dIadoXIKA N wpa TEAOUG PayeIpEUATOS Kal

n didpkeia.

* Mapadeiypa: givai 9:00 n wpa Kal TTPOYPANMPaTICETaI HIa
didpkela 1 wpag. Mpoypapparti¢etal n wpa 12:30 wg
TéAoG. To TTpdypappa apxicel autopata oTig 11:30.

AKUpwOn £VOG TTPOYPAUMATIOHOU

MNa TNV aKUpwaon Tou TTPOYPAUUATICUOU:

» TliéoTe 1O KOUWTTI MEXP!I va avaBoaBrVel TO EIKOVIDIO
TNG TTPOG aKUPpwWON pUBUIONG Kal Ta wnia atnv 08dvn.
MéoTe TO KOUUTTI “=" PéXPI va eP@avioTouv TNV 00dvn
Ta yneia 00:00.

* KPATAOTE TTATNUEVA TAUTOXPOVA TA KOUMTTIA “+”
Kal “=". Mg Tov TpOTTO auTov Ba akupwBoUv OAol ol
OlevepynBEVTEG TTPOYPAUUOTIOHOI CUUTTEPIAQUBAVOUEVOU
TOU XPOVOUETPOU.
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Mpo@uAdgeig Kal CUNBOUAES

! H ouokeur) oxedIdoTNKE KAl KATAOKEUAOTNKE CUUQWVA
Me Toug Olebveic kavoveg aa@aleiag. O1 TTPOEISOTTOINCEIG
QAUTEG TTAPEXOVTAI Yo AOYOug ao@aAgiag Kal TTPETTEl VO
OlaBacToUV TTPOCEKTIKA.

Fevik ao@aAsia

* Houokeur oxedIAOTNKE yIA PN ETTAYYEAPATIKY XPAON OTO
E0WTEPIKO KOTOIKIOG.

* H ouokeun dev eykabioTaTtal o€ eEWTEPIKO XWPO, KI OUTE
av 0 Xwpog okeTraetal, S10TI €ival TTOAU €TTIKIVOUVO va
TNV apnoeTe eKTEBEINEVN OE BPOXT Kal KOKOKAIPIa.

* [a va PYETAKIVIOETE TN CUCKEUN VO XPNOCIKJOTIOIEITE TTAVTA
TIG avTioToIxeG AaBEg TTou BpiokovTal oTa TTAQIiVA TOu
Qoupvou.

* Mnv ayyiCeTe TN unxavA Pe TTOdIA YUPVA ) PE Ta XEpIa N
Ta TOdIa Bpeyuéva.

* Houokeun Trpétrel va XenoiOTTOIEITAI YIO TO MAYEIPEUT
TPOQPiWV, HOVO ATTO ATOMO EVAAIKA KOl CUM@WVA JE
TIG 03NYiEg TTOU avaPEPOVTAl OTO TTAPOV gyXEIPidIO.
KaBe aAAn xpnon (yia mapadeiypya: Béppavon
XWPwV) gival akatdAANAN Kal CUVETTWG ETTIKIVEUVN.
O kaTaokeuaoTrg dev puTTopEi va BewpnOei uTTEUBUVOG
yia ev3eXOUEVEG NMUIEG TIPOKAAOUUEVEG OTTO XPNOEIG
aKATAAANAEG, E0PaApéveG Kal avopBOdogeg.

* Kartd Tn Xpon Tng CUCKEUNG Ta BEPpUAVTIKA OTOIXEIO
Kol oploMéva péEPN TG TTOPTAG TOU PpoUpvou
kaBioTavtal TTOAU Bepud. MpooéxeTe va unv Ta
ayyieTe Kal KPATATE TA TTaISIA HAKPIA.

*  ATTOQeUYETE TO KOAWDIO TPOPOBOCIaG GAAWY OIKIOKWY
OUOKEUWV va ayyicel Ta Beppd pépn Tou Qoupvou.

*  Mn BouAwveTE TO AVOiyUOTO AEPICKOU Kal ATTAyWYAS TNG
BeppoTnTac.

* Na madvete TN Aafr) avoiyuatog TNG TOPTAG OTO KEVTPO:
oTa TAQIVA uTTopEi va givail {eoTn.

* XpnoiyoTrolgite TavTa yavTtia @oupvou yia va BAalete f
va Byadete okeun.

*  Mnv KaAUTITETE TN BACN TOU QOUPVOU HE AAOUUIVOXAPTO.

* Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTO UAIKO OTO QOUPVO: Qv N
ouokeun Tebei Lapvikd oe Asitoupyia Ba ptTopoloe va
TApEl QWTIA.

* Na BeBaiwveoTe TTAvVTa OTI OI €TTIAOYEIG €ival oTn Béon
“@”[“0” OTaV N oUoKeUr &gV XPNOIKOTIOIEITAI.

* Mn Byadete To BUOHO OTTO TNV NAEKTPIKH TTRICA TPARWVTAG
TO KaAWdIO, aAAG TTIGvovTag To BUCUQ.

*  Mnv kaveTte KOBAPIGUOG ) GUVTHPNGCN XWPIG TTPONYOUMEVWG
va €xeTe ByaAel TO BUoHa aTro TNV NAEKTPIKN TTPICa.

+ e mepimTwon BAGBRNG, pn emepPaivete o€ Kapia
TEPITITWAON OTOUG €0WTEPIKOUG PNXavIoPoUGg yia va
ETTIXEIPAOETE TNV ETTIOKEUN. ETTIKOIVWVNOTE PE TNV TEXVIKA
Ymootipign (BAETTe YTTOOTHPIEN).

* Mnv amobéTeTe Bapid avTikEieva aTnV avoixTh TopTa
TOU QOoUpPVOU.

» Aegv TpoBAETTETAI N XPAON TNG OUCKEUNG atmd Atoua
(oupTtrepIAapBavopévwy Twv TAIdIWY) PE MEIWUEVEG
QUOIKEG, aIOONTIKEG R VONTIKEG IKAVOTNTEG, aTrd ATOuA
Mn EUTTEIPO 1 XWPIG €COIKEIWON WE TO TTPOIOV, EKTOG KI
av eTroTrTevovTal atrd AToPo UTTEUBUVO yIa TNV a0@AAEIG
TOUG ] £X0UV OEXTEI TIPOKATOPKTIKEG OONYIES YIa TN XPrion
TNG OUOKEUNG.

(1) inpesiT

»  Amo@elyeTe va TTaifouv Ta TTaIdIA YE T CUCKEUN.

* Houokeun dev rpoopileTal yia va TeBgi o€ AgiToupyia
HéOw eEWTEPIKOU XPOVIOTH R EVOG XwpPIOTOU
OUOTAHOTOG XEIPIOUOU €€ ATTOOTACEWG.

Ai1aBeon

» AI60eon TOU UAIKOU OUOKEUAOIAG: VO EQOPUOLETE TOUG
TOTTIKOUG KQVOVIOUOUG, WOTE Ol CUCKEUQTIES VA ITTOPOUV
va eTravaxpnoigoTroinfouv.

* H EupwTraiki Odnyia 2012/19/CE yia Ta amoppiyuata

NAEKTPIKWYV Kal NAeKTpoviKwv cuokeuwv (RAEE),
TTPORAETTEI OTI O OIKIAKEG NAEKTPIKEG OUOKEUEG Oev
TIPETTEl va OIaTIBEVTAI OTNV KAVOVIKF POr TwV OTEPEWV
QOTIKWY aTTopPIRHAaTwy. O1 d1aTebeiceg CUOKEUEG TTPETTEI
va gUAAEyovTal XwpIoTd yia va BEATIOTOTTOIEITAI TO
TT0000TO AVAKTNONG KAl AVAKUKAWGONG TwV UAIKWY TTOU
TIG OUVBETOUV Kal VO aTTo@eUYOVTal SUVNTIKEG CNMIEG TNV
uyeia kai oTo TepPIBAAAov. To aUpBoAo Tou diaypaupévou
KaAaBIoU @épeTal e OAQ Ta TTPOIGVTA yia va Bupidel Tig
UTTOXPEWOEIG XWPIOTAG GUAAOYNG.
Ma epaIrépw TTANPOYOPIEG, VIO TN CWOTH ATTONAKPUVON
TWV OIKIOKWY NAEKTPIKWY CUCKEUWV, Ol KATOXOI UTTOpOUV
va atreuBuvovtal otnv apuddia dnudoia uttnpeoia A
OTOUG METATTWANTEG.

Eoikovopnon evépyelag kal ogBaopuodg

oT1o epIBaAAov

* OfTovTag oe AgiToupyia To @OUPVO OTA WPAPIA TTOU
KupaivovTal atmd apyd TO QTTOYEUPA PEXPI TIG TTPWTEG
TTPWIVEG WPES, CUUBAAAETE OTNV HEiwWON TOUu PopPTiou
ammoppOPNONG TWV ETIXEIPACEWY NAEKTPIKOU. Ol
duvaToéTNTEG TTPOYPOPMATIONOU TWV AEITOUPYIWY,
€10IKOTEPA TO “WAOIPO pE uaTépnon” (BAETTE MpoypdupaTa)
Kal, ETTITPETTOUV VO OPYAVWOEITE OXETIKA.

* JUOTAVETAI va OIEVEPYEITE TTAVTA TA PayEIpEPATA
BARBECUE kai GRATIN pe tnv mépTa KAEIOTH: TG00
yIa va TTETUXETE KAAUTEPO OTTOTEAECUATA OO0 KAl YIA HIO
a100nTA €¢oikovopnaon evépyelag (10% Trepitrou).

* Na d1I0TnPEiTe ATTOTEAETUATIKES KOl KAOBOPES TIG TAIOUXEG,
€701 WOTE va €QapPOCouv KOAG OTnv TTOPTA KAl va PNV
TTPOKAAOUVTaI ATTWAEIEG BEPUOTNTAG.

2UvVTAPNOoN Kal @PoVvTida

ATTOKAEIOHOG TOU NAEKTPIKOU PEUMATOG
Mpiv atd k&Be epyacia va aTTOPOVWVETE TN CUCKEUN AT
TO OIKTUO NAEKTPIKAG TPOPOodoaiag.

Ka@apiopuodg TG OUOKEUNRG

+ Ta eEwTepIkG emMOPaATWPEVA Pépn ) Ta avogeidwTa
KOl Ol AOOTIXEVIEG TOIMOUXEG UTTOpPOUV va KabBapidovTal
Me éva opouyyapdkl Bpeydévo Pe XAlapo vePO Kal
0oUdETEPO OoaTTOUVI. AV 01 AekEDEG €ival SUOKOAOI yia va
@UYouV XpnaolPoTToInoTe TTpoidvTa €1dIKA. MpoTeiveTal va
EemmAéveTe pe A@OOVO VEPO Kal VO OTEYVWVETE PETA TOV
KoBapiopd. Mn XpnOIUOTIOIEITE ATTOSUOTIKEG OKOVEG 1
OIaBPWTIKEG OUTIEG.

* To eowTePIKS TOU POUPVOU KaBapileTal KATA TTPOTIMNON
KGBe @opd petd Tn XpAON, 000 eival akoun xAlapo.
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Na xpnoiyoTroigite {e0TO vEPO Kal ATTOPPUTTAVTIKO, va
EETTAEVETE KAl VO OTEYVWVETE PE HAAOKO TTaVi. ATTOQEUYETE
Ta ATTO{UCTIKA.

* Taageooudp uTopolyv va TTAEVOVTal OaV KAVOVIKA OKeUn,
aKOUN Kal o€ TTAUVTAPIO TTIATWY TTANV TwV CUPOUEVWV
odnywv.

I Mn xpNOIUOTTOIEITE TTOTE GKOUTTEG ATHOU ] 0€ UWNAT TTiEcN

yla Tov KaBapIoud TG CUOKEUNG.

KaBapiopudg Tng TopTag

KaBapioTe 10 yuaAi Tng TTOPTOG YE T@OUYYApPIa Kal un
QTTOEUOTIKA TTPOIGVTA Kal OTEYVWOTE YE VA TTaVi HOAOKO.
Mn xpnoipoTrolgite UAIKG Tpaxid A EE0Tpa akoviouEva yiaTi
Ba pTTopoUcav va ypaTooUVIooOUV TNV ETIQAVEIQ Kal va
TTpoKaAéoouv Bpalan Tou yuaAiou.

MNa évav Tio €migeAl KaBapioyd PTTOpPEiTE Va
QTTOCUVOPUOAOYNOETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU:

1. avoi€Te TeAgiwg TNV TTOPTA (BAETTE
€IKOVQ).

2. ONKWOTE KOl OTPEYTE TOUG
HoxAoUg TTou BpiokovTal aToug dUO
MeVTETEDEG(BAETTE €IKOVQ).

3. maote TNV MoOpPTA OTA dUO
eEwTEPIKA TTAEUPd, KAgivovTag
TNV apyd oxl Opwg TTANpwG. MeTd
TPABALTE TNV TTOPTA TTPOG £0GG
ByadovTtdg TNV aTTO TOUG PEVTECEDEG
(BAETTE €IKOVQ).

ZQVAPOVTAPETE TNV TTOPTA OKOAOUBWVTAG PE AVTIOTPO®N
ogipd TNV diadikaaoia.

EAéy&re TIg TOIMOUXEG

Na eAéyxeTe TTEPIOBIKA TNV KOTAOTACN TNG TOIHOUXAG YUpW
atrd TNV TOPTA TOU QOUPVOU. Z€ TTEPITITWON TTOU TTAOEI
{nuia va atreuBuvBeite oto TTANCIEoTEPO KEVTPO TeXVIKAG
YmootApIEng (BAETTE TexvikA YTTOOTAPIEN). ZUVICTATAI VA N
XPNOIMOTIOIEITE TO OUPVO PEXPI VO ETTIOKEUAOTEI.

AvTikaTtaoTaon Tng Auxviag

Ma tnv avrikatdoTtaon
™G Auxviag @wTtiopoU Tou
poupvou:

1. Zgf1dwoTE TO YUdAIvo
KOTTAKI o110 TN Au)Vvia.

2. ZeBidwoTe TN Auyvia
Kal QVTIKATOOTHOTE TNV ME
dia avdAoyn: 10x0g 25 W,
ouvdeon E 14.

3. EavapoVTAPETE TO KATTAKI
(BAETTE €IKOVQ).

I Mn xpnoigotroigite Tn Auxvia @oupvou yia TO0 QWTIONO
XWPWV.
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