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㨴全须知
在使用之前，檢仔细阅读说明书，ⶐ便了解灸要的㨴全说明和操作说
明Ⴒ
若Ⲹ遵㨳䗗机器䨎确使用的规程，生产厂家将对由䨏康滋䂻的损失Ⲹ
负任何责任Ⴒ
䗗设备是专门⳥家庭用量的家䏪和类家䏪类非商业化的使用康设橌
的Ⴒ 类家䏪类的使用包含了䩿如用于店铺Ⴑㅉ公室Ⴑ农业和〡他商业
企业的员㲐厨䃪，ⶐ及供小型旅社旅砱和类似的ⷺ宿设施中的旅客使
用Ⴒ 
䗗设备只能用于家庭常用的ㅋ㲐量和ㅋ㲐时间Ⴒ 
手持搅拌器适用于搅拌檣如面浆一样的糊状瞊品或者液体瞊品，也可
用于搅打奶油Ⴒ Ⲹ得将〡用于处理〡他物体或物质Ⴒ
檢妥善保存好使用说明Ⴒ 在将设备给第Ⲵ方使用时檢一同附ⲵ檐使用
说明Ⴒ
, 一般㨴全提示
触电危险
禁䨍儿童使用䗗设备Ⴒ 
让儿童溇离䗗设备和〡连接线Ⴒ
在有人啼督的情况Ⲷ，或溆行了㨴全使用㚤橘，ⶐ及了解了相关风险
后，身体Ⴑ感官或心智能力较ⷹ的人员，ⶐ及缺乏经验和知识的人员
才可ⶐ使用檐设备Ⴒ
Ⳑ禁儿童将檐设备用于玩庸Ⴒ
只可根据标志牌ⲵ的说明连接和使用䗗设备Ⴒ 只是当馈电线和机器完
好无损时方可使用Ⴒ
在无人看管，组装Ⴑ拆ケⶐ及清洗设备前，都必须使设备ⲹ电网ケ
离Ⴒ
Ⲹ能让导线在尖锐的角ⲵ或者高温表面穿过Ⴒ 如果䗗设备的连接线损
坏，必须檢生产商Ⴑ客服或者一个有类似资格的人来将它换掉，ⶐ免
滋䂻危害Ⴒ 
只允许䂼们的客服溆行设备嶟修Ⴒ
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恭喜您购买了博世家用系列的新产品 止
您已经选择了一款新潮康一流的家用电器Ⴒ
关于䂼们设备的檑细信息檢你登陆䂼们的网
站查询Ⴒ
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, 使用䗗设备的㨴全须知
㊂伤风险！
触电危险 !
在停电时，设备⵸处于开机状态，来电后会继续运转Ⴒ 䨏时要立㈞关
机，
机体Ⲹ得䰣入到液体中，也Ⲹ要用洗碗机清洗机体Ⴒ Ⲹ要使用蒸汽清
洗机！
Ⲹ要用湿润的手操作䗗机器，
使用时Ⲹ要使〡空转Ⴒ 使用䗗机器只能用原始配件Ⴒ 
一次只能使用一种㲐〢 냈例如搅面钩냉Ⴒ
建橙在处理完䪀被混合物之后，立㈞将搅拌器关机康Ⲹ要使〡长时间
地处于开机状态Ⴒ
烫伤危险！
在处理炽热液体时要谨慎Ⴒ 在处理的过程中，液体有瞉溅ゥ来的可
能Ⴒ
旋转的传动件有导悟发生㊂伤的危险！
Ⲹ要把手部伸到转动的㲐〢Ⴒ
只能在䗗机器已经停䨍运转时，才可装ⲵ或㊁Ⲷ㲐〢Ⴒ在关机之后，
机器会暂时继续转动Ⴒ
檢ㅌ必收好长头发或松散的衣服，Ⲹ要让〡被卷到转动中的㲐〢Ⴒ
商品概览
檢翻开㖩片页Ⴒ
㖩
1 机体
2 电源线
3 电线夹
4 手柄
5 5 嵒开关 + 短时开关

用于开机和关机ⶐ及调节㲐作滊度
0/馅ff 即 关机
1 即 最ⷹ转滊
5 即 最高转滊
M 即 短时开关 ( 最高转滊 )
将开关向㲑按压并按ⷺႲ

6 弹ゥ按钮
用于㊁Ⲷ㲐〢Ⴒ

7 用于装入㲐〢的开口
8 备有电缆卷绕器的置䏩架Ⴒ

用于休息时置䏩䗗机器并卷绕电源线Ⴒ

㲐〢
9 钢丝搅拌器

10 搅面钩
特配附件
11 万能ゲ碎器 
万能ゲ碎器可向售后服ㅌ部门购得，橍购号
⳥ 659057Ⴒ 
采用万能ゲ碎器，可ⶐ在メ备蜂蜜面包涂酱
时充ケ地利用搅拌器的ㅊ能 냈檢遵照配方说
明냉Ⴒ 配方说明在万能ゲ碎器的使用说明书中Ⴒ

z办
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操作方法 
 在首次使用前要清洁⳦机和㲐〢Ⴒ
 电源线总是要完全卷开Ⴒ
, 旋转的传动件有导悟发生㊂伤的危险！
只能在䗗机器已经停䨍运转时，才可装ⲵ或㊁
Ⲷ㲐〢Ⴒ在关机之后，机器会暂时继续转动Ⴒ
带㲐〢的机体
在ⶐⲶ㴿用中，使用㲐〢可ⶐ获得非常好的
使用效果：
钢丝搅拌器用于：
此此此 调味䫬Ⴑ搅打蛋白Ⴑ牛奶泡沫Ⴑ奶油甜瞊Ⴑ
蛋黄酱Ⴑ奶油Ⴑ稀薄面浆例如宀饼面糊等Ⴒ
钢丝搅拌器Ⲹ适用于メ备浓稠的面浆Ⴒ
搅面钩用于：
此此此 搅拌浓稠糊状瞊品例如脆饼面团Ⴑ酵母面
团Ⴑ土豆面团，也可用于搅拌浓稠的肉䗖面
团Ⴑ面糊或者面包面团Ⴒ 
面粉和配料的最大处理量⳥ 500 克Ⴒ 檢遵㨳
配方中的最高用量！
㖩
 将䃫需的㲐〢插到机体ⲵ，并按压使〡啮

合Ⴒ
⳥了防䨍发生混淆，要注意㲐〢ⲵ的塑料
部件的形状 냈见㖩正1냉！

 插ⲵ电源插头Ⴒ
 将瞊品倒入到一合适的容器中Ⴒ
 将㲐〢䏩入到容器中，将䗗机器用䃫需的

转滊等嵒开机Ⴒ
等嵒 1止 2:
用于粗略搅拌和混合Ⴒ
等嵒 3止 4止 5:
用于拌和ⶐ及搅打Ⴒ
短时开关 M:
用于快滊搅拌或搅打配料Ⴒ 

, ㊂伤风险！
更换㲐〢前，檢ㅌ必拔ゥ电源插头Ⴒ
说明：
在将机体⵹被搅拌物㊁ゥ之前，要将䗗机器
关机Ⴒ
ㅋ㲐完䂻后 :
 开关置于 0/馅ffႲ
 拔Ⲷ电插头Ⴒ
 按Ⲷ弹ゥ按钮来弹ゥ并㊁Ⲷ㲐〢Ⴒ
注意：
只能在㲐〢停䨍状态Ⲷ操作弹ゥ按钮Ⴒ 如果
开关Ⲹ在 0/馅ff ⷸ置，则无法操作弹ゥ按钮Ⴒ

清洁
, 有电ウ危险！
机体Ⲹ得䰣入到液体中，也Ⲹ要用洗碗机清
洗机体Ⴒ
Ⲹ要使用蒸汽清洗机！
注意！
Ⲹ要使用磨擦型洗涤剂 ⶐ防设备表面㊂损Ⴒ
 用湿抹布擦拭机体，接着将〡擦干Ⴒ
 㲐〢可用洗碗机清洗，或者用モ子在流水

Ⲷ清洗Ⴒ
说明： 在处理有些瞊品例如红球甘蓝时，塑
料部件会染ⲵ颜色，可ⶐ用瞊用油去除Ⴒ
㖩 
 存䏩时，可将电源线缠绕在机器但Ⲹ要

态紧Ⴒ 
 用电线架固定电源插头Ⴒ
瞊谱 
搅打奶油
100 克 –500 克  
 根据奶油量和特性的Ⲹ同，用钢丝搅

拌器在等嵒 5 的转滊搅打半ケ钟悞ⳏケ
钟Ⴒ

蛋白
1–5 个蛋白
 用钢丝搅拌器在等嵒 5 的转滊搅打ⴷ

ケ钟悞五ケ钟Ⴒ
メ䰢嶠蛋宀面团
㚥䗗瞊谱
2 个鸡蛋
2–3 勺热水
100 克宁
1 包香草宁䗖
70 克面粉
70 克淀粉
也可ㅋ少许发酵粉
 用钢丝搅拌器在等嵒 5 的转滊搅打配料

냈除面粉和淀粉之外냉嵑 3 悞 4 ケ钟使搅
拌物起泡Ⴒ

 将转滊开到等嵒 1，一勺勺地添ㅋ筛过的
面粉和淀粉，用半ケ钟悞一ケ钟的时间搅
拌混合Ⴒ

最大量：2 议 㚥䗗瞊谱

z办
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宀饼面糊
㚥䗗瞊谱
2 个鸡蛋
125 克砂宁 
1 撮啻
1 包香草宁䗖或者 ½ 只柠檬的皮
125 克黄油或者人滋黄油 냈室温냉
250 克面粉
1 包发酵粉 
60 毫升牛奶
 用钢丝搅拌器在等嵒 1 的转滊将䃫有各种

配料搅拌嵑半ケ钟，接着在等嵒 5 的转滊
搅拌嵑 3 悞 4 ケ钟Ⴒ 

最大量： 2 议 㚥䗗瞊谱
做脆饼面团
㚥䗗瞊谱
125 克黄油 냈室温냉 
100–125 克宁
1 个鸡蛋
1 撮啻
一些柠檬皮或者香草宁䗖 
250 克面粉
也可ㅋ少许发酵粉
 用搅面钩在等嵒 1 的转滊将䃫有各种配料

搅拌嵑半ケ钟，接着在等嵒 5 的转滊搅拌
嵑 3 悞 4 ケ钟Ⴒ

最大量：2 议 㚥䗗瞊谱
果砰宀饼㵀饼
㚥䗗瞊谱 
2 个鸡蛋
125 克砂宁
125 克磨碎的榛子
50 克面包屑
 用等嵒 5 的转滊搅打鸡蛋和砂宁 3 悞 4 ケ

钟，使搅拌物起泡Ⴒ
 改用等嵒 1 的转滊，ㅋ入榛子和面包屑，

用钢丝搅拌器搅拌半ケ钟Ⴒ
最大量：2 议 㚥䗗瞊谱
酵母辫子面包
㚥䗗瞊谱
250 克面粉
1 小包酵母粉  
110 毫升温牛奶 
1 个鸡蛋
1 撮啻
40 克砂宁
30 克融化后冷㈟的脂肪 
半个柠檬的擦碎皮

 用搅面钩在等嵒 1 的转滊将䃫有各种配料
搅拌嵑半ケ钟，接着在等嵒 5 的转滊搅拌
嵑 3 悞 4 ケ钟Ⴒ

最大量： 2 议 㚥䗗瞊谱
䩿萨饼面团
㚥䗗瞊谱
250 克面粉
1 小包酵母粉  
1 茶匙砂宁
1 撮啻 
3 瞊匙油
125 毫升温水
 用搅面钩在等嵒 1 的转滊将䃫有各种配料

搅拌嵑半ケ钟，接着在等嵒 5 的转滊搅拌
嵑 3 悞 4 ケ钟Ⴒ

最大量： 2 议 㚥䗗瞊谱
面包面团
㚥䗗瞊谱
500 克面粉
14 克砂宁
14 克人滋黄油 
7 克啻
1 小包酵母粉 
250 毫升水
 用搅面钩在等嵒 1 的转滊将䃫有各种配料

搅拌嵑半ケ钟，接着在等嵒 5 的转滊搅拌
嵑 3 悞 4 ケ钟Ⴒ

处理旧机器的注意ⴶ项
䗗设备是依据欧洲 2012/19/EG 中关
于电子电气设备法ⶏ康认证的Ⴒ 檐法
ⶏ⳥欧盟范围内回收和利用旧设备提
供了一个普遍有效的メ度Ⴒ 
关于当前适用的回收处理说明，檢询

问专业经销商或地方䏪府Ⴒ
保修
由䂼方相关的㖨家ⶎ理商公布的针对䨏设备
的保修条款有效Ⴒ 您随时可ⶐ通过您购买䗗
设备的专业销售商或者直接到䂼们的ⶎ理商
那灷要䫭获得保修条款Ⴒ 在小册子的背面您
能找到针对德㖨的保修条款和地址Ⴒ
除䨏之外，各项保修条款也能通过英特网ⲵ
的网址找到 要获得保修服ㅌ的话必须ゥ示购
买凭证Ⴒ

z办
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C办功订dren s办a订订 not 约订ay 训功t办 t办e a约约订功ance此
Connect and o约erate t办e a约约订功ance on订y 功n accordance 训功t办 
t办e s约ec功f功cat功ons on t办e rat功ng 约订ate此 Do not use t办e a约约订功ance 
功f t办e 约o训er cord and/or a约约订功ance are damaged此
海订训ays d功sconnect t办e a约约订功ance from t办e su约约订y 功f 功t 功s 订eft unattended 
and before assemb订功ng止 d功sassemb订功ng or c订ean功ng此
Do not 约订ace t办e 约o训er cord over s办ar约 edges or 办ot surfaces此

en

Congratu订at功ons on t办e 约urc办ase of your 
ne训 浸馅安CH a约约订功ance此
In do功ng so止 you 办ave o约ted for a modern止 
办功g办正级ua订功ty domest功c a约约订功ance此 
You can f功nd furt办er 功nformat功on about our 
约roducts on our 训eb 约age此



8 守obert 浸osc办 Hausger培te GmbH

To 约revent 功n加ury止 a damaged 约o训er cord must be re约订aced by t办e 
manufacturer or 办功s customer serv功ce or a s功m功订ar订y 级ua订功f功ed 约erson此
馅n订y our customer serv功ce may re约a功r t办e a约约订功ance此
, 安afety 功nstruct功ons for t办功s a约约订功ance
Risk of injury
Electric shock risk
If t办e 约o训er 功s 功nterru约ted止 t办e a约约订功ance rema功ns s训功tc办ed on and 
restarts 训办en t办e 约o训er 功s restored此 安训功tc办 off t办e a约约订功ance 
功mmed功ate订y此
Never 功mmerse t办e base un功t 功n 订功级u功ds and do not c订ean 功n t办e 
d功s办训as办er此 Do not use a steam c订eaner!
Do not use t办e a约约订功ance 训功t办 dam约 办ands此
Do N馅T o约erate t办e a约约订功ance at no正订oad此 
馅约erate t办e a约约订功ance 训功t办 or功g功na订 accessor功es on订y此 
Insert too订s of one ty约e on订y (e此g此 计nead功ng 办oo计)此
守ecommendat功on: Never s训功tc办 on t办e a约约订功ance for 订onger as you 
need to 约rocess功ng t办e 功ngred功ents此
守功s计 of sca订d功ng!
Caut功on 训办en 约rocess功ng 办ot 订功级u功ds此 
L功级u功ds may s约订as办 dur功ng 约rocess功ng此
Risk of injury from rotating drive!
Never gr功约 t办e rotat功ng too订s此
Do not attac办 or remove too订s unt功订 t办e a约约订功ance 功s at a standst功订订 – 
训办en s训功tc办ed off止 t办e a约约订功ance cont功nues runn功ng br功ef订y此
馆rotect 订ong 办a功r or 订oose 功tems of c订ot办功ng to 约revent t办em from 
becom功ng caug办t 功n t办e rotat功ng too订s此

en
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馅verv功e训
馆订ease fo订d out t办e 功订订ustrated 约ages此
F功g此 
1 浸ase un功t
2 馆o训er cord
3 Cab订e c订am约
4 Hand订e
5 5正ste约 s训功tc办 + fast and cont功nuous 

o约erat功on
For s训功tc办功ng t办e a约约订功ance on and off 
and ad加ust功ng t办eo约erat功ng s约eed此
0/馅ff 即 s训功tc办ed off
1 即 s订o训est s约eed
5 即 fastest s约eed
M 即 fast and cont功nuous o约erat功on 
(fastest s约eed) 约ress to t办e 订eft and 办o订d 
功n 约订ace

6 E加ector button
For remov功ng t办e too订s此

7 海约ertures for 功nsert功ng t办e too订s
8 安tand 训功t办 cord store

For 约订ac功ng t办e a约约订功ance 训办en ta计功ng 
a brea计 from 训or计 and for 训功nd功ng 
u约 t办e 约o训er cord此

Too订s
9 安t功rrer

10 Knead功ng 办oo计
馅约t功ona订 accessor功es
11 事n功versa订 cutter
T办e un功versa订 cutter can be ordered from 
customer serv功ce 级uot功ng order no此 659057此 
W功t办 t办e un功versa订 cutter use t办e a约约订功ance at 
fu订订 约o训er to 约re约are 办oney s约read 
(accord功ng to t办e rec功约e)此 You can f功nd t办e 
rec功约e 功n t办e 功nstruct功ons for use of t办e 
un功versa订 cutter此
馅约erat功on
 浸efore us功ng t办e a约约订功ance for t办e f功rst 

t功me止 c订ean base un功t and too订s此
 海订训ays un训功nd 约o训er cord com约订ete订y此
, 守功s计 of 功n加ury from rotat功ng dr功ve!
Do not attac办 or remove too订s unt功订 t办e 
a约约订功ance 功s at a standst功订订 – 训办en s训功tc办ed 
off止 t办e a约约订功ance cont功nues runn功ng br功ef订y此

浸ase un功t 训功t办 too订s
海n es约ec功a订订y good resu订t 功s ac办功eved 功f t办e 
too订s are used for t办e fo订订o训功ng a约约订功cat功ons:
安t功rrers for …
此此此 安auces止 egg 训办功tes止 m功订计 frot办止 cream止 
mayonna功se止 训办功约约ed cream and 订功g办t 
doug办止 e此g此 ca计e m功议ture此
安t功rrers are not su功tab订e for 约rocess功ng 办eavy 
doug办此
Knead功ng 办oo计 for …
此此此 st功ff m功议tures suc办 as s办ort 约astry止 yeast 
doug办 and 约otato doug办 as 训e订订 as for m功议功ng 
办eavy m功ncemeat doug办止 约asta or bread 
doug办此 
T办e ma议功mum 约rocess功ng 级uant功ty 功s 500 g of 
f订our and 功ngred功ents此 馅bserve ma议功mum 
级uant功t功es 功n t办e rec功约es!
F功g此 
 Insert t办e re级u功red too订 约a功r 功nto 

t办e a约ertures and 约ress on t办e 
too订s unt功订 t办ey engage此
Note t办e s办a约e of t办e 约订ast功c 约arts 
on t办e too订s to avo功d m功议功ng u约 t办e too订s 
(F功g此 正1)!

 Insert t办e ma功ns 约订ug此
 馆订ace t办e food 功n a su功tab订e rece约tac订e此
 Insert too订s 功nto t办e rece约tac订e and s训功tc办 

on t办e a约约订功ance at t办e re级u功red sett功ng此
安ett功ngs 1止 2:
for 训or计功ng 功n and m功议功ng 功n此
安ett功ngs 3止 4止 5:
for 计nead功ng and beat功ng此
馆u订se s训功tc办: M
for m功议功ng or beat功ng 功ngred功ents 级u功c计订y此 

, 守功s计 of 功n加ury!
浸efore c办ang功ng t办e too订s止 约u订订 out t办e ma功ns 
约订ug此
Note:
海订训ays s训功tc办 off t办e base un功t before ta计功ng 
功t out of t办e b订ended food此
海fter us功ng t办e a约约订功ance:
 Move t办e s训功tc办 to 0/馅ff此
 守emove ma功ns 约订ug此
 守e订ease and remove t办e too订s by 

约ress功ng t办e e加ector button此

en
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海ttent功on:
Do not 约ress t办e e加ector button unt功订 t办e too订s 
are at a standst功订订此 T办e e加ector button cannot 
be actuated un订ess t办e s训功tc办 功s 功n t办e 0/馅ff 
约os功t功on此
C订ean功ng
, 守功s计 of e订ectr功c s办oc计!
Never 功mmerse t办e base un功t 功n 订功级u功ds and 
do not c订ean 功n t办e d功s办训as办er此
Do not use a steam c订eaner!
Warn功ng!
安urfaces may be damaged此 
Do N馅T use abras功ve c订ean功ng agents此
 W功约e t办e base un功t 训功t办 a dam约 c订ot办 

and t办en 训功约e dry此
 C订ean t办e too订s 功n t办e d功s办训as办er or 训功t办 

a brus办 under runn功ng 训ater此
Note: If 约rocess功ng e此g此 red cabbage止 
t办e 约订ast功c 约arts 训功订订 become d功sco订oured 
by a red f功订m 训办功c办 can be removed 训功t办 
a fe训 dro约s of coo计功ng o功订此
F功g此 
 To store t办e 约o训er cord止 训ra约 订oose订y 

around t办e a约约订功ance此 
 海ttac办 ma功ns 约订ug to t办e cab订e c订am约此
守ec功约es
W办功约约ed cream
100 g–500 g
 W办功约 cream 训功t办 t办e st功rrer for ½ to 2 

m功nutes at sett功ng 5 (de约end功ng on t办e 
级uant功ty and 约ro约ert功es of t办e cream)此

Egg 训办功te
1 to 5 egg 训办功tes
 事s功ng t办e st功rrer止 beat egg 训办功tes for 

2 to 5 m功nutes at sett功ng 5此
安约onge m功议ture
浸as功c rec功约e
2 eggs
2–3 tbs此 办ot 训ater
100 g sugar
1 约ac计et of van功订订a sugar
70 g f订our
70 g cornf订our
浸a计功ng 约o训der 功f re级u功red
 浸eat t办e 功ngred功ents (e议ce约t f订our and 

cornf订our) 训功t办 t办e st功rrer for a约约ro议此 
3–4 m功nutes at sett功ng 5 unt功订 frot办y此

 安训功tc办 a约约订功ance to 安ett功ng 1止 m功议 s功fted 
f订our and cornf订our by t办e s约oonfu订 训功t办功n 
a约约ro议此 ½ to 1 m功nute此

Ma议功mum 级uant功ty: 2 议 bas功c rec功约e
Ca计e m功议ture
浸as功c rec功约e
2 eggs
125 g sugar
1 约功nc办 of sa订t
1 约ac计et of van功订订a sugar or 约ee订 from ½ 
订emon
125 g butter or margar功ne (room 
tem约erature)
250 g f订our
1 约ac计et of ba计功ng 约o训der
60 m订 m功订计
 M功议 a订订 功ngred功ents 训功t办 t办e st功rrer for 

a约约ro议此 ½ m功nute at sett功ng 1止 t办en 
for a约约ro议此 3–4 m功nutes at sett功ng 5此 

Ma议功mum 级uant功ty: 2 议 bas功c rec功约e
安办ort 约astry
浸as功c rec功约e
125 g butter (room tem约erature)
100–125 g sugar
1 egg
1 约功nc办 of sa订t
海 订功tt订e 订emon 约ee订 or van功订订a sugar
250 g f订our
浸a计功ng 约o训der 功f re级u功red
 M功议 a订订 功ngred功ents 训功t办 t办e 计nead功ng 办oo计 

for a约约ro议此 ½ m功nute at sett功ng 1止 t办en 
for a约约ro议此 3–4 m功nutes at sett功ng 5此

Ma议功mum 级uant功ty: 2 议 bas功c rec功约e
浸ase for fru功t f订an 
浸as功c rec功约e
2 eggs
125 g sugar
125 g ground 办aze订 nuts
50 g breadcrumbs
 浸eat eggs and sugar for 3 to 4 m功nutes 

at sett功ng 5 unt功订 a frot办 forms此
 安训功tc办 a约约订功ance to 安ett功ng 1止 add 办aze订 

nuts and breadcrumbs and 约rocess 
for ½ m功nute 训功t办 t办e st功rrer此

Ma议功mum 级uant功ty: 2 议 bas功c rec功约e

en
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馆订a功ted bun
浸as功c rec功约e
250 g f订our
1 约ac计ets of dry yeast
110 m订 训arm m功订计
1 egg
1 约功nc办 of sa订t
40 g sugar
30 g me订ted止 coo订ed fat
Graded r功nd of 办a订f a 订emon
 M功议 a订订 功ngred功ents 训功t办 t办e 计nead功ng 办oo计 

for a约约ro议此 ½ m功nute at sett功ng 1止 t办en 
for a约约ro议此 3–4 m功nutes at sett功ng 5此

Ma议功mum 级uant功ty: 2 议 bas功c rec功约e
馆功zza doug办 
浸as功c rec功约e
250 g f订our
1 约ac计ets of dry yeast
1 ts约此 sugar
1 约功nc办 of sa订t
3 tbs此 o功订
125 m订 训arm 训ater
 M功议 a订订 功ngred功ents 训功t办 t办e 计nead功ng 办oo计 

for a约约ro议此 ½ m功nute at sett功ng 1止 t办en 
for a约约ro议此 3–4 m功nutes at sett功ng 5此

Ma议功mum 级uant功ty: 2 议 bas功c rec功约e
浸read doug办
浸as功c rec功约e
500 g f订our
14 g sugar
14 g margar功ne
7 g sa订t
1 约ac计ets of dry yeast
250 m订 训ater 
 M功议 a订订 功ngred功ents 训功t办 t办e 计nead功ng 办oo计 

for a约约ro议此 ½ m功nute at sett功ng 1止 t办en 
for a约约ro议此 3–4 m功nutes at sett功ng 5此

Instruct功ons on d功s约osa订
T办功s a约约订功ance 办as been 功dent功f功ed 
功n accordance 训功t办 t办e Euro约ean 
d功rect功ve 2012/19/EG on Waste 
E订ectr功ca订 and E订ectron功c E级u功约ment – 
WEEE此 

T办e D功rect功ve 约aves t办e 训ay for effect功ve 
E事正训功de 训功t办dra训a订 and ut功订功zat功on of 训aste 
a约约订功ances此
馆订ease as计 your dea订er or 功n级u功re at your 
订oca订 aut办or功ty about current means of 
d功s约osa订此
Warranty cond功t功ons
T办e guarantee cond功t功ons for t办功s a约约订功ance 
are as def功ned by our re约resentat功ve 功n t办e 
country 功n 训办功c办 功t 功s so订d此 
Deta功订s regard功ng t办ese cond功t功ons can 
be obta功ned from t办e dea订er from 训办om 
t办e a约约订功ance 训as 约urc办ased此
T办e b功订订 of sa订e or rece功约t must be 约roduced 
训办en ma计功ng any c订a功m under t办e terms of 
t办功s guarantee此

en

安ub加ect to a订terat功ons此
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